
Глава государства посетил Акмолинскую область 
с рабочим визитом. 

Поездка Президента началась с посещения ТОО «Зе-
ренді сақтау өнімдері». Касым-Жомарту Токаеву было до-
ложено, что в этом году посевные площади в регионе уве-
личились на 300 тыс. гектаров, достигнув 5,5 млн гектаров.

На агропредприятиях области, по прогнозным данным, 
урожай зерновых культур составит более 7 млн тонн, а 
валовой сбор масличных – свыше 650 тыс. тонн. На се-
годняшний день собрано 3,6 млн тонн зерна при средней 
урожайности 15,4 центнера с гектара. Продукция отлича-
ется высоким качеством.

Во исполнение поручения Главы государства в регионе 
продолжается работа по расширению площадей высоко- 
урожайных масличных культур. По сравнению с 2023 г. их 
объем увеличился в 2,5 раза, достигнув 495 тыс. гектаров. 

Одним из успешных многопрофильных предприятий 
является ТОО «Зеренді сақтау өнімдері». Как рассказал 
его директор Ербол Жауаров, хозяйство занимается выра-
щиванием зерновых и зернобобовых культур, а также раз-
ведением крупного рогатого скота и лошадей. Кроме того, 
агропредприятие имеет собственный маслозавод мощно-
стью 2,5 тыс. тонн, птицефабрику и мельницу.

Президент побеседовал с руководителями сельхоз-
формирований Акмолинской области о состоянии дел в 
отрасли, достижениях фермеров и существующих про-
блемах.

«Погода в этом году благоприятная. Правительство 
оказывает необходимую поддержку, обеспечивая горю-
че-смазочными материалами и заранее предоставляя 
льготные кредиты. Мы ожидаем хороший урожай зерна. 
Стоит задача, я об этом говорил в Послании, развивать 
глубокую переработку. Производство продукции в сель-
ском хозяйстве в 2024 году составило 8 трлн 250 млрд 
тенге. Это и много, и мало одновременно. По сравнению 
с другими государствами региона, конечно, сельское хо-
зяйство у нас показывает хорошие результаты. Но в объе-
ме ВВП это примерно 6%, то есть надо увеличивать долю 
отрасли в экономике в целом. Сельское хозяйство – это 
наш актив. Все-таки 12 млн тонн экспортного потенциала 
зерна – это приличный показатель. Уже сейчас у нас зер-

но закупают и в Европе. Как я говорил в Послании, партия 
зерна впервые ушла во Вьетнам, где-то 15 тысяч тонн», – 
отметил Глава государства.

Далее Касым-Жомарт Токаев осмотрел выставку про-
изводимой в регионе аграрной продукции, на которой были 
представлены полуфабрикаты, консервы, мясомолочные 
и хлебобулочные изделия.

***
Там же, в Зерендинском районе, Глава государства 

провел совещание по уборочной кампании с агрария- 
ми региона. В мероприятии в режиме видео-конфе-
ренц-связи приняли участие фермеры Костанайской, 
Павлодарской и Северо-Казахстанской областей. 

В своем выступлении Президент сообщил, что специ-
ально прибыл в Акмолинскую область для знакомства с 
ходом уборки урожая. 

«Необходимо своевременно завершить полевые ра-
боты и собрать урожай. От этой работы напрямую зави-
сят продовольственная безопасность в стране и стабиль-
ность внутреннего рынка. В случае успешного проведения 
уборочной кампании возрастет наш экспортный потенци-
ал, появится возможность увеличения поставок за рубеж. 
Прошлый год был успешным для сельскохозяйственной 
отрасли Казахстана. Благодаря самоотверженным усили-
ям аграриев собран рекордный урожай зерновых. Это мож-
но назвать результатом правильного применения агротех-
нологий. В целом, это обеспечило более высокий, чем в 
других отраслях, рост объемов производства в сельском 

хозяйстве. Итоги работы за 8 месяцев текущего года не-
плохие. Принятые меры по повышению технологическо-
го потенциала производства показывают свою эффектив-
ность», – сказал Касым-Жомарт Токаев. 

Глава государства выразил признательность всем 
аграриям страны за их труд и обратился к ним:

«Каждый год уборка урожая становится проверкой ва-
шего профессионализма, целеустремленности и, что осо-
бенно важно, патриотизма. И этот экзамен наши аграрии с 
честью выдерживают. Вы работаете в непростых услови-
ях, сталкиваетесь с капризами природы, но всегда доби-
ваетесь высоких результатов. Своим усердным трудом вы 
вносите огромный вклад в укрепление продовольственной 
безопасности, развитие экономики и улучшение качества 
жизни на селе. Государство предпринимает беспрецедент-
ные меры для поддержки аграриев. В частности, по мое-
му поручению в текущем году на льготное кредитование 
сельского хозяйства направлен рекордный один триллион 
тенге. Эффект от системной поддержки государства уже 
виден. Применение агротехнологий вышло на более вы-
сокий уровень, выросла урожайность. Ранее мною постав-
лена задача в два раза увеличить объем валовой продук-
ции сельского хозяйства. В этом направлении идет актив-
ная работа, снижать ее темпы никак нельзя».

Касым-Жомарт Токаев отметил, что предстоит эффек-
тивно реализовать все меры государственной поддержки. 
В частности, он считает важным запустить программу ран-
него льготного финансирования посевной кампании 2026 г.

«Следует продолжить диверсификацию посевных пло-
щадей с упором на возделывание рентабельных, высоко-
маржинальных культур. Это позволит увеличить объем 
продукции растениеводства в денежном выражении. Пра-
вительство и акимы должны во время уборки обеспечивать 
бесперебойное снабжение фермеров топливом, своевре-
менное финансирование и доступ к необходимой техни-
ке. Несмотря на погодные условия, урожай надо собрать 
максимально без потерь», – заявил Глава государства. 

Другой важнейшей задачей Президент назвал сохране-
ние урожая в надлежащем виде. По его мнению, с учетом 
планируемых объемов производства разных культур суще-
ствующих мощностей хранения недостаточно, поскольку 
для каждого вида культур нужны отдельные хранилища. 

«Очевидно, что строительство и содержание совре-
менных элеваторов требует значительных инвестиций. 
Поэтому для модернизации элеваторов необходимо за-
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пустить специальную программу льготного финансирова-
ния. Особое внимание следует уделить заготовке каче-
ственных семян. Кроме того, нужны действенные шаги для 
повышения самообеспеченности нашего рынка собствен-
ными семенами. Усовершенствованный с прошлого года 
механизм субсидирования минеральных удобрений пока-
зал свою эффективность. Министерству сельского хозяй-
ства предстоит принять аналогичные меры господдержки 
в семеноводстве. В целом, важно отметить, что мы достиг-
ли хороших результатов в растениеводстве. Это положи-
тельно влияет на смежные отрасли сельского хозяйства», 
– сказал Касым-Жомарт Токаев. 

Наряду с этим Глава государства призвал в полной 
мере раскрыть потенциал животноводства:

«До конца года будет разработана программа развития 
животноводства. Данный документ позволит получить 
льготные средства на длительный срок. Мы сможем 
обеспечить прозрачность и эффективность во всех отраслях 
экономики только с помощью полной цифровизации. 

Подробно остановился на этом вопросе в своем Послании. 
Следует ускорить внедрение цифровых технологий в 
сельское хозяйство. Для полного отслеживания процессов 
в растениеводстве и животноводстве необходимо 
использовать цифровые подходы. В этой работе важно 
наладить взаимодействие с IТ-бизнесом».

В завершение Касым-Жомарт Токаев напомнил, что 
на развитие сельского хозяйства из бюджета выделяют-
ся значительные средства. 

«Следовательно, каждая выполняемая работа, каждое 
мероприятие должны иметь четкий результат и оказывать 
положительное влияние на аграрную отрасль. Государ-
ство всегда оказывает поддержку добросовестно рабо-
тающим фермерам. Я уделяю особое внимание сельско-
му хозяйству, и эта отрасль будет находиться под моим 
особым контролем. Как говорится, «легка ноша, поднятая 
сообща». Поэтому уверен, что вместе мы завершим эту 
важную кампанию вовремя и успешно», – подытожил свое 
выступление Глава государства. 

В ходе совещания с докладами выступили министр 
сельского хозяйства Айдарбек Сапаров, аким Акмолин-
ской области Марат Ахметжанов, генеральный директор 
ТОО «АФ «Родина» Иван Сауэр, аким Костанайской об-
ласти Кумар Аксакалов, председатель совета директоров 
ТОО «Карасу-Астык» Алмат Турсунов, аким Северо-Казах-
станской области Гауез Нурмухамбетов, руководитель КТ 
«Зенченко и К» Геннадий Зенченко, аким Павлодарской об-
ласти Асаин Байханов, директор ТОО «Галицкое» Алек-
сандр Касицин.

***
В Кокшетау Главе государства представили но-

вый Генеральный план развития областного центра 
до 2050 г.

Касым-Жомарту Токаеву было доложено, что в рамках 
Генплана ведется строительство ТЭЦ, многопрофильной 
областной больницы, Академии гражданской защиты и 
многофункционального спортивного комплекса. Создает-
ся индустриальная зона с планами по возведению поряд-
ка 60 промышленных предприятий. 

Территория областного центра расширяется на 7 тыс. 
гектаров. Особое место в структуре займет современный 
деловой центр на берегу озера Копа, где будут сосредо-
точены жилые комплексы, бизнес и торговые центры, со-
циальные объекты и общественные пространства. 

Прогнозируется рост численности населения города до 
500 тыс. человек. В целях обеспечения комфортных ус-
ловий проживания для жителей будет сдано порядка 10 
млн квадратных метров жилья, в том числе за счет ново-
го строительства и реновации. 

Главе государства рассказали об успешном запуске 
пятилетней программы реновации. Цель проекта – пере-
селение людей из аварийных домов в современные, ком-
фортные и энергоэффективные квартиры, а также ком-
плексное обновление инженерных сетей, дворов и обще-

ственных пространств. Оператором программы выступа-
ет социально-предпринимательская корпорация Kokshe. 
В настоящее время снесены 13 ветхих домов и построено 
2 девятиэтажных и 4 пятиэтажных многоквартирных дома 
для 365 семей. До 2029 г. планируется снести 175 ветхих 
и аварийных домов. На их месте будет построено 35 со-
временных домов на 3 500 квартир, что позволит обеспе-
чить переселение около 11 тыс. человек.

***
В областном центре Президент осмотрел новый 

жилой комплекс и посетил семью, получившую квар-
тиру по программе реновации. 

Многодетная мать Диляра Шахманова поблагодарила 
Касым-Жомарта Токаева и местный акимат за заботу со 
стороны государства.

***
Президенту в Кокшетау также представили проект 

парка «Көк шалғын», формирующего единое обще-
ственное пространство.

Концепция предусматривает объединение ключевых 
городских мест – парка Вечного огня, аллеи Славы, пло-
щади Независимости и улицы Сагдиева – в единый тури-
стический маршрут с целостным архитектурным и дизай-
нерским решением. 

По словам акима Кокшетау Ануара Кумпекеева, про-
ект включает комплексное озеленение, установку системы 
автоматического полива, сухих фонтанов, декоративной 
подсветки и современной городской мебели. Простран-
ство будет органично связано с набережной Жаңа жаға-
лау и озером Копа, формируя комфортную среду для жи-
телей и гостей города. Общая площадь благоустройства 
и озеленения составила около 7,5 гектара. 

Президент был проинформирован, что в рамках обще-
республиканской акции «Таза Қазақстан» в Кокшетау уже 
высажено более 7 тыс. деревьев, а до конца года их ко-
личество достигнет 11 тыс.

В парке Глава государства побеседовал с предста-
вителями местной интеллигенции. Затем Президент ос-
мотрел новую набережную, введенную в эксплуатацию 
в июне 2025 г.

***
В ходе посещения центра Digital Aqmola в Кокше-

тау Президенту презентовали планы цифровой транс-
формации Акмолинской области.

Главе государства продемонстрировали работу Еди-
ного контакт-центра i-Komek, который объединяет в еди-
ную платформу службы 103, 109, 112.

Как рассказали Президенту, Digital Aqmola включает в 
себя централизованный мониторинг таких ключевых сфер, 

как транспорт, ЖКХ, безопасность, экология и здравоох-
ранение. Данный центр позволит Акмолинской области в 
течение трех лет стать полностью цифровым регионом. 

Аким области Марат Ахметжанов доложил о запуске 
пилотного кейса по внедрению искусственного интеллек-
та в аграрной сфере на примере хозяйства «Дихан-Плюс». 
Здесь разработаны агротехнические решения, которые 
обеспечат прибавку урожайности, увеличение прибыли 
предприятия и дополнительные поступления в бюджет. В 
планах – масштабирование этой системы по всей Акмо-
линской области.

Касым-Жомарту Токаеву была представлена информа-
ция о работе по привлечению инвестиций, запуске новых 
проектов в обрабатывающей промышленности, агропро-
мышленном комплексе и строительной отрасли. 

Главе государства рассказали об обеспечении жильем 
социально уязвимых категорий, начале строительства ТЭЦ 
в Кокшетау, решении проблем водо- и теплоснабжения 
областного центра и других населенных пунктов, строи-
тельстве медицинских, спортивных объектов, развитии 
инфраструктуры. 

Затем состоялся телемост, на котором был дан старт 
подаче природного газа городу Косшы. В частности, про-
изведен запуск первого пускового комплекса газификации 
населенного пункта на газорегуляторном объекте. По ма-
гистральным сетям протяженностью 409 километров бу-
дет транспортироваться 32 800 кубометров «голубого то-
плива» в час. Общая стоимость проекта составила 11,4 
млрд тенге. 

Напомним, 27 июля 2021 г. указом Главы государства 
Косшы был присвоен статус города областного значения.

***
Глава государства посетил в Кокшетау Дом шахмат. 
Здание, расположенное на берегу озера Копа, ранее 

использовалось как региональная резиденция Президен-
та. По поручению Главы государства объект был пере-
дан детям, в декабре 2024 г. здесь открыли Дом шахмат.

Сегодня в специализированном центре проходят учеб-
но-тренировочные сборы, мастер-классы ведущих грос-
смейстеров, спортсмены готовятся к престижным турнирам.

Президент Казахстанской федерации шахмат Тимур 
Турлов рассказал, что уникальное расположение ком-
плекса в живописной зоне у озера создает оптимальные 
условия для концентрации и полноценной подготовки. Он 
добавил, что шахматы стали одним из самых «медале-
емких» видов спорта: только в прошлом году отечествен-
ные спортсмены завоевали 160 медалей на международ-
ных соревнованиях. 

В беседе с юными спортсменами и членами националь-
ной сборной Касым-Жомарт Токаев отметил, что государ-
ство уделяет особое внимание развитию и популяризации 
шахмат среди детей и молодежи. Как подчеркнул Прези-
дент, эта игра формирует стратегическое мышление, вос-
питывает дисциплину, учит терпению и ответственности. 

В завершение Глава государства сфотографировал-
ся с юными шахматистами и оставил памятную подпись 
на шахматной доске.

Akorda.kz

(Окончание. Начало на 1 стр.)

РегиРегион опережающего развития он опережающего развития 
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В Кокшетау прошел Ку-
бок акима Акмолинской 
области по борьбе среди 
юношей, объединивший 
сильнейших спортсме-
нов из четырех регионов 
страны – Павлодарской, 
Северо-Казахстанской, 
Костанайской и Акмолин-
ской областей.

Цель турнира – популя-
ризация, развитие вольной 
борьбы среди молодежи, 
повышение спортивного ма-
стерства спортсменов, про-
паганда здорового образа 
жизни, выявление сильных 
борцов северных регионов.

Соревнования прошли 
на высоком организацион-
ном уровне. Общий призо-
вой фонд составил 3,6 млн 
тенге: 1 место – 1 500 000, 

2 место – 1 000 000, 3 ме-
сто – 700 000 и 4 место – 
400 000 тенге.

В турнире приняли уча-
стие 20 спортсменов в 5 ве-
совых категориях. Акмолин-
скую область на ковре пред-
ставили: Боранбай Мухам-
мад (41 кг), Фоменко Дми-
трий (48 кг), Шабанов Торе-
хан (57 кг), Межидов Миха-
ил (68 кг), Садвакасов Аян 

(+68 кг). 
Итог командного заче-

та: 1 место – Павлодарская 
область, 2 место – Акмо-
линская область, 3 место – 
Северо-Казахстанская об-
ласть, 4 место – Костанай-
ская область. 

Соб. инф. 

СПОРТ-МЕНЮСПОРТ-МЕНЮ

Лучшие вольникиЛучшие вольники

На площади Абылай хана прошла торжественная 
церемония приведения к присяге 100 курсантов Ака-
демии гражданской защиты им. М. Габдуллина МЧС 
Казахстана.

В мероприятии приняли участие вице-министр по чрез-
вычайным ситуациям РК генерал-майор Кеген Турсынбаев, 
начальник академии Жумабек Хасенов, заместитель аки-
ма Акмолинской области Досулан Айтбаев, а также пред-
ставители местных исполнительных и правоохранитель-
ных органов, родители курсантов.

С напутственным словом к молодому пополнению об-
ратился вице-министр Кеген Турсынбаев, который подчерк-
нул важность их выбора профессии:

«Служба в органах гражданской защиты – это призва-
ние. Вы выбрали путь служения людям, мужества и от-
ветственности. Желаю вам стойкости, дисциплины и пре-
данности долгу. Пусть присяга, которую вы сегодня дали, 
станет для вас путеводной звездой на профессиональ-
ном поприще».

Будущих спасателей также поздравили заместитель 
главы региона, председатель совета ветеранов академии 
и родители курсантов.

«Церемония приведения к присяге стала важным эта-
пом в жизни молодых курсантов – подтверждением их го-
товности защищать граждан, обеспечивать безопасность и 
быстро реагировать в условиях чрезвычайных ситуаций», – 
отметил начальник учебного заведения Жумабек Хасенов. 

Кстати, особое внимание в вузе сейчас уделяют во-
просам гендерного равенства: в числе принявших прися-
гу – девушки, осознанно выбравшие нелегкую, но благо-
родную профессию защитника Родины.

Завершилась церемония торжественным маршем кур-
сантов, ставшим символом их сплоченности и дисциплины.

Дарья ЛОВЦОВА.

ПАТРИОТПАТРИОТ

Путь служения

Во Дворце спорта «Бурабай» в рамках чемпионата 
Казахстана встретились хоккейные команды «Арлан» 
(Кокшетау) и «Иртыш» (Павлодар). 

Первый период начался с нарушения. За толчок сопер-
ника на борт был наказан арлановец Богдан Залевский. 
Однако это не помешало команде из Кокшетау открыть 
счет. Гол забил Семен Роев. 

Во втором периоде ни одной из дружин не удалось за-
бить гол. Зато в третьем хоккеисты «Иртыша» сравняли 
счет. На табло – 1:1. 

И все же кокшетауцы вновь вырвались вперед. Сна-
чала отличился Дмитрий Преснов, а потом Богдан Залев-

ский. Счет – 3:1. Ближе к концу матча гостям удалось со-
кратить разрыв. Тем не менее игра закончилась в пользу 
ХК «Арлан» – 3:2. 

Во второй игровой день кокшетауская команда доми-
нировала на льду. И пусть первый период остался без за-
битых шайб, но уже в следующем арлановцы дважды по-
разили ворота соперников. В третьем периоде павлодар-
цы ответили голом. Однако ход игры переломить не смог-
ли. Игорь Кисель, Леонид Беляев и Максим Карпов упро-
чили положение «Арлана». Счет 5:1 – победа Кокшетау. 

Напомним, в турнирной таблице чемпионата стра-
ны по хоккею «Арлан» сейчас занимает 5 строчку, а «Ир-
тыш» – 10-ю. 

Сара ФОМИЧЕВА.

У р о ж а й  г о л о в 

Представим ситуацию: у вас разрядился телефон. У 
большинства современных людей это вызывает панику 
и страх, ведь сегодня мы окружены цифровыми техноло-
гиями. Деньги на карте, электронные документы, контак-
ты родных и близких, привычные приложения, которы-
ми мы пользуемся ежедневно, – все оказывается недо-
ступным. Представили? Какие эмоции вы испытываете?

Сравнить эти эмоции с переживаниями человека, уз-
навшего о своем положительном ВИЧ-статусе, трудно. 
Но отчасти похожие состояния действительно испытыва-
ют люди, столкнувшиеся с таким диагнозом. Конечно, каж-
дый человек индивидуален и проживает подобные ситуа-
ции по-разному...

По словам психолога Акмолинского областного цен-
тра по профилактике ВИЧ-инфекции Маргариты Рыбиной, 
очень часто люди, живущие с ВИЧ, боятся не самого виру-
са, а осуждения. 

С чем это связано? Чаще всего с искаженными убе-
ждениями и стереотипами, реже – с низкой информиро-
ванностью.

Сегодня в Акмолинской области на динамическом на-
блюдении состоят 1 117 человек с диагнозом «ВИЧ-инфек-
ция». За восемь месяцев 2025 г. выявлено 83 новых случая. 
В сравнении с прошлым годом показатель заболеваемости 
остается на прежнем уровне. Как и прежде, основной путь 
передачи – половой.

Самые частые заблуждения, связанные с ВИЧ, – это 
невозможность построить отношения и родить здорового 
ребенка. Между тем врачи подчеркивают: ВИЧ-инфекция 
давно перешла в разряд хронических заболеваний, кото-

рые успешно контролируются терапией. А рождение здо-
ровых детей – реальность.

В области для этого созданы все необходимые условия: 
работают квалифицированные специалисты, антиретрови-
русная терапия предоставляется бесплатно. В каждом рай-
оне есть ответственный врач по вопросам ВИЧ-инфекции, а 
медицинские работники лечебно-профилактических учрежде-
ний проходят обучающие семинары, направленные на повы-
шение качества помощи и снижение стигмы и дискриминации.

В подтверждение этих слов хочется поделиться истори-
ей пациентки, которая, имея положительный ВИЧ-статус, 
родила уже пятого абсолютно здорового ребенка. По со-
ображениям конфиденциальности мы не используем име-
на и личные данные.

Пациентка О. узнала о своем диагнозе более 15 лет на-
зад, когда вставала на учет по беременности. После под-
тверждения диагноза ей назначили антиретровирусную те-
рапию, что позволило минимизировать риски как для нее 
самой, так и для будущего ребенка.

«Когда я узнала о диагнозе, мир для меня перевернул-
ся. Обычные проблемы, с которыми мы сталкиваемся каж-
дый день, стали пустяками. Долгое время я не могла пове-
рить: «Почему я? Почему со мной?» Но отказываться от бе-
ременности я не хотела, поэтому сразу начала лечение. Со 
временем я приняла себя и научилась жить в гармонии с со-
бой. Сейчас мы с супругом воспитываем пятерых здоровых 
детей. Я благодарна докторам, которые помогли мне стать 
мамой. Большое вам спасибо», – поделилась женщина.

История нашей пациентки доказывает: своевременное 
лечение и поддержка специалистов позволяют людям с ВИЧ 
строить семьи, рожать здоровых детей и жить полноценной 
жизнью. А страх быть отвергнутым постепенно отступает, 
когда на первый план выходят знания, забота и принятие.

Нурлыбек КОНУСПАЕВ, 
пресс-секретарь Акмолинского областного 

центра по профилактике ВИЧ-инфекции. 

МЕДГЛОБУСМЕДГЛОБУС

Страх быть отвергнутымСтрах быть отвергнутым
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В казахской городской модельной библиотеке 
состоялось мероприятие «Мейірім мен махаббат 
ұясы», приуроченное ко Дню семьи.

Цель мероприятия – подчеркнуть значимость семьи, 
воспитание любви, ответственности и продвижение нрав-
ственных ценностей среди молодежи.

В числе гостей – председатель Акмолинского филиала 
РОО «Сеніммен болашақ» Айгуль Нурмагамбетова, руко-
водитель центра поддержки несовершеннолетних «Шанс» 
Асем Асаинова, психолог Назерке Козтай, преподаватели 
и студенты Кокшетауского медицинского колледжа, а так-
же читатели библиотеки.

На мероприятии обсуждались важные темы: роль се-
мьи в современном обществе, национальные традиции 
воспитания, материнская забота и отцовская ответствен-
ность. После просмотра видеосюжета о семье участни-
ки библиостудии поделились мнениями и поучаствова-
ли в тренингах.

Обращаясь к собравимся, психолог Назерке Козтай 
отметила: 

«Первое воспитание начинается в семье: материнская 
колыбельная, отцовская забота, благословение деда и 
ласка бабушки наполняют сердце ребенка добротой».

Студенты задали гостям актуальные вопросы и полу-
чили от спикеров развернутые ответы, наладив обратную 
связь по обсуждению ценностей доброты, любви, дове-
рия и уважения.

Как отметили организаторы, мероприятие стало по-
водом задуматься о значении семьи и ее влиянии на ста-
новление личности.

***
Ко Дню языков народа Казахстана во Дворце куль-

туры «Достар» г. Кокшетау прошел городской конкурс 
чтецов среди лиц некоренной национальности под на-
званием «Государственный язык – мой язык».

Конкурс стал настоящим праздником дружбы, единства 
и уважения к казахскому языку. Участники продемонстри-
ровали не только высокую культуру казахской речи, но и 
искреннюю любовь к языку, ставшему для них родным.

В состязании приняли участие 12 талантливых участ-
ников из школ, колледжей, детских садов, медицинских и 
других учреждений областного центра. 

В рамках конкурса прозвучали стихи великих казахских 
поэтов: Кадыра Мырза Али, Магжана Жумабаева, Мукага-
ли Макатаева, Султанмахмута Торайгырова, Касыма Аман-
жолова и других. Каждый участник вложил душу в испол-
нение, передав красоту и силу казахского слова. 

Особую атмосферу мероприятия подчеркнули музы-
кальные и танцевальные номера, которые стали настоя-
щим украшением вечера.

По завершении конкурса жюри отметило лучших чте-
цов, а все участники были награждены дипломами и па-
мятными подарками от организаторов.

Мероприятие еще раз доказало: казахский язык – это 
язык дружбы, единства и гордости каждого, кто живет под 
синим небом нашей родины. 

***
Сотрудники библиотеки с. Красный Яр организо-

вали теплый и душевный вечер «Семья – источник 
счастья». 

Главная миссия – укрепить институт семьи, продвинуть 
традиционные семейные ценности и сформировать у мо-
лодежи уважительное отношение к родителям, старшему 
поколению и родным истокам.

Почетными гостями вечера стала семья Аубакировых, 
чья представительница Асель Акыжановна более 16 лет 
трудится в сфере культуры, активно участвует в обще-
ственной жизни, реализуя творческие проекты и воспиты-
вая детей в духе любви к искусству. Шесть лет назад она 
организовала семейный ансамбль, который стал приме-
ром сплоченности и творческого единства.

К слову, семья Аубакировых – победитель городского 
конкурса «Мерейлі отбасы-2023» и лауреат областного 
конкурса «Өнерлі шаңырақ» («Творческий очаг»).

Вечер прошел в теплой, душевной атмосфере. Гости 
услышали музыкальные номера в живом исполнении, 
а также искренние рассказы о семейных традициях и 
ценностях, воспитании детей, совместном творчестве и                      
взаимопонимании. 

Своим примером Аубакировы показали, что семья – это 
не только кровное родство, но и ежедневный труд, забота 
друг о друге, поддержка, любовь и уважение.

Особое внимание на мероприятии было уделено вопро-
сам духовно-нравственного воспитания молодежи. Присут-
ствующим школьникам напомнили о важности почитания 
родителей, уважения к старшим, ответственности за свои 
поступки и сохранения культурных и семейных традиций.

Повод задуматьсяПовод задуматься
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Копченая скумбрия на мангале

Скумбрия будто бы создана для того, 
чтобы оказаться копченой. Коптить скум-
брию очень и очень просто: рыбу нуж-
но выпотрошить, засолить и упаковать 
ее в фольгу вместе с щепой. После эта 
конструкция отправляется на мангал, а 
вскоре – к вам на стол.

Ингредиенты на 4 порции: расти-
тельное масло – 1 столовая ложка, ли-
мон – 1 штука, морская соль – 50 г, скум-
брия – 4 штуки. 

Подготовить все ингредиенты. Раз-
жечь угли. Если скумбрия непотроше-
ная, выпотрошить ее и промыть про-
точной водой. Натереть рыбу солью и 
оставить на 1 час. Промыть скумбрию 
проточной водой и обтереть бумажны-
ми полотенцами.

Оторвать лист фольги, сложить его 
вдвое. Щепу (около 100 г) замочить или 
сбрызнуть водой. Выложить ее на фоль-
гу. На щепу положить второй лист двой-
ной фольги и смазать его растительным 
маслом. Выложить скумбрию. Сделать в 
фольге отверстия вокруг рыбы.

Сверху положить еще один лист 
фольги и плотно завернуть края, что-
бы не давать выход дыму. Над рыбой 
нужно оставить воздух, чтобы оставить 
пространство для дыма. Выложить кон-
верт с рыбой сначала прямо на угли на 
2 минуты (это нужно, чтобы щепа нача-
ла тлеть), а затем на решетку. Коптить 
15 минут.

Сделать в фольге отверстие свер-
ху. Если скумбрия готова, то волокна 
будут легко расходиться при нажатии. 
А если она не готова, оставить ее дохо-
дить еще 5–7 минут. Подавать копченую 
скумбрию с долькой лимона в горячем 
или холодном виде.

Копченая форель

С форелью тоже все предельно про-
сто, правда, конкретно у этого метода 
есть свои нюансы: коптили мы эту фо-
рель в кастрюле (так как осваивали до-
машнюю коптильню) и в щепу добав-
ляли сахар. Сама рыба практически не 
требует вашего внимания, что и хорошо.

Ингредиенты на 2 порции: сахар – 
100 г, вода – 500 мл, соль – 130 г, куско-
вой сахар – 6 штук, филе форели – 300 г. 

50 грамм ольховой щепы замочить в 
воде – так она не загорится внутри коп-
тильни. Оставить ее в воде примерно 
на 30 минут. Дно кастрюли выстелить 
фольгой   в   два слоя, керамические ми-
ску и  тарелку   плотно  обернуть. Диа-
метр тарелки должен быть примерно на 
5 см меньше, чем диаметр кастрюли, 
чтобы дым равномерно распределялся 
со всех сторон.

Установить миску на фольгу в центр 
кастрюли и обсыпать ее щепой по кру-
гу. Все щепки, которые попадут между 
слоем фольги и стенкой кастрюли, нуж-
но убрать – они начнут гореть, да и ка-
стрюлю отмыть будет гораздо тяжелее.

На опилки выложить 6–8 кусков саха-

ра. Сахар отвечает сразу за три аспек-
та – впитывает жидкость, которая бу-
дет выделяться из рыбы, дает красивый 
цвет и аромат.

На тарелку, обернутую фольгой, по-
ложить кусок пергамента, иначе рыба 
прилипнет. Рыбу предварительно нуж-
но подготовить – удалить крупные ко-
сти и замариновать в солевом раство-
ре с сахаром и специями. А вот кожу 
лучше оставить. На 500 мл воды взять 
100–150 грамм соли и 100 грамм саха-
ра, все перемешать. Залить подготов-
ленное филе маринадом и оставить в 
холодильнике на 2 часа. Можно просто 
посолить рыбу перед копчением, если 
нет времени.

Тарелку с рыбой поставить сверху 
на миску и проверить конструкцию на 
устойчивость. После этого плотно за-
мотать верх кастрюли двумя слоями 
фольги. Обычная крышка будет пропу-
скать дым.

Домашняя коптильня готова к работе 
– нужно поставить ее на плиту на сред-
ний огонь. Уже через 3 минуты можно 
будет почувствовать аромат тлеющих 
щепок. Если дымит слишком сильно, 
нужно снизить нагрев и проверить плот-
ность крышки из фольги.

Через 15–20 минут рыба будет гото-
ва. Включить вытяжку и аккуратно снять 
фольгу – из кастрюли повалит дым и об-
жигающий пар. За 15 минут 300-грам-
мовый кусок филе форели полностью 
приготовится. Основной принцип та-
кой: лучше недокоптить, чем передер-
жать. Слишком долгое копчение даст 
горечь. Ориентироваться можно и по 
цвету продукта – форель должна быть 
золотисто-желтой с легким карамель-
ным оттенком.

Копченая курица на вертеле

Курица на вертеле – лучшее, что во-
обще может случиться с дачной едой. 
Но если эту курицу еще и закоптить, ра-
дости не будет конца. Курицу мы нати-
рали готовыми специями (сначала хо-
рошо бы выбрать те, что вам по душе), 
а затем отправили ее на огонь, где на 
углях уже покоилась щепа.

Ингредиенты на 8 порций: оливко-
вое масло – 1 столовая ложка, курица 
– 1,70 кг, приправа для курицы – 3 сто-
ловые ложки.

Настроить гриль на обжаривание, 
следуя инструкциям производителя, и 
разогреть его до средней температу-
ры (190 градусов) – это чуть больше, 
чем для обычного «медленно и нежар-
ко», благодаря чему корочка становит-
ся хрустящей.

Удалить из тушки курицы потроха 
(если они есть) и срезать большие сгуст-
ки жира. Посыпать 1 столовой ложкой  
смеси специй курицу изнутри. Связать 
ножки вместе шпагатом или закрепить 
их с помощью бамбуковой шпажки. За-
вернуть крылья назад, под тушку кури-
цы. Посыпать сухой смесью курицу сна-
ружи, сбрызнуть оливковым маслом и 
хорошо втереть смесь в тушку. Насадить 
тушку на вертел поперек, чтобы при вра-
щении сок с верхней части равномерно 
стекал на нижнюю. В таком случае полу-
чатся более сочная мякоть и хрустящая 
кожица. Затянуть крепления на вертеле.

Закрепить вертел с курицей в жа-
ровне. Поставить под тушку противень 

из фольги для сбора вытапливающего-
ся жира. Бросить щепу на угли или до-
бавить древесину, как указано произво-
дителем. Включить мотор.

Коптить-обжаривать курицу, пока ко-
жица не станет хрустящей темно-корич-
невой, а температура внутри тушки не 
достигнет 75 градусов (воткнуть зонд 
термометра в самую мясистую часть 
бедра глубоко внутрь, не затрагивая 
кость).  Это займет 1 час 15 минут или 
1 час 30 минут.

Переложить курицу на разделочную 
доску, оставить на 5–10 минут, затем 
нарезать и есть.

Копченые куриные колбаски

Приготовить самостоятельно кол-
баски для копчения совсем не сложно, 
если у вас под рукой есть такой проду-
манный, и главное испытанный рецепт, 
как этот. У каждого свой метод начине-
ния чревы фаршем, поэтому выбере-
те подходящий конкретно вам. Мы же 
расскажем, как лучше всего смешать 
куриное бедро с двумя видами папри-
ки, кайенским перцем и другими вкус-
ными вещами.

Ингредиенты на 6 порций: сахар – 
30 г, горчица – 30 г, морская соль – 30 г, 
кайенский перец – 5 г, сыр гауда – 500 г, 
соус хойсин – 200 мл, копченая папри-
ка – 30 г, молотая паприка – 30 г, филе 
куриного бедра – 3 кг, дробленый чер-
ный перец – 30 г. 

Нарезать на кусочки куриное бедро, 
добавить специи и прокрутить в мясо-
рубке. Нарезать кубиком сыр гауда и 
добавить к фаршу. Убрать мясо в хо-
лодильник на сутки, чтобы дать мясу 
остыть и уплотниться.

Начинить заранее подготовленные 
свиные черева фаршем, предваритель-
но смазав маслом. Сама колбаска мо-
жет быть различного размера и формы. 
Коптить колбаски в течение 30 минут.

Копченая утка в патоке

Рецепт небыстрый, и особенность 
его заключается в том, что утке, пре-
жде чем предаться копчению, предсто-
ит 12 часов висеть на крюке на хорошем 
сквозняке. В идеале к этой утке пода-
вать постные блинчики – рецепт их так-
же прилагается.

Ингредиенты на 8 порций: зеленый 
лук – 1 пучок, патока – 300 г, соевый соус 
– 50 мл, утка – 1 штука. 

Утку очистить от «пеньков», выпотро-
шить, промыть холодной кипяченой во-
дой. Вытереть изнутри, вырезать гузку, 
прополоскать в подсоленной воде, на-
сухо вытереть.

Подготовленную утку подвесить за 
горловину на крючок. Обдать крутым 

Как закоптить рыбу, птицу и мясо
Домашнее копчение – это верный признак лета, каникул или просто праздного образа жизни. Каждый год, бли-

же к лету, мы вспоминаем про всевозможные вкусные колбаски, скумбрию, куриные крылья и другую прекрас-
ную еду, которая очень хорошо ладит с мангалом. В этой подборке сложены вместе рыба, птица и мясо, которые 
легко поддаются копчению и которые можно легко и просто приготовить на любом дачном участке.

кипятком, полить ячменной патокой и 
оставить на 12 часов в помещении, про-
дуваемом свежим воздухом.

На следующий день еще раз облить 
утку патокой, закоптить на 30–45 минут. 
При этом утку поворачивают, дважды 
вынимают из печи и держат над огнем 
по минуте, подрумянивая нижнюю часть.

Готовую утку снять с крючка и слить 
жидкость, получившуюся при копчении. 
Нарезать ломтиками и разложить их по-
среди тарелки. К утке подать зеленый 
лук, соевый соус, пресные блинчики.

Совет к рецепту: для пресных блин-
чиков: растительное масло – 2 ст. л., 1,5 
стакана (200 г) муки. Муку заварить 4 
ст. л. кипятка, замесить некрутое тесто. 
Скатать колбаску толщиной 5 см, посы-
пать мукой, разрезать. Кусочки разров-
нять ладонью, смазать маслом, слепить 
попарно смазанной стороной внутрь. 
Раскатать лепешки, выпекать на сухой 
сковороде с двух сторон.

Копченые говяжьи ребра 
с солью и перцем

Идеальная еда, которую еще и очень 
просто готовить. Делаем так: заливаем 
коптильню пивом и коптим неспешно ча-
сов 8–10, пока ребра не превратятся в 
самую желанную еду на свете. 

Ингредиенты на 15 порций: соль – 
3 столовые ложки, пиво по вкусу, говя-
жий бульон – 1 стакан, говяжьи ребра 
– 3 кг, свежемолотый черный перец – 3 
столовые ложки, перец чили хлопьями 
– 2 столовые ложки. 

Разрезать пластины вдоль костей на 
отдельные ребра и уложить их на про-
тивень. В небольшой миске хорошо пе-
ремешать соль, черный перец и хлопья 
красного перца. Щедро натереть смесью 
ребра со всех сторон.

Настроить коптильню, следуя ин-
струкциям производителя, и разогреть 
ее до 105–120 градусов. Если в коп-
тильне имеется емкость для воды, на-
полнить ее водой или пивом примерно 
на 7,5 см. Если такой емкости нет, на-
полнить водой или пивом противень из 
фольги и поместить его под решеткой, 
на которой будут коптиться ребра (в ке-
рамической коптильне этого делать не 
нужно). Добавить древесину, как указа-
но производителем.

Поместить ребра в коптильню (мя-
систой стороной вверх), оставляя меж-
ду кусками минимум 5 см. Коптить 8–10 
часов, пока ребра не станут темно-ко-
ричневыми снаружи и очень мягкими 
внутри. Чтобы проверить готовность, 
воткнуть в самое большое ребро ме-
таллическую шпажку (с одной из сторон, 
параллельно кости), она должна легко 
пройти сквозь мясо. 

Второй способ – поместить зонд циф-
рового термометра параллельно кости, 
не касаясь ее. Температура должна 
быть 90 градусов. Готовое мясо умень-
шится в размерах и отойдет от конца ко-
сти на 2,5–5 см.

Переложить ребра в глубокий проти-
вень с горячим говяжьим бульоном, не-
плотно накрыть его фольгой и поместить 
в холодильник. Охлаждать в течение 
часа. Перед подачей ребра посолить.

Подготовил Асет ТЕМИРБЕКОВ.
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Строительный сектор занимает важное место в 
структуре национальной экономики и является одним 
из драйверов развития нашего государства. Управление 
государственного архитектурно-строительного контро-
ля Акмолинской области выступает защитником прав 
граждан на обеспечение благоприятной среды прожива-
ния, на безопасную и комфортную жизнедеятельность 
а также интересов государства в строительной отрасли.

Основным направлением деятельности ведомства яв-
ляется контроль качества строящихся объектов на терри-
тории региона и оказание государственных услуг в сфере 
лицензирования и аттестации.

Как сообщил на брифинге в РСК начальник отдела 
государственной архитектурно-строительной инспекции          
Рауан Шаймерденов, за 8 месяцев 2025 г. управлением 
проведено 74 внеплановые проверки, выдано 67 
предписаний об устранении выявленных нарушений. 
Рассмотрено 844 акта приемки объектов в эксплуатацию 
и 1 063 уведомления о начале строительно-монтажных 
работ. Возбуждено 132 административных дела в 
отношении субъектов строительства. За несоответствие 
проекту и качеству привлечено 9 подрядных организаций 
и 5 лиц, осуществляющих технический надзор.

За совершение вышеуказанных правонарушений по-
вторно в течение года к административной ответственно-
сти по ч. 2 ст. 312 КР КоАП привлечены 2 подрядные ор-
ганизации. За отсутствие проектных и разрешительных 
документов ответили 37 субъектов строительства. В це-
лом же за отчетный период ведомством наложено адми-
нистративных штрафов на сумму более 45 млн тенге. Для 
рассмотрения в суды направлено 39 дел.

Что касается оказания госуслуг. Вместе с лицензиро-
ванием и аккредитацией в области строительства управ-
ление также проводит аттестацию экспертов на осущест-
вление авторского, технического надзоров, экспертизу про-
ектов и техническое обследование зданий и сооружений.

«За истекший период 2025 года выдано и переоформ-
лено 65 лицензий на проектную, изыскательскую деятель-

ность, а также на строительно-монтажные работы. Вы-
дано и переоформлено 18 аттестатов эксперта на право 
осуществления экспертных работ и инжиниринговых услуг 
(технический, авторский надзоры, техническое обследова-
ние зданий и сооружений, а также экспертиза проектов). 
Аккредитованы в автоматическом режиме 3 организации 
по управлению проектами», – отметил Р. Шаймерденов.

Ввиду несоответствия квалификационным требовани-
ям и стандарту в оказании государственных услуг отказано 
91 заявителю: 16 – по лицензированию, 75 – по аттеста-
ции, из них 67 – из-за непрохождения порогового уровня 
тестирования и неявки.

«В настоящее время Комитетом по делам строитель-
ства и ЖКХ ведется масштабная работа по автоматиза-
ции строительных реестров, в том числе реестра лицен-
зиатов», – подчеркнул начальник отдела. 

Напомним, с 1 ноября 2024 г. вступили в силу новые 
правила, регулирующие требования к лицензиатам на 
строительство и проектирование. Теперь лицензии авто-
матически приостанавливаются или аннулируются, если в 
реестре нет данных о наличии аттестованных сотрудников 
в штате и наличии производственной базы, с обязатель-
ной регистрацией в базе недвижимости, если это аренда. 

«Системой принимаются решения о соответствии или 
несоответствии лицензии действующим квалификацион-
ным требованиям. В случае несоответствия действие ли-
цензии будет приостановлено системой автоматически 
на 6 месяцев. Чтобы этого не случилось, все лицензиаты 
должны иметь в штате аттестованных инженерно-техни-
ческих сотрудников, закрепленных в реестре Комитета по 
делам строительства и ЖКХ МПС РК, и административ-
но-производственную базу. Для проектных компаний это 
должен быть офис, для строительных – производственная 
база и офис. Важно, чтобы помещение было в собствен-
ности или в аренде сроком более года, а значит, договор 
аренды должен быть зарегистрирован в юстиции. Если 
данные не будут внесены в течение 6 месяцев, лицензия 
будет аннулирована без права восстановления, что при-
ведет к полной утрате наработанного опыта», – поделил-
ся Р. Шаймерденов. 

Последствия аннулирования лицензии особенно се-
рьезны для компаний с первой и второй категорией. При 
прекращении действия лицензии весь предыдущий опыт 

и право на категорию утрачиваются без возможности вос-
становления. Для многих компаний это значит потерю на-
копленного опыта и сложившихся позиций на рынке. 

«Требования к строительному сектору растут с каж-
дым годом. Поэтому всем лицензиатам  уже сейчас необ-
ходимо провести аудит, чтобы проверить себя на соответ-
ствие квалификационным требованиям, для недопущения 
приостановки или аннулирования лицензии в будущем», 
– напомнил спикер. 

Также управлением параллельно ведется работа по 
контролю за долевым строительством в регионе. Сейчас в 
Акмолинской области есть 3 проблемных объекта долево-
го строительства, а это более 430 дольщиков (ЖК «Шоко-
лад» – 100, ЖК «Курылтай» – 190 и ЖК «Diamond Рark» – 
141. Все объекты находятся на территории города Косшы.

Ранее в регионе было 4 проблемных объекта, в том 
числе ЖК «Сиреневый сад» (ныне – ЖК «Ынтымак»). К 
счастью, для него был найден инвестор. Соответствующее 
соглашение заключено с ТОО «К.Г.С. САудА» из                        
г. Кокшетау. Компания-инвестор уже завершила там 
строительно-монтажные работы. Объект введен в 
эксплуатацию актом приемки от 5 июня 2025 г. Тем 
самым благополучно решен жилищный вопрос для 103 
дольщиков. 

«По жилому комплексу «Diamond Park» аналогично за-
ключен договор о совместной деятельности с ТОО «К.Г.С. 
САудА». В настоящее время завершены работы по обсле-
дованию недостроенных конструкций жилых домов, про-
ведены геологические и топографические изыскания. Па-
раллельно осуществляются проектные работы, а также 
проводится мобилизация техники и оборудования. В слу-
чае успешного завершения объекта жильем планируется 
обеспечить 141 дольщика, – подчеркнул Р. Шаймерденов. 
– По оставшимся двум ЖК вопросы будут решаться по-   
этапно. В целом проблемы долевого строительства пред-
ставляют собой значительный вызов для всех нас. Несмо-
тря на возможные риски, данный способ реализации жи-
лья все еще остается самым популярным среди застрой-
щиков, поскольку подразумевает метод бронирования». 

В свою очередь Правительством ведется постоянная 
работа по совершенствованию законодательства. Уже 
внесены изменения и дополнения в следующие законода-
тельные акты: Гражданский кодекс РК – запрет на заклю-
чение предварительных и иных договоров в строящихся 
многоквартирных жилых домах (далее – МЖД); Закон «О 
рекламе» – запрет на рекламу строящихся МЖД без дан-
ных в ИС «Казреестр»; Закон «О платежах и платежных 
системах» – перевод сделок по приобретению недвижимо-
сти исключительно в безналичную форму и меры контро-
ля при расчетах; Закон «О банках и банковской деятель-
ности» – запрет на выдачу ипотечных займов для строя-
щихся МЖД без разрешения/гарантии единого оператора;  
распространение Закона «О долевом участии в жилищном 
строительстве» на «малоэтажное строительство» и ком-
плекс индивидуальных жилых домов.

«Кроме того, планируется внесение изменений в Ко-
декс РК об административных правонарушениях, чтобы 
увеличить штрафные санкции за нарушение долевого за-
конодательства с 300 до 2 000 МРП», – отметил спикер.

Наша жизнь
СТРОЙПЛОЩАДКАСТРОЙПЛОЩАДКА

Надзор за качеством Надзор за качеством 

1 сентября в Акмолинской области официально 
завершился купальный сезон. За этот период в ре-
гионе погибло 19 человек, 3 из них – несовершенно-
летние. Об этом на брифинге журналистам рассказал                  
и. о. начальника управления гражданской обороны 
ДЧС Бакыт Абланов. 

Спикер отметил, что за аналогичный период прошло-
го года было зарегистрировано 13 фактов гибели купаю-
щихся, в том числе 3 детей.

«Среди основных причин – купание в состоянии ал-
когольного опьянения, оставление несовершеннолетних 
без присмотра, недооценка собственных сил при спасе-
нии утопающего», – подчеркнул Б. Абланов. 

В этом сезоне на территории области функционирова-
ло 74 официальных места купания, 12 из них – коммуналь-
ные, 62 – частные. Для обеспечения безопасности депар-
таментом организовывалось патрулирование акваторий 
озер Боровое, Щучье, Большое Чебачье, Зерендинское, 

Копа и водоемов рядом с Аршалы. Проводилась масштаб-
ная агитационно-профилактическая работа, применялись 
новейшие технологии и средства для снижения риска ЧС. 

Естественно, с закрытием купального сезона водоемы 
не перестают представлять опасность для жителей. 
Сейчас, например, в разгаре сезон охоты и рыбалки, когда 
водные объекты вновь переживают пик посещения. 

«В целях недопущения несчастных случаев мы со-
вместно с территориальными подразделениями полиции, 
местными исполнительными органами и Есильской бас-
сейновой инспекцией проводим рейдо-профилактические 
мероприятия и патрулирование. Департаментом налаже-
но тесное взаимодействие с предпринимателями, которые 
занимаются реализацией охотничьего и рыболовного ин-
вентаря (свыше 50 магазинов), чтобы те, в свою очередь, 
доводили до покупателей основные правила поведения 
во время рыбной ловли, вручали специальные памятки», 
– поделился спикер.

Он отметил, что при проведении рейдов применяется 
административная практика по ст. 412 КоАП РК (невыпол-
нение или нарушение правил безопасности на водоемах). 
С начала года за подобные нарушения к ответственности 
привлечены 47 человек.

При этом, несмотря на предпринимаемые профилак-
тические меры, за последние 4 года на водоемах области 
зарегистрировано 10 случаев гибели людей в сезон охоты 
и рыбалки: в 2021 г. – 5, в 2022 г. – 1, в 2023 – 2, в 2024 – 2.

Причинами стало несоблюдение мер безопасного по-
ведения в лодке, в результате чего происходило опроки-
дывание плавательного средства и неиспользование ин-
дивидуальных спасательных жилетов при ловле рыбы.

«Хотел бы призвать охотников и рыбаков соблюдать 
элементарные правила безопасности: перед посадкой в 
лодку надо осмотреть ее и убедиться в наличии весел, спа-
сательного круга; нельзя садиться на борт лодки, раска-
чивать и переходить из одной лодки на другую. Лица, на-
ходящиеся в лодке, должны надеть индивидуальные спа-
сательные средства (жилеты), не рекомендуется осущест-
влять рыбную ловлю в темное время суток и, конечно, за-
прещается употребление спиртных напитков», – резюми-
ровал Б. Абланов. 

ЗОНА РИСКАЗОНА РИСКА

С водой шутки плохи С водой шутки плохи 
В Акмолинской области подводят промежуточные ито-

ги республиканского экопроекта «Таза Қазақстан», который 
с 2024 г. стал частью жизни сотен тысяч жителей. Его цель 
проста и важна – привить людям, особенно молодежи, 
культуру бережного отношения к природе, научить видеть 
в чистоте улиц и парков не разовую акцию, а норму жизни.

Только в нашем регионе акцией было охвачено более 
550 населенных пунктов, вывезено порядка 80 тыс. тонн 
мусора, высажено свыше миллиона деревьев. В порядок 
приведены территории историко-культурных памятников, 
благоустроено более тысячи детских площадок, обновлены 
фасады домов и общественных зданий. В общей сложно-
сти почти полмиллиона жителей региона приняли участие 
в 5 500 экологических мероприятиях.

Особая роль здесь принадлежит молодежи. В рамках 
проекта «Жасыл Ел» в этом году трудились около 1 500 
ребят. Они высаживали деревья и цветы, убирали улицы и 
дворы, облагораживали парки и скверы, восстанавливали 
малые архитектурные формы и ухаживали за памятника-
ми. Именно через такие шаги в стране и формируется но-
вая культура чистоты и ответственности.

Чтобы закрепить результаты, в регионе проходят не 
только масштабные мероприятия, но и адресные инициа-
тивы – «Отбасы ағашы», «Таза жағалау», «Таза саябақ», 
«Менің өлкем». Регулярно организовываются экофестивали 
и массовые плоггинг-забеги. Для поощрения активистов уч-
реждены гранты в размере 500 тыс. тенге на волонтерские 
проекты и отдельная номинация «Үздік эковолонтер» на пре-
мии «Жас Ақмола» с денежным призом такого же объема.

Сегодня акция «Таза Қазақстан» давно вышла за рам-
ки субботников. Она стала символом нового отношения об-
щества к окружающему миру. И пока школьники, студенты 
и целые трудовые коллективы выходят на улицы и берего-
вые линии, высаживают деревья и убирают мусор, в обла-
сти рождается простая, но очень важная привычка – сохра-
нять чистоту каждый день, а не по праздникам.

ТАЗА ҚАЗАҚСТАНТАЗА ҚАЗАҚСТАН
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Копченая скумбрия на мангале

Скумбрия будто бы создана для того, 
чтобы оказаться копченой. Коптить скум-
брию очень и очень просто: рыбу нуж-
но выпотрошить, засолить и упаковать 
ее в фольгу вместе с щепой. После эта 
конструкция отправляется на мангал, а 
вскоре – к вам на стол.

Ингредиенты на 4 порции: расти-
тельное масло – 1 столовая ложка, ли-
мон – 1 штука, морская соль – 50 г, скум-
брия – 4 штуки. 

Подготовить все ингредиенты. Раз-
жечь угли. Если скумбрия непотроше-
ная, выпотрошить ее и промыть про-
точной водой. Натереть рыбу солью и 
оставить на 1 час. Промыть скумбрию 
проточной водой и обтереть бумажны-
ми полотенцами.

Оторвать лист фольги, сложить его 
вдвое. Щепу (около 100 г) замочить или 
сбрызнуть водой. Выложить ее на фоль-
гу. На щепу положить второй лист двой-
ной фольги и смазать его растительным 
маслом. Выложить скумбрию. Сделать в 
фольге отверстия вокруг рыбы.

Сверху положить еще один лист 
фольги и плотно завернуть края, что-
бы не давать выход дыму. Над рыбой 
нужно оставить воздух, чтобы оставить 
пространство для дыма. Выложить кон-
верт с рыбой сначала прямо на угли на 
2 минуты (это нужно, чтобы щепа нача-
ла тлеть), а затем на решетку. Коптить 
15 минут.

Сделать в фольге отверстие свер-
ху. Если скумбрия готова, то волокна 
будут легко расходиться при нажатии. 
А если она не готова, оставить ее дохо-
дить еще 5–7 минут. Подавать копченую 
скумбрию с долькой лимона в горячем 
или холодном виде.

Копченая форель

С форелью тоже все предельно про-
сто, правда, конкретно у этого метода 
есть свои нюансы: коптили мы эту фо-
рель в кастрюле (так как осваивали до-
машнюю коптильню) и в щепу добав-
ляли сахар. Сама рыба практически не 
требует вашего внимания, что и хорошо.

Ингредиенты на 2 порции: сахар – 
100 г, вода – 500 мл, соль – 130 г, куско-
вой сахар – 6 штук, филе форели – 300 г. 

50 грамм ольховой щепы замочить в 
воде – так она не загорится внутри коп-
тильни. Оставить ее в воде примерно 
на 30 минут. Дно кастрюли выстелить 
фольгой   в   два слоя, керамические ми-
ску и  тарелку   плотно  обернуть. Диа-
метр тарелки должен быть примерно на 
5 см меньше, чем диаметр кастрюли, 
чтобы дым равномерно распределялся 
со всех сторон.

Установить миску на фольгу в центр 
кастрюли и обсыпать ее щепой по кру-
гу. Все щепки, которые попадут между 
слоем фольги и стенкой кастрюли, нуж-
но убрать – они начнут гореть, да и ка-
стрюлю отмыть будет гораздо тяжелее.

На опилки выложить 6–8 кусков саха-

ра. Сахар отвечает сразу за три аспек-
та – впитывает жидкость, которая бу-
дет выделяться из рыбы, дает красивый 
цвет и аромат.

На тарелку, обернутую фольгой, по-
ложить кусок пергамента, иначе рыба 
прилипнет. Рыбу предварительно нуж-
но подготовить – удалить крупные ко-
сти и замариновать в солевом раство-
ре с сахаром и специями. А вот кожу 
лучше оставить. На 500 мл воды взять 
100–150 грамм соли и 100 грамм саха-
ра, все перемешать. Залить подготов-
ленное филе маринадом и оставить в 
холодильнике на 2 часа. Можно просто 
посолить рыбу перед копчением, если 
нет времени.

Тарелку с рыбой поставить сверху 
на миску и проверить конструкцию на 
устойчивость. После этого плотно за-
мотать верх кастрюли двумя слоями 
фольги. Обычная крышка будет пропу-
скать дым.

Домашняя коптильня готова к работе 
– нужно поставить ее на плиту на сред-
ний огонь. Уже через 3 минуты можно 
будет почувствовать аромат тлеющих 
щепок. Если дымит слишком сильно, 
нужно снизить нагрев и проверить плот-
ность крышки из фольги.

Через 15–20 минут рыба будет гото-
ва. Включить вытяжку и аккуратно снять 
фольгу – из кастрюли повалит дым и об-
жигающий пар. За 15 минут 300-грам-
мовый кусок филе форели полностью 
приготовится. Основной принцип та-
кой: лучше недокоптить, чем передер-
жать. Слишком долгое копчение даст 
горечь. Ориентироваться можно и по 
цвету продукта – форель должна быть 
золотисто-желтой с легким карамель-
ным оттенком.

Копченая курица на вертеле

Курица на вертеле – лучшее, что во-
обще может случиться с дачной едой. 
Но если эту курицу еще и закоптить, ра-
дости не будет конца. Курицу мы нати-
рали готовыми специями (сначала хо-
рошо бы выбрать те, что вам по душе), 
а затем отправили ее на огонь, где на 
углях уже покоилась щепа.

Ингредиенты на 8 порций: оливко-
вое масло – 1 столовая ложка, курица 
– 1,70 кг, приправа для курицы – 3 сто-
ловые ложки.

Настроить гриль на обжаривание, 
следуя инструкциям производителя, и 
разогреть его до средней температу-
ры (190 градусов) – это чуть больше, 
чем для обычного «медленно и нежар-
ко», благодаря чему корочка становит-
ся хрустящей.

Удалить из тушки курицы потроха 
(если они есть) и срезать большие сгуст-
ки жира. Посыпать 1 столовой ложкой  
смеси специй курицу изнутри. Связать 
ножки вместе шпагатом или закрепить 
их с помощью бамбуковой шпажки. За-
вернуть крылья назад, под тушку кури-
цы. Посыпать сухой смесью курицу сна-
ружи, сбрызнуть оливковым маслом и 
хорошо втереть смесь в тушку. Насадить 
тушку на вертел поперек, чтобы при вра-
щении сок с верхней части равномерно 
стекал на нижнюю. В таком случае полу-
чатся более сочная мякоть и хрустящая 
кожица. Затянуть крепления на вертеле.

Закрепить вертел с курицей в жа-
ровне. Поставить под тушку противень 

из фольги для сбора вытапливающего-
ся жира. Бросить щепу на угли или до-
бавить древесину, как указано произво-
дителем. Включить мотор.

Коптить-обжаривать курицу, пока ко-
жица не станет хрустящей темно-корич-
невой, а температура внутри тушки не 
достигнет 75 градусов (воткнуть зонд 
термометра в самую мясистую часть 
бедра глубоко внутрь, не затрагивая 
кость).  Это займет 1 час 15 минут или 
1 час 30 минут.

Переложить курицу на разделочную 
доску, оставить на 5–10 минут, затем 
нарезать и есть.

Копченые куриные колбаски

Приготовить самостоятельно кол-
баски для копчения совсем не сложно, 
если у вас под рукой есть такой проду-
манный, и главное испытанный рецепт, 
как этот. У каждого свой метод начине-
ния чревы фаршем, поэтому выбере-
те подходящий конкретно вам. Мы же 
расскажем, как лучше всего смешать 
куриное бедро с двумя видами папри-
ки, кайенским перцем и другими вкус-
ными вещами.

Ингредиенты на 6 порций: сахар – 
30 г, горчица – 30 г, морская соль – 30 г, 
кайенский перец – 5 г, сыр гауда – 500 г, 
соус хойсин – 200 мл, копченая папри-
ка – 30 г, молотая паприка – 30 г, филе 
куриного бедра – 3 кг, дробленый чер-
ный перец – 30 г. 

Нарезать на кусочки куриное бедро, 
добавить специи и прокрутить в мясо-
рубке. Нарезать кубиком сыр гауда и 
добавить к фаршу. Убрать мясо в хо-
лодильник на сутки, чтобы дать мясу 
остыть и уплотниться.

Начинить заранее подготовленные 
свиные черева фаршем, предваритель-
но смазав маслом. Сама колбаска мо-
жет быть различного размера и формы. 
Коптить колбаски в течение 30 минут.

Копченая утка в патоке

Рецепт небыстрый, и особенность 
его заключается в том, что утке, пре-
жде чем предаться копчению, предсто-
ит 12 часов висеть на крюке на хорошем 
сквозняке. В идеале к этой утке пода-
вать постные блинчики – рецепт их так-
же прилагается.

Ингредиенты на 8 порций: зеленый 
лук – 1 пучок, патока – 300 г, соевый соус 
– 50 мл, утка – 1 штука. 

Утку очистить от «пеньков», выпотро-
шить, промыть холодной кипяченой во-
дой. Вытереть изнутри, вырезать гузку, 
прополоскать в подсоленной воде, на-
сухо вытереть.

Подготовленную утку подвесить за 
горловину на крючок. Обдать крутым 

Как закоптить рыбу, птицу и мясо
Домашнее копчение – это верный признак лета, каникул или просто праздного образа жизни. Каждый год, бли-

же к лету, мы вспоминаем про всевозможные вкусные колбаски, скумбрию, куриные крылья и другую прекрас-
ную еду, которая очень хорошо ладит с мангалом. В этой подборке сложены вместе рыба, птица и мясо, которые 
легко поддаются копчению и которые можно легко и просто приготовить на любом дачном участке.

кипятком, полить ячменной патокой и 
оставить на 12 часов в помещении, про-
дуваемом свежим воздухом.

На следующий день еще раз облить 
утку патокой, закоптить на 30–45 минут. 
При этом утку поворачивают, дважды 
вынимают из печи и держат над огнем 
по минуте, подрумянивая нижнюю часть.

Готовую утку снять с крючка и слить 
жидкость, получившуюся при копчении. 
Нарезать ломтиками и разложить их по-
среди тарелки. К утке подать зеленый 
лук, соевый соус, пресные блинчики.

Совет к рецепту: для пресных блин-
чиков: растительное масло – 2 ст. л., 1,5 
стакана (200 г) муки. Муку заварить 4 
ст. л. кипятка, замесить некрутое тесто. 
Скатать колбаску толщиной 5 см, посы-
пать мукой, разрезать. Кусочки разров-
нять ладонью, смазать маслом, слепить 
попарно смазанной стороной внутрь. 
Раскатать лепешки, выпекать на сухой 
сковороде с двух сторон.

Копченые говяжьи ребра 
с солью и перцем

Идеальная еда, которую еще и очень 
просто готовить. Делаем так: заливаем 
коптильню пивом и коптим неспешно ча-
сов 8–10, пока ребра не превратятся в 
самую желанную еду на свете. 

Ингредиенты на 15 порций: соль – 
3 столовые ложки, пиво по вкусу, говя-
жий бульон – 1 стакан, говяжьи ребра 
– 3 кг, свежемолотый черный перец – 3 
столовые ложки, перец чили хлопьями 
– 2 столовые ложки. 

Разрезать пластины вдоль костей на 
отдельные ребра и уложить их на про-
тивень. В небольшой миске хорошо пе-
ремешать соль, черный перец и хлопья 
красного перца. Щедро натереть смесью 
ребра со всех сторон.

Настроить коптильню, следуя ин-
струкциям производителя, и разогреть 
ее до 105–120 градусов. Если в коп-
тильне имеется емкость для воды, на-
полнить ее водой или пивом примерно 
на 7,5 см. Если такой емкости нет, на-
полнить водой или пивом противень из 
фольги и поместить его под решеткой, 
на которой будут коптиться ребра (в ке-
рамической коптильне этого делать не 
нужно). Добавить древесину, как указа-
но производителем.

Поместить ребра в коптильню (мя-
систой стороной вверх), оставляя меж-
ду кусками минимум 5 см. Коптить 8–10 
часов, пока ребра не станут темно-ко-
ричневыми снаружи и очень мягкими 
внутри. Чтобы проверить готовность, 
воткнуть в самое большое ребро ме-
таллическую шпажку (с одной из сторон, 
параллельно кости), она должна легко 
пройти сквозь мясо. 

Второй способ – поместить зонд циф-
рового термометра параллельно кости, 
не касаясь ее. Температура должна 
быть 90 градусов. Готовое мясо умень-
шится в размерах и отойдет от конца ко-
сти на 2,5–5 см.

Переложить ребра в глубокий проти-
вень с горячим говяжьим бульоном, не-
плотно накрыть его фольгой и поместить 
в холодильник. Охлаждать в течение 
часа. Перед подачей ребра посолить.

Подготовил Егор КОЖЕВНИКОВ.
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10.00 «Великолепный век. 
Кёсем»    
11.20 «Стамбульская 
невеста»   
14.00 «Жарқыраған 
жұлдыз» 
15.20 Əзілің жарасса
16.40 «КАРАДАЙЫ. 
БЕСЦЕННАЯ ПРАВДА»    
18.00 ЖАҢАЛЫҚТАР.
ТІКЕЛЕЙ ЭФИР
18.30 «КЕШ КЕЛГЕН 
МАХАББАТ»    
19.30 НОВОСТИ. ПРЯМОЙ 
ЭФИР
20.00 «ВЕЛИКОЛЕПНЫЙ 
ВЕК. КЁСЕМ»    
21.10 «СТАМБУЛЬСКАЯ 
НЕВЕСТА»     
23.20 «Кеш келген 
махаббат» 
0.00 Жаңалықтар
0.30 Новости 
1.00 Əйгерім Сейфолланың 
сырласуы
2.00 Х/с «Пока станица 
спит» 
2.50 Жұлдызды шаңырақта
3.30 «Q-елі» Скетчком
4.40 «Ата-ана. Бала-шаға 
2»      

ÍÒÊ 
07.00 «Разминка» 
07.15 «Қызық Live» 
08.00 «Екі езу» 
08.20 «Түнде атылған оқ» 
09.10 «ЩЕНЯЧИЙ 
ПАТРУЛЬ» 
09.40 «СЕКРЕТНАЯ ШТАБ-
КВАРТИРА»  
12.00 «СЕЗІМ БАҒЫ» 
16.00 «Күйеу балам 
депутат» 
17.10 «INSTA LIKE» 
17.35 «РЕВЮ» 
18.00 «ШЫДА 2» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
РОССИИ»    
19.30 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
20.30 «007. КООРДИНАТЫ 
«СКАЙФОЛЛ» 
23.20 «ИСКУССТВЕННЫЙ 
ИНТЕЛЛЕКТ» 
01.40 «Қызық Live» 
02.20 «Ұ- NIGHT SHOW» 
03.00 «Түнде атылған оқ» 
03.40 «ЕҢ КҮЛКІЛІ 
ƏРТІСТЕР» 
04.20 «INSTA TV» 
04.40 – 05.00 «Екі езу»   

QAZAQSTAN
6.00 Əнұран
6.05 АҚПАРАТ
6.35 «Таза Қазақстан»  
6.45 «Көңіл толқыны»
7.00 «TAŃSHOLPAN»                                                                                                
10.00 АҚПАРАТ
10.10 «Кек жолында»     
12.10 «ҚАЗІР АЙТАЙЫҚ»  
13.10 «Қос палата» 
13.35 «Əлем жəне біз» 
14.00 АҚПАРАТ
14.10 «Ақжауын»    
15.10 «Мерейлі отбасы»  
15.20 «Əндер мен жылдар»  
16.00 «Бақыттың кілті»  
17.00 АҚПАРАТ
17.20 «ТАПҚЫР ОТБАСЫ»  
18.00 «КЕК ЖОЛЫНДА»     
20.00 АҚПАРАТ
20.30 «ҰНАЙДЫ МАҒАН»  
20.35 «АШЫҚ АЛАҢ»  
21.25 «АҚЖАУЫН»    
22.25 «ҮНСІЗ КҮРЕС»  
23.20 «10  01 ТҮН»  
0.20 «Қазір айтайық»  
1.20 АҚПАРАТ
1.50 «ФАЗИЛЕТ ХАНЫМ»    
2.50 «Тапқыр отбасы»  
3.35 «Ашық алаң»  
4.25 «Таза Қазақстан»  
4.35 «Мерейлі отбасы»  
4.45 «Қос палата» 
5.05 «Əлем жəне біз»

ÕÀÁÀÐ
05.00 «Ұлы дала 
ойындары»
06.00 «Пəленшеевтер»
07.00 «Оян!»  
07.50 Новости
08.00 «Оян!»  

QAZAQSTAN
6.00 Əнұран
6.05 «Інжу-маржан»
6.45 «Таза Қазақстан» 
7.00 «TAŃSHOLPAN»                                                                                                         
10.00 АҚПАРАТ
10.10 «Кек жолында»    
12.10 «ҚАЗІР АЙТАЙЫҚ»  
13.10 «Апта»    
13.55 «Мүдде» 
14.00 АҚПАРАТ
14.10 «Ақжауын»  
15.10 «Мерейлі отбасы» 
15.20 «Əндер мен жылдар» 
16.00 «Бақыттың кілті»    
17.00 АҚПАРАТ
17.20 «ТАПҚЫР ОТБАСЫ»  
18.00 «КЕК ЖОЛЫНДА»     
20.00 АҚПАРАТ
20.30 «ҰНАЙДЫ МАҒАН»  
20.35 «АШЫҚ АЛАҢ»    
21.25 «АҚЖАУЫН»    
22.25 «ҮНСІЗ КҮРЕС»     
23.20 «10  01 ТҮН»  
0.20 «Қазір айтайық»  
1.20 АҚПАРАТ
1.50 «ФАЗИЛЕТ ХАНЫМ»    
2.50 «Тапқыр отбасы»  
3.35 «Ашық алаң»  
4.25 «Таза Қазақстан»
4.35 «Ауылдастар»
5.05 «Теледəрігер»  

ÕÀÁÀÐ
05.00 «Ұлы дала 
ойындары»
06.00 «Пəленшеевтер»
07.00 «Оян!»  
07.50 Новости
08.00 «Оян!»  
08.35 Глобальные события
08.55 «Оян!»  
10.30 «Белка и Стрелка. 
Тайны космоса»
11.00 «Бегом за деньгами»
12.00 «Ар алдында»  
13.45 «Келінжан 6» 
14.30 Жаңалықтар
14.40 «Өзекті»
15.10 Хақың бар
15.30 Айтыс айнасы
16.00 «Мажор 4»
18.00 Новости
18.30 Пульс планеты  
19.00 Жер-жаһан 
19.30 Жаңалықтар
20.00 «Ар алдында»  
21.45 «Келінжан 6» 
22.40 «КешREC»
23.40 «Мажор 4»
01.40 «Перекресток»  

KOKSHE 
7.00 Əнұран 
7.05 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
7.20 «СЕРГЕКТІК СЫРЫ» 
7.30 «ҚАЗБА ҚАЗЫНАЛАРЫ 
1» 
7.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
8.00 «KÓKSHE NURY» 
9.00 «AQMOLA APTA» 
9.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
10.00 «AQMOLA APTA» 
10.40 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
10.45 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
11.35 «ЗЕЙНЕП» 
12.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
12.30 «ASHYGYN AITAIYQ» 
12.50 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
13.00 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
13.05 «ЖƏДІГЕР 2» 
13.35 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
13.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
14.00 «ТЕХНИКАЛЫҚ 
ҮЗІЛІС» 
17.00 «ЕЛГЕ ҚЫЗМЕТ» 
17.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
17.15 «KÓKSHE AQPARAT» 
17.30 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
17.40 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
17.45 «KÓKSHE AQPARAT» 
18.00 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
18.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
19.00 «ЛИНИЯ ПРАВДЫ» 
19.20 «ШАМШЫРАҚ» 
19.30 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
19.40 «ƏУЛЕТ АРЫ» 
20.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
21.00 «ҚАЗБА 
ҚАЗЫНАЛАРЫ 1» 
21.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
22.00 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 

22.05 «ƏУЛЕТ АРЫ» 
22.50 «ЗЕЙНЕП» 
23.35 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
23.40 «КҮН БЕДЕРІНДЕ» 
23.50 «В ТЕЧЕНИЕ ДНЯ» 
0.00 Əнұран 

ÅÂÐÀÇÈß
6.00 «П@УТINA» 
7.00 «KÖREMIZ-ШОУ»  
8.00 «ҚАЙЫРЛЫ ТАҢ, 
ҚАЗАҚСТАН!»  
9.00 «ДОБРОЕ УТРО, 
КАЗАХСТАН!»    
10.00 «ДОЧЬ ЗА ОТЦА» 
14.10 «НОВОСТИ» 
14.20 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
14.30 «QOSLIKE»    
18.30 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
19.00 «KÖREMIZ-ШОУ»    
20.00 «ГЛАВНЫЕ 
НОВОСТИ»  
20.30 «ПОДМЕНА» 
1.10 «УБОЙНАЯ СИЛА 6»  
2.20 «НОВОСТИ» 
2.30 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
2.40 «П@УТINA»  
3.20 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
3.45 «ТОЙ БАЗАР»    

ASTANA
06.00 «Пленница»  
07.50 «Сен келерсің»  
09.00 «Осман 6»  
10.40 «Ана»  
12.15 «100 % махаббат»  
14.00 «Зу-Зу Күлпаш 3»  
15.20 «Нюхач 3»  
16.40 «Пленница»  
19.00 «Astanatimes»
20.00 «Ана»  
21.00 «Осман 6»  
22.00 «Сөнбеген жалын»  
00.00 «Сен келерсің»  
01.10 «Нюхач 3»  
02.20 «Тігінші қыз»   

31 ÊÀÍÀË
06.00 «Əзіл студио» 
06.30 «TikTok show» 
07.00 «Time Vine» 
07.30 «31 əзіл» 
09.00 «Күліп All» 
09.40 «Пингвины 
Мадагаскара»
10.40 «Аватар. Легенда об 
Аанге»
11.10 «Губка Боб»
13.10 «Младенец на 
прогулке»  
15.40 «Перевозчик 2»  
17.40 «Перевозчик 3» 
20.00 Информбюро  
21.00 «Əділдік алаңы» 
22.10 «Заложница» 
00.10 «Айдаһарлар 
шайқасы» 
01.40 «31 əзіл» 
02.40 «Time Vine» 
03.00 «TikTok show» 
03.20 «What’s up?» 
04.00 «Əзіл студио» 
04.20 «10  01 əзіл» 
04.30 «BALA BATLLE»
05.00 «What’s up?» 
05.20 «Ризамын»  

ÊÒÊ
7.00 ҚР ƏНҰРАНЫ
7.05 «ƏНІМ СЕН ЕДІҢ» 
7.25 «ӨКІНБЕ СЕН» 
9.20 «БИТВА 
ЭКСТРАСЕНСОВ»   
14.10 «БЕССМЕРТНИК»  
16.20 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
18.30 «ПРЕСТУПНЫЕ 90-
ЫЕ» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
ЧУКУРОВА»  
20.35 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
21.00 ВЕЧЕРНИЕ 
НОВОСТИ   
21.40 «ПАЛЬЦЫ» 
0.10 «РЕВАНШ»  
2.10 «БЕССМЕРТНИК» 
3.40 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
5.10 «ӨКІНБЕ СЕН» 
6.10 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР    

7 ÊÀÍÀË
6.00  Əнұран
6.02 «Байтақ жерім»  
6.30 Шаншар» 60   +60»
8.00 «Жүрекке жазылған 
жол»    
9.00 «Фактор страха» 

08.35 «President»
08.55 «Оян!»  
10.30 «Белка и Стрелка. 
Тайны космоса»
11.00 «Бегом за деньгами»
12.00 «Ар алдында»  
13.45 «Келінжан 6» 
14.30 Жаңалықтар
14.40 «Өзекті»
15.10 «Əлеумет» 
15.30 «Дəстүр»  
16.00 «Мажор 4»
18.00 Новости
18.30 Пульс планеты  
19.00 Жер-жаһан 
19.30 Жаңалықтар
20.00 «Ар алдында»  
21.45 «Келінжан 6» 
22.40 «КешREC»
23.40 «Мажор 4»
01.40 «Перекресток» 

KOKSHE
7.00 Əнұран 
7.05 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
7.20 «СЕРГЕКТІК СЫРЫ» 
7.30 «ҚАЗБА ҚАЗЫНАЛАРЫ 
1» 
7.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
8.00 «KÓKSHE NURY» 
9.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
9.30 «ЕЛГЕ ҚЫЗМЕТ» 
9.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
10.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
10.30 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
10.35 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
11.25 «ШАМШЫРАҚ» 
11.35 «ЗЕЙНЕП» 
12.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
12.30 «ЛИНИЯ ПРАВДЫ» 
12.50 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
13.00 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
13.05 «ЖƏДІГЕР 2» 
13.35 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
13.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
14.00 «ТЕХНИКАЛЫҚ 
ҮЗІЛІС» 
17.00 «КІТАП ҚАЗЫНА» 
17.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
17.15 «KÓKSHE AQPARAT» 
17.30 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
17.40 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
17.45 «KÓKSHE AQPARAT» 
18.00 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
18.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
19.00 «ASHYGYN AITAIYQ» 
19.20 «БРИФИНГ» 
19.30 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
19.40 «ƏУЛЕТ АРЫ» 
20.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
21.00 «ҚАЗБА 
ҚАЗЫНАЛАРЫ 1» 
21.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
22.00 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
22.05 «ƏУЛЕТ АРЫ» 
22.50 «ЗЕЙНЕП» 
23.35 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
23.40 «КҮН БЕДЕРІНДЕ» 
23.50 «В ТЕЧЕНИЕ ДНЯ» 
0.00 Əнұран  

ÅÂÐÀÇÈß
6.00 «П@УТINA»  
7.00 «KÖREMIZ-ШОУ»  
8.00 «ҚАЙЫРЛЫ ТАҢ, 
ҚАЗАҚСТАН!»  
9.00 «ДОБРОЕ УТРО, 
КАЗАХСТАН!»     
10.00 «ЖИТЬ 
ЗДОРОВО!»             
10.55 «МОДНЫЙ 
ПРИГОВОР»   
11.55 «ДАВАЙ 
ПОЖЕНИМСЯ!» 
12.55 «ПУСТЬ ГОВОРЯТ»   
14.10 «НОВОСТИ» 
14.20 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
14.30 «QOSLIKE»    
18.30 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
19.00 «KÖREMIZ-ШОУ»     
20.00 «ГЛАВНЫЕ 
НОВОСТИ»  
20.30 «ЗА ПЕРВОГО 
ВСТРЕЧНОГО»
1.10 «УБОЙНАЯ СИЛА 6»  
2.20 «НОВОСТИ» 
2.30 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
2.40 «П@УТINA»   
3.20 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
3.45 «ТОЙ БАЗАР»   

ASTANA
06.00 «Пленница»  
07.50 «Сен келерсің»  
09.00 «Осман 6»  
10.40 «Ана»  

ПОНЕДЕЛЬНИК ПОНЕДЕЛЬНИК 
22 СЕНТЯБРЯ22 СЕНТЯБРЯ

12.15 «100 % махаббат»  
14.00 «Зу-Зу Күлпаш 3»  
15.20 «Нюхач 3»  
16.40 «Пленница»  
19.00 «Astanatimes»
20.00 «Ана»  
21.00 «Осман 6»  
22.00 «Сөнбеген жалын»  
00.00 «Сен келерсің»  
01.10 «Нюхач 4»  
02.20 «Тігінші қыз»   

31 ÊÀÍÀË
06.00 «Əзіл студио» 
06.30 «TikTok show» 
06.50 Информбюро 
08.00 «31 əзіл» 
09.00 «Күліп All» 
09.40 «Пингвины 
Мадагаскара»
10.40 «Аватар. Легенда об 
Аанге»
11.40 «Губка Боб»
12.30 «Перевозчик 3»  
15.00 «Послезавтра»  
18.00 «Нью-Йоркское такси» 
20.00 Информбюро  
21.00 «Əділдік алаңы»
22.10 «Заложница 3» 
00.40 «Айдаһарлар 
шайқасы»
01.40 «31 əзіл» 
02.40 «Time Vine» 
03.00 «TikTok show» 
03.20 «What’s up?» 
04.00 «Əзіл студио» 
04.20 «10  01 əзіл» 
04.30 «BALA BATLLE»
05.00 «What’s up?» 
05.20 «Ризамын»  

ÊÒÊ
7.00 ҚР ƏНҰРАНЫ
7.05 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
7.25 «ӨКІНБЕ СЕН» 
9.00 ВЕЧЕРНИЕ НОВОСТИ 
9.40 «ПАЛЬЦЫ» 
12.00 «РЕВАНШ» 
14.20 «БЕССМЕРТНИК» 
16.20 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ»  
18.30 «ПРЕСТУПНЫЕ 90-
ЫЕ» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
ЧУКУРОВА» 
20.35 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
21.00 ВЕЧЕРНИЕ 
НОВОСТИ   
21.40 «ПАЛЬЦЫ» 
0.10 «РЕВАНШ» 
2.10 «БЕССМЕРТНИК» 
3.40 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
5.10 «ӨКІНБЕ СЕН» 
6.10 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР

7 ÊÀÍÀË
6.00  Əнұран
6.02 «Байтақ жерім»   
6.30 Шаншар» 60   +60»
8.00 «Жүрекке жазылған 
жол»    
9.00 Жаңалықтар
9.30 Новости
10.00 «Великолепный век. 
Кёсем»     
11.20 «Стамбульская 
невеста»    
14.00 Художественный 
фильм
16.40 «КАРАДАЙЫ. 
БЕСЦЕННАЯ ПРАВДА»    
18.00 ЖАҢАЛЫҚТАР.
ТІКЕЛЕЙ ЭФИР
18.30  «КЕШ КЕЛГЕН 
МАХАББАТ»    
19.30 НОВОСТИ. ПРЯМОЙ 
ЭФИР
20.00 «ВЕЛИКОЛЕПНЫЙ 
ВЕК. КЁСЕМ»     
21.10 «СТАМБУЛЬСКАЯ 
НЕВЕСТА»     
23.20 «Кеш келген 
махаббат» 
0.00 Жаңалықтар
0.30 Новости 
1.00 Əйгерім Сейфолланың 
сырласуы
2.00 Х/с «Пока станица 
спит» 
2.50 Жұлдызды шаңырақта
3.30 «Q-елі» Скетчком
4.40 «Ата-ана. Бала-шаға 
2»    

ÍÒÊ 
07.00 «Разминка» 
07.15 «Қызық Live» 
08.00 «Екі езу» 
08.20 «Түнде атылған оқ» 

09.10 «ЩЕНЯЧИЙ 
ПАТРУЛЬ» 
09.40 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
10.50 «МИР НАИЗНАНКУ. 
КОЛУМБИЯ» 
12.00 «СЕЗІМ БАҒЫ» 
16.00 «Күйеу балам 
депутат» 
17.10 «INSTA LIKE» 
17.35 «РЕВЮ» 
18.00 «ШЫДА 2» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
РОССИИ»    
19.30 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
20.30 «ПЛАН ПОБЕГА» 
22.30 «ЯРОСТЬ» 
01.30 «Қызық Live» 
02.10 «Ұ- NIGHT SHOW» 
02.50 «Түнде атылған оқ» 
03.30 «ЕҢ КҮЛКІЛІ 
ƏРТІСТЕР» 
04.10 «INSTA TV» 
04.30 – 05.00 «Екі езу»  

QAZAQSTAN
6.00 Əнұран
6.05 АҚПАРАТ
6.35 ФУТБОЛҒА ШОЛУ  
7.00 «TAŃSHOLPAN»                                                                                                   
10.00 АҚПАРАТ
10.10 «Кек жолында»    
12.10 «ҚАЗІР АЙТАЙЫҚ»   
13.10 «Заң алдында»  
13.35 «Қаладағы кептеліс»  
14.00 АҚПАРАТ
14.10 «Ақжауын»    
15.10 «Мерейлі отбасы» 
15.25 «Əндер мен жылдар»
16.00 «Бақыттың кілті»  
17.00 АҚПАРАТ
17.20 «ТАПҚЫР ОТБАСЫ»  
18.00 «КЕК ЖОЛЫНДА»     
20.00 АҚПАРАТ
20.30 «ҰНАЙДЫ МАҒАН»  
20.35 «АШЫҚ АЛАҢ»  
21.25 «АҚЖАУЫН»    
22.20 «ҮНСІЗ КҮРЕС»     
23.15 «10  01 ТҮН»  
23.50 ФУТБОЛ УЕФА 
ЕУРОПА ЛИГАСЫ  
2.00 «ФАЗИЛЕТ ХАНЫМ»    
3.00 АҚПАРАТ
3.30 «Қазір айтайық»  
4.20 «Ашық алаң»  
5.10 «Тапқыр отбасы»

ÕÀÁÀÐ
05.00 «Ұлы дала 
ойындары»
06.00 «Пəленшеевтер»
07.00 «Оян!»  
07.50 Новости
08.00 «Оян!»  
08.35 «Народный контроль»
08.55 «Оян!»  
10.30 «Белка и Стрелка. 
Тайны космоса»
11.00 «Бегом за деньгами»
12.00 «Ар алдында»  
13.45 «Келінжан 6» 
14.30 Жаңалықтар
14.40 «Өзекті»
15.10 «Біздің назарда»
15.30 «Көзқарас»      
16.00 «Мажор 4»
18.00 Новости
18.30 Пульс планеты  
19.00 Жер-жаһан 
19.30 Жаңалықтар
20.00 «Ар алдында»  
21.45 «Келінжан 6» 
22.40 «КешREC»
23.40 «Отпуск по 
собственному желанию»
01.40 «Перекресток»   

KOKSHE
7.00 Əнұран 
7.05 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
7.20 «СЕРГЕКТІК СЫРЫ» 
7.30 «ҚАЗБА ҚАЗЫНАЛАРЫ 
1» 
7.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
8.00 «KÓKSHE NURY» 
9.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
9.30 «БРИФИНГ» 
9.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
10.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
10.30 «КІТАП ҚАЗЫНА» 
10.40 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
10.45 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
11.35 «ЗЕЙНЕП» 

ВТОРНИК ВТОРНИК 
23 СЕНТЯБРЯ23 СЕНТЯБРЯ

ТТеленеделяеленеделя

СРЕДА СРЕДА 
24 СЕНТЯБРЯ24 СЕНТЯБРЯ
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12.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
12.30 «ASHYGYN AITAIYQ» 
12.50 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
13.00 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
13.05 «ЖƏДІГЕР 2» 
13.35 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
13.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
14.00 «ТЕХНИКАЛЫҚ 
ҮЗІЛІС» 
17.00 «ОҢАЙ ENGLISH» 
17.05 «АҚМОЛА 112» 
17.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
17.15 «KÓKSHE AQPARAT» 
17.30 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
17.40 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
17.45 «KÓKSHE AQPARAT» 
18.00 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
18.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
19.00 «ЛИНИЯ ПРАВДЫ» 
19.20 «WORLD SKILLS» 
19.30 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
19.40 «ƏУЛЕТ АРЫ» 
20.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
21.00 «ҚАРА ШАҢЫРАҚ»  
21.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
22.00 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
22.05 «ƏУЛЕТ АРЫ» 
22.50 «ЗЕЙНЕП» 
23.35 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
23.40 «КҮН БЕДЕРІНДЕ» 
23.50 «В ТЕЧЕНИЕ ДНЯ» 
0.00 Əнұран 
ÅÂÐÀÇÈß
6.00 «П@УТINA»  
7.00 «KÖREMIZ-ШОУ»  
8.00 «ҚАЙЫРЛЫ ТАҢ, 
ҚАЗАҚСТАН!»  
9.00 «ДОБРОЕ УТРО, 
КАЗАХСТАН!»     
10.00 «ЖИТЬ 
ЗДОРОВО!»             
10.55 «МОДНЫЙ 
ПРИГОВОР»   
11.55 «ДАВАЙ 
ПОЖЕНИМСЯ!» 
12.55 «ПУСТЬ ГОВОРЯТ»   
14.10 «НОВОСТИ» 
14.20 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
14.30 «QOSLIKE»    
18.30 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
19.00 «KÖREMIZ-ШОУ»    
20.00 «ГЛАВНЫЕ 
НОВОСТИ»  
20.30 «ЗА ПЕРВОГО 
ВСТРЕЧНОГО»
1.10 «УБОЙНАЯ СИЛА 6»  
2.20 «НОВОСТИ» 
2.30 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
2.40 «П@УТINA»  
3.20 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
3.45 «ТОЙ БАЗАР»  

ASTANA
06.00 «Пленница»  
07.50 «Сен келерсің»  
09.00 «Осман 6»  
10.40 «Ана»  
12.15 «100 % махаббат»  
14.00 «Зу-Зу Күлпаш 3»  
15.20 «Нюхач 4»  
16.40 «У каждого своя 
ложь»  
19.00 «Astanatimes»
20.00 «Ана»  
21.00 «Осман 6»  
22.00 «Сөнбеген жалын»  
00.00 «Сен келерсің»  
01.10 «Нюхач 4»  
02.20 «Тігінші қыз»   

31 ÊÀÍÀË
06.00 «Əзіл студио» 
06.30 «TikTok show» 
06.50 Информбюро 
08.00 «31 əзіл» 
09.00 «Күліп All» 
09.40 «Пингвины 
Мадагаскара»
10.40 «Аватар. Легенда об 
Аанге»
11.40 «Губка Боб»
13.00 «Заложница»  
15.10 «Заложница 3»  
17.50 «13-й воин» 
20.00 Информбюро 
21.00 «Əділдік алаңы» 
22.10 «Хитмэн» 
00.10 «Айдаһарлар 
шайқасы» 
01.40 «31 əзіл» 
02.30 «Time Vine» 
03.00 «TikTok show» 
03.20 «What’s up?» 

04.00 «Əзіл студио» 
04.20 «10  01 əзіл» 
04.30 «BALA BATLLE»
05.00 «What’s up?» 
05.20 «Ризамын»  

ÊÒÊ
7.00 ҚР ƏНҰРАНЫ
7.05 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
7.25 «ӨКІНБЕ СЕН» 
9.00 ВЕЧЕРНИЕ НОВОСТИ 
9.40 «ПАЛЬЦЫ» 
12.00 «РЕВАНШ» 
14.20 «БЕССМЕРТНИК» 
16.20 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
18.30 «ПРЕСТУПНЫЕ 90-
ЫЕ» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
ЧУКУРОВА» 
20.35 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
21.00 ВЕЧЕРНИЕ НОВОСТИ   
21.40 «ПАЛЬЦЫ» 
0.10 «РЕВАНШ» 
2.10 «БЕССМЕРТНИК»  
3.40 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
5.10 «ӨКІНБЕ СЕН» 
6.10 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР  

7 ÊÀÍÀË
6.00  Əнұран
6.02 «Байтақ жерім»  
6.30  «Мен...» Айгүл 
Иманбаеваның 
шығармашылық əн кеші
8.00 «Жүрекке жазылған 
жол»     
9.00 Жаңалықтар
9.30 Новости
10.00 «Великолепный век. 
Кёсем»   
11.20 «Стамбульская 
невеста»   
14.00 Художественный 
фильм
16.40 «КАРАДАЙЫ. 
БЕСЦЕННАЯ ПРАВДА»     
18.00 ЖАҢАЛЫҚТАР.
ТІКЕЛЕЙ ЭФИР
18.30 «КЕШ КЕЛГЕН 
МАХАББАТ»    
19.30 НОВОСТИ. ПРЯМОЙ 
ЭФИР
20.00 «ВЕЛИКОЛЕПНЫЙ 
ВЕК. КЁСЕМ»      
21.10 «СТАМБУЛЬСКАЯ 
НЕВЕСТА»   
23.20 «Кеш келген 
махаббат»    
0.00 Жаңалықтар
0.30 Новости 
1.00 Əйгерім Сейфолланың 
сырласуы
2.00 Х/с «Пока станица спит» 
2.50 Жұлдызды шаңырақта
3.30 «Q-елі» Скетчком
4.40 «Ата-ана. Бала-шаға 2»    

ÍÒÊ 
07.00 «Разминка» 
07.15 «Қызық Live» 
08.00 «Екі езу» 
08.20 «Түнде атылған оқ» 
09.10 «ЩЕНЯЧИЙ 
ПАТРУЛЬ» 
09.40 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
10.50 «МИР НАИЗНАНКУ. 
КОЛУМБИЯ» 
12.00 «СЕЗІМ БАҒЫ» 
16.00 «Күйеу балам 
депутат» 
17.10 «INSTA LIKE» 
17.35 «РЕВЮ» 
18.00 «ШЫДА 2» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
РОССИИ»    
19.30 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
20.30 «ПРОФЕССИОНАЛ» 
22.50 «БРАЙАН БЭНКС» 
01.00 «Қызық Live» 
01.40 «Ұ- NIGHT SHOW» 
02.20 «Түнде атылған оқ» 
03.00 «ЕҢ КҮЛКІЛІ 
ƏРТІСТЕР» 
03.40 «INSTA TV» 
04.00 – 05.00 «Екі езу»

QAZAQSTAN
6.00 Əнұран

6.05 АҚПАРАТ
6.35 «Көңіл толқыны»
7.00 «TAŃSHOLPAN»                                                                                                
10.00 АҚПАРАТ
10.10 «Кек жолында»     
12.10 «ҚАЗІР АЙТАЙЫҚ»  
13.10 «Жұлдызды жүздесу»  
13.40 «Сақтандыру 
мəдениеті»  
14.00 АҚПАРАТ
14.10 «Ақжауын»    
15.10 «Мерейлі отбасы»  
15.20 «Əндер мен жылдар»  
16.00 «Бақыттың кілті»   
17.00 АҚПАРАТ
17.20 «ТАПҚЫР ОТБАСЫ»  
18.00 «КЕК ЖОЛЫНДА»     
20.00 АҚПАРАТ
20.30 «ҰНАЙДЫ МАҒАН»  
20.35 «АШЫҚ АЛАҢ»  
21.25 «АҚЖАУЫН»    
22.20 «ҮНСІЗ КҮРЕС»     
23.15 «10  01 ТҮН»  
23.50 ФУТБОЛ УЕФА 
ЕУРОПА ЛИГАСЫ  
2.00 «ФАЗИЛЕТ ХАНЫМ»    
3.00 АҚПАРАТ
3.30 «Қазір айтайық»  
4.20 «Ашық алаң»  
5.10 «Тапқыр отбасы»  

ÕÀÁÀÐ
05.00 «Ұлы дала 
ойындары»
06.00 «Пəленшеевтер»
07.00 «Оян!»  
07.50 Новости
08.00 «Оян!»  
08.35 «Neoсеть»
08.55 «Оян!»  
10.30 «Белка и Стрелка. 
Тайны космоса»
11.00 «Бегом за деньгами»
12.00 «Ар алдында»  
13.45 «Келінжан 6» 
14.30 Жаңалықтар
14.40 «Өзекті»
15.10 «Əсем əндер»  
16.00 «Отпуск по 
собственному желанию»
18.00 Новости
18.30 Пульс планеты  
19.00 Жер-жаһан 
19.30 Жаңалықтар
20.00 «Ар алдында»  
21.45 «Келінжан 6» 
22.40 «КешREC»
23.40 «Отпуск по 
собственному желанию»
01.40 «Перекресток»  

KOKSHE
7.00 Əнұран 
7.05 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
7.20 «СЕРГЕКТІК СЫРЫ» 
7.30 «ҚАРА ШАҢЫРАҚ»  
7.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
8.00 «KÓKSHE NURY» 
9.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
9.30 «ОҢАЙ ENGLISH» 
9.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
10.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
10.30 «WORLD SKILLS» 
10.40 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
10.45 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
11.35 «ЗЕЙНЕП» 
12.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
12.30 «ЛИНИЯ ПРАВДЫ» 
12.50 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
13.00 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
13.05 «ЖƏДІГЕР 2» 
13.35 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
13.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
14.00 «ТЕХНИКАЛЫҚ 
ҮЗІЛІС» 
17.00 «ТАЛ БЕСІК» 
17.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
17.15 «KÓKSHE AQPARAT» 
17.30 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
17.40 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
17.45 «KÓKSHE AQPARAT» 
18.00 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
18.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
19.00 «ASHYGYN AITAIYQ» 
19.20 «БРЕНД АҚМОЛА» 
19.30 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
19.40 «САРАЙ СЫРЫ» 
20.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
21.00 «ҚАЗБА 
ҚАЗЫНАЛАРЫ 1» 
21.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
22.00 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
22.05 «САРАЙ СЫРЫ» 
22.50 «ЗЕЙНЕП» 
23.35 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
23.40 «КҮН БЕДЕРІНДЕ» 

23.50 «В ТЕЧЕНИЕ ДНЯ» 
0.00 Əнұран 
ÅÂÐÀÇÈß
6.00 «П@УТINA»  
7.00 «KÖREMIZ-ШОУ»  
8.00 «ҚАЙЫРЛЫ ТАҢ, 
ҚАЗАҚСТАН!»  
9.00 «ДОБРОЕ УТРО, 
КАЗАХСТАН!»     
10.00 «ЖИТЬ 
ЗДОРОВО!»             
10.55 «МОДНЫЙ 
ПРИГОВОР»   
11.55 «ДАВАЙ 
ПОЖЕНИМСЯ!» 
12.55 «ПУСТЬ ГОВОРЯТ»   
14.10 «НОВОСТИ» 
14.20 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
14.30 «QOSLIKE»    
18.30 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
19.00 «KÖREMIZ-ШОУ»    
20.00 «ГЛАВНЫЕ 
НОВОСТИ»  
20.30 «ЗА ПЕРВОГО 
ВСТРЕЧНОГО»
1.10 «УБОЙНАЯ СИЛА 6»  
2.20 «НОВОСТИ» 
2.30 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
2.40 «П@УТINA»  
3.20 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
3.45 «ТОЙ БАЗАР»  

ASTANA
06.00 «У каждого своя 
ложь»  
07.50 «Сен келерсің»  
09.00 «Осман 6»  
10.40 «Ана»  
12.15 «100 % махаббат»  
14.00 «Зу-Зу Күлпаш 3»  
15.20 «Нюхач-4»  
16.40 «У каждого своя 
ложь»  
19.00 «Astanatimes»
20.00 «Ана»  
21.00 «Осман 6»  
22.00 «Сөнбеген жалын»  
00.00 «Сен келерсің»  
01.10 «Нюхач-4»  
02.20 «Тігінші қыз»  

31 ÊÀÍÀË
06.00 «Əзіл студио» 
06.30 «TikTok show» 
06.50 Информбюро 
08.00 «31 əзіл» 
09.00 «Күліп All» 
09.40 «Пингвины 
Мадагаскара»
10.40 «Аватар. Легенда об 
Аанге»
11.40 «Губка Боб»
12.40 «Нью-Йоркское такси»  
15.00 «Хитмэн»  
17.10 «Звездный десант» 
20.00 Информбюро  
21.00 «Need for Speed. 
Жажда скорости» 
00.00 «Айдаһарлар 
шайқасы»
01.30 «31 əзіл» 
02.30 «Time Vine» 
03.00 «TikTok show» 
03.20 «What’s up?» 
04.00 «Əзіл студио» 
04.20 «10  01 əзіл» 
04.30 «BALA BATLLE»
05.00 «What’s up?» 
05.20 «Ризамын»   

ÊÒÊ
7.00 ҚР ƏНҰРАНЫ
7.05 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
7.25 «ӨКІНБЕ СЕН» 
9.00 ВЕЧЕРНИЕ НОВОСТИ 
9.40 «ПАЛЬЦЫ» 
12.00 «РЕВАНШ» 
14.20 «БЕССМЕРТНИК» 
16.20 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
18.30 «ПРЕСТУПНЫЕ 90-
ЫЕ» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
ЧУКУРОВА» 
20.35 КЕШКІ 
ЖАҢАЛЫҚТАР 
21.00 ВЕЧЕРНИЕ 
НОВОСТИ   
21.40 «ПАЛЬЦЫ»   
0.10 «РЕВАНШ»  
2.10 «БЕССМЕРТНИК» 
3.40 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
5.10 «ӨКІНБЕ СЕН» 
6.10 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР   

7 ÊÀÍÀË
6.00  Əнұран
6.02 «Байтақ жерім»   
6.30 Концерт Розы Əлқожа 
«Əн салшы, Роза!»
8.00 «Жүрекке жазылған 
жол»    
9.00 Жаңалықтар
9.30 Новости 
10.00 «Великолепный век. 
Кёсем»   
11.20 «Стамбульская 
невеста»   
14.00 Художественный 
фильм
16.40 «КАРАДАЙЫ. 
БЕСЦЕННАЯ ПРАВДА»     
18.00 ЖАҢАЛЫҚТАР.
ТІКЕЛЕЙ ЭФИР
18.30 «КЕШ КЕЛГЕН 
МАХАББАТ»     
19.30 НОВОСТИ. ПРЯМОЙ 
ЭФИР
20.00 «ВЕЛИКОЛЕПНЫЙ 
ВЕК. КЁСЕМ»    
21.10 «СТАМБУЛЬСКАЯ 
НЕВЕСТА»     
23.20 «Кеш келген 
махаббат» 
0.00 Жаңалықтар
0.30 Новости 
1.00 Əйгерім Сейфолланың 
сырласуы
2.00 Х/с «Пока станица 
спит» 
2.50 Жұлдызды шаңырақта
3.30 «Q-елі» Скетчком
4.40 «Ата-ана. Бала-шаға 
2»      

ÍÒÊ 
07.00 «Разминка» 
07.15 «Қызық Live» 
08.00 «Екі езу» 
08.20 «Түнде атылған оқ» 
09.10 «ЩЕНЯЧИЙ 
ПАТРУЛЬ» 
09.40 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
10.50 «МИР НАИЗНАНКУ. 
КОЛУМБИЯ» 
12.00 «СЕЗІМ БАҒЫ» 
16.00 «Күйеу балам 
депутат» 
17.10 «INSTA LIKE» 
17.35 «РЕВЮ» 
18.00 «ШЫДА 2» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
РОССИИ»    
19.30 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
20.30 «УБИЙЦА 2. ПРОТИВ 
ВСЕХ» 
23.00 «МАЛЫШКА РУБИ» 
01.10 «Қызық Live» 
01.50 «Ұ- NIGHT SHOW» 
02.30 «Түнде атылған оқ» 
03.10 «ЕҢ КҮЛКІЛІ 
ƏРТІСТЕР» 
03.50 «INSTA TV» 
04.10 – 05.00 «Екі езу» 

QAZAQSTAN
6.00 Əнұран
6.05 ФУТБОЛ УЕФА 
ЕУРОПА 
7.00 «TAŃSHOLPAN»                                                                                                     
10.00 АҚПАРАТ
10.10 «Кек жолында»     
12.10 «ҚАЗІР АЙТАЙЫҚ»  
13.10 «Қызық екен»  
14.00 АҚПАРАТ
14.10 «Ақжауын»  
15.10 «Мерейлі отбасы» 
15.25 «Əндер мен жылдар»  
15.50 «Бақыттың кілті»    
16.50 «ТАЗА ҚАЗАҚСТАН»
17.00 АҚПАРАТ
17.20 «ТАПҚЫР ОТБАСЫ»  
18.00 «КЕК ЖОЛЫНДА»     
20.00 АҚПАРАТ
20.30 «ҰНАЙДЫ МАҒАН»  
20.35 «АШЫҚ АЛАҢ»  
21.25 «АҚЖАУЫН»    
22.25 «ҮНСІЗ КҮРЕС»   
23.20 «10  01 ТҮН»  
0.20 «ПАРАСАТ 
МАЙДАНЫ»  
0.55 «Таза Қазақстан»  
1.05 АҚПАРАТ
1.35 «ФАЗИЛЕТ ХАНЫМ»    
2.35 «Қазір айтайық»  

3.35 «Ашық алаң»  
4.25 «Тапқыр отбасы»  
4.55 «Ауылдастар»  

ÕÀÁÀÐ
05.00 «Ұлы дала 
ойындары»
06.00 «Пəленшеевтер»
07.00 «Оян!»  
07.50 Новости
08.00 «Оян!»  
08.35 «Культурный 
контекст»
08.55 «Оян!»  
10.30 «Белка и Стрелка. 
Тайны космоса»
11.00 «Бегом за деньгами»
12.00 «Ар алдында»  
13.45 «Келінжан 6» 
14.30 Жаңалықтар
14.40 «Өзекті»
15.10 «Арнайы репортаж» 
15.30 «Жұмысшы маман – 
адал адам»
16.00 «Отпуск по 
собственному желанию»
18.00 Новости
18.30 «Қоғам пікірі» саяси 
ток-шоуы
19.30 Жаңалықтар
20.00 «Ар алдында»  
21.45 «Келінжан 6» 
22.40 «ОйнаIQ»
23.40 «Отпуск по 
собственному желанию»
01.40 «Перекресток» 

KOKSHE 
7.00 Əнұран 
7.05 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
7.20 «СЕРГЕКТІК СЫРЫ» 
7.30 «ҚАЗБА ҚАЗЫНАЛАРЫ 
1» 
7.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
8.00 «KÓKSHE NURY» 
9.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
9.30 «БРЕНД АҚМОЛА» 
9.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
10.00 «KÓKSHE AQPARAT» 
10.30 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
10.40 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
10.45 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
11.35 «ЗЕЙНЕП» 
12.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
12.30 «ASHYGYN AITAIYQ» 
12.50 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
13.00 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
13.05 «ЖƏДІГЕР 2» 
13.35 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
13.40 «АЙЖҰЛДЫЗ»  
14.00 «ТЕХНИКАЛЫҚ 
ҮЗІЛІС» 
17.00 «АЛТЫН АЙМАҚ» 
17.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
17.15 «KÓKSHE AQPARAT» 
17.30 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
17.40 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
17.45 «KÓKSHE AQPARAT» 
18.00 «БАҚЫТТЫҢ КІЛТІ 2»  
18.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
19.00 «ЛИНИЯ ПРАВДЫ» 
19.20 «ТАРИХ 
ПАРАҚТАРЫ» 
19.40 «САРАЙ СЫРЫ» 
20.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
21.00 «ҚАЗБА 
ҚАЗЫНАЛАРЫ 1» 
21.30 «KÓKSHE AQPARAT» 
22.00 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
22.05 «САРАЙ СЫРЫ» 
22.50 «ЗЕЙНЕП» 
23.35 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
23.40 «КҮН БЕДЕРІНДЕ» 
23.50 «В ТЕЧЕНИЕ ДНЯ» 
0.00 Əнұран   

ÅÂÐÀÇÈß
6.00 «П@УТINA»  
7.00 «KÖREMIZ-ШОУ»  
8.00 «ҚАЙЫРЛЫ ТАҢ, 
ҚАЗАҚСТАН!»  
9.00 «ДОБРОЕ УТРО, 
КАЗАХСТАН!»     
10.00 «ЖИТЬ 
ЗДОРОВО!»             
10.55 «МОДНЫЙ 
ПРИГОВОР»   
11.55 «ДАВАЙ 
ПОЖЕНИМСЯ!» 
12.55 «ПУСТЬ ГОВОРЯТ»   
14.10 «НОВОСТИ» 
14.20 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
14.30 «QOSLIKE»    
18.30 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 
19.00 «KÖREMIZ-ШОУ»    

ПЯТНИЦА ПЯТНИЦА 
26 СЕНТЯБРЯ26 СЕНТЯБРЯ

ЧЕТВЕРГ ЧЕТВЕРГ 
25 СЕНТЯБРЯ25 СЕНТЯБРЯ

ТТеленеделяеленеделя
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20.00 «ГЛАВНЫЕ 
НОВОСТИ»  
20.30 «ПАРЛАМЕНТ 
ONLINE»   
20.55 «ПОЛЕ ЧУДЕС»
22.15 «ВЫБИРАЯ СУДЬБУ» 
3.00 «НОВОСТИ» 
3.10 «ЖАҢАЛЫҚТАР» 
3.15 «П@УТINA»  
4.00 «БАСТЫ 
ЖАҢАЛЫҚТАР» 

ASTANA
06.00 «У каждого своя 
ложь»  
07.50 «Сен келерсің»  
09.00 «Осман 6»  
10.40 «Ана»  
12.15 «100 % махаббат»  
14.25 «Қолтаңба» 
14.45 «Таразыда тəртіп» 
15.20 «Нюхач 4»  
16.40 «У каждого своя 
ложь»  
19.00 «Astanatimes»
20.00 «Ана»  
21.00 «Осман 6»  
22.00 «Сөнбеген жалын»  
00.00 «Сен келерсің»  
01.10 «Нюхач 4»  
02.20 «Тігінші қыз»  

31 ÊÀÍÀË
06.00 «Əзіл студио» 
06.30 «TikTok show» 
06.50 Информбюро 
08.00 «31 əзіл» 
09.00 «Күліп All» 
09.40 «Пингвины 
Мадагаскара»
10.40 «Аватар. Легенда об 
Аанге»
11.40 «Губка Боб»
12.30 «Звездный десант»  
15.30 «13-й воин»  
18.00 «Лысый нянька. 
Спецзадание» 
20.00 Информбюро  
21.00 «День независимости. 
Возрождение» 
23.40 «Айдаһарлар 
шайқасы» 
01.10 «31 əзіл» 
02.30 «Time Vine» 
03.00 «TikTok show» 
03.20 «What’s up?» 
04.00 «Əзіл студио» 
04.20 «10  01 əзіл» 
04.30 «BALA BATLLE»
05.00 «What’s up?» 
05.20 «Ризамын»   

ÊÒÊ
7.00 ҚР ƏНҰРАНЫ
7.05 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
7.25 «ӨКІНБЕ СЕН» 
9.00 ВЕЧЕРНИЕ НОВОСТИ 
9.40 «ПАЛЬЦЫ» 
12.00 «РЕВАНШ» 
14.20 «БЕССМЕРТНИК» 
16.20 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
18.30 «ПРЕСТУПНЫЕ 90-
ЫЕ» 
19.00 «ОДНАЖДЫ В 
ЧУКУРОВА» 
20.35 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР 
21.00 ВЕЧЕРНИЕ 
НОВОСТИ   
21.40 «КРЕМЕНЬ» 
2.10 «БЕССМЕРТНИК» 
3.40 «КОЛЬЦО С 
РУБИНОМ» 
5.10 «ӨКІНБЕ СЕН» 
6.10 КЕШКІ ЖАҢАЛЫҚТАР  

7 ÊÀÍÀË
6.00  Əнұран
6.02 «Байтақ жерім»  
6.30 «Таланттан тарту» 
ақын Талант Арғынғалидың 
шығармашылық кеші
8.00 «Жүрекке жазылған 
жол»    
9.00 Жаңалықтар
9.30 Новости 
10.00 «Великолепный век. 
Кёсем»    
11.20 «Стамбульская 
невеста»     
14.00 «Жетінші студия» 
15.20 Əзілің жарасса
16.40 «КАРАДАЙЫ. 
БЕСЦЕННАЯ ПРАВДА» 
18.00 ЖАҢАЛЫҚТАР.
ТІКЕЛЕЙ ЭФИР
18.30 «КЕШ КЕЛГЕН 
МАХАББАТ»    
19.30 НОВОСТИ. ПРЯМОЙ 
ЭФИР

20.00 «ВЕЛИКОЛЕПНЫЙ 
ВЕК. КЁСЕМ»      
21.10 «СТАМБУЛЬСКАЯ 
НЕВЕСТА»      
23.20 «Кеш келген 
махаббат»   
0.00 Жаңалықтар
0.30 Новости 
1.00 Əйгерім Сейфолланың 
сырласуы
2.00 Х/с «Пока станица 
спит» 
2.50 Жұлдызды шаңырақта
3.30 «Q-елі» Скетчком
4.40 «Ата-ана. Бала-шаға 2»    

ÍÒÊ 
07.00 «Разминка» 
07.15 «Қызық Live» 
08.00 «Екі езу» 
08.20 «Түнде атылған оқ» 
09.10 «ЩЕНЯЧИЙ 
ПАТРУЛЬ» 
09.40 «ИВАНОВЫ-
ИВАНОВЫ»   
10.50 «МИР НАИЗНАНКУ. 
КОЛУМБИЯ» 
12.00 «СЕЗІМ БАҒЫ» 
16.00 «Күйеу балам 
депутат» 
17.10 «INSTA LIKE» 
17.30 «OZMZ ғой» 
18.00 «ШЫДА 2» 
19.00 «НЕ ВРЕМЯ 
УМИРАТЬ» 
22.00 «НИНДЗЯ -УБИЙЦА» 
00.20 «Қызық Live» 
01.00 «Ұ- NIGHT SHOW» 
02.20 «Түнде атылған оқ» 
03.00 «INSTA TV» 
04.00 - 05.00 «Екі езу»   

QAZAQSTAN
6.00 Əнұран
6.05 АҚПАРАТ
6.30 «Таза Қазақстан»  
6.40 ФУТБОЛ УЕФА 
ЕУРОПА  
7.30 «Бізбен бірге»    
9.00 «Көңіл толқыны» 
10.00 «Кек жолында»     
12.00 «Көңіл толқыны»  
12.30 «ТҰЛҒА»  
13.05 «Көңіл толқыны»  
13.25 «ЖҰЛДЫЗДЫ 
ЖҮЗДЕСУ» 
14.00 «Көршінің қызы»      
16.00 «ЗАҢ АЛДЫНДА»  
16.20 «Көңіл толқыны»
16.50 «ТАЗА ҚАЗАҚСТАН»  
17.00 АҚПАРАТ
17.20 «ҚОС ПАЛАТА» 
17.40 «ƏЛЕМ ЖƏНЕ БІЗ» 
18.00 «КЕК ЖОЛЫНДА»    
20.00 «БƏРЕКЕЛДІ» 
21.30 «ҰНАЙДЫ МАҒАН»   
21.35 «Əнім сен едің»  
22.25 «ҮНСІЗ КҮРЕС»     
0.15 АҚПАРАТ
0.35 «Қос палата» 
0.55 «Əлем жəне біз» 
1.15 «Заң алдында»  
1.35 «ФАЗИЛЕТ ХАНЫМ»  
2.35 «Таза Қазақстан»  
2.45 «Тұлға»  
3.15 «Жұлдызды жүздесу»  
3.45 «Пирамидалар 
құпиясы»  
4.30 «Ауылдастар»  

ÕÀÁÀÐ
05.00 «Маңдай тер»
06.15 «Кім мықты?»
07.30 «Сезімді қайтейін» 
Қанат Үмбетовтың əн кеші
09.30 «Президентский 
резерв»
10.00 «Крутые яйца 2»
11.20 «Лунтик»
12.00 «Любовь и прочие 
неприятности»
13.50 «МногоДеДный»
15.15 «Қызық times»
16.30 «ОйнаIQ»
17.30 «Келінжан 6» 
20.00 Концерт «Мен...» 
Айгүл Иманбаеваның əн 
кеші
22.00 «7 күн» 
22.40 Жұмыр жер
23.00 Боевик «Колония» 

KOKSHE
7.00 Əнұран 
7.05 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  

7.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
7.30 «КОНЦЕРТ»  
9.15 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
9.20 «ОҢАЙ ENGLISH» 
9.30 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
9.40 «БӨЛЕКТАУ» 
9.50 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
9.55 «МИСС КƏУСАР» 
10.10 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
10.20 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
10.25 «ШЫРАҒЫҢ 
СӨНБЕСІН» 
11.10 «САНА» 
12.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
12.15 «ҒАЖАЙЫПСТАНҒА 
САЯХАТ» 
12.40 «БРЕНД АҚМОЛА» 
12.55 «ТЕХНОКРАТТАР 
ТАЛҚЫСЫ» 
13.40 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
13.45 «МИСС КƏУСАР» 
14.00 «ТЕХНИКАЛЫҚ 
ҮЗІЛІС» 
17.00 «КОНЦЕРТ»  
18.45 «ҒАЖАЙЫПСТАНҒА 
САЯХАТ» 
19.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
19.15 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
19.25 «ШЫРАҒЫҢ 
СӨНБЕСІН» 
20.20 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
20.25 «ЛИНИЯ ПРАВДЫ» 
20.45 «ТЕХНОКРАТТАР 
ТАЛҚЫСЫ» 
21.30 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
21.45 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
21.50 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
21.55 «ОРБҰЛАҚ 
ШАЙҚАСЫ» 
23.35 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
23.40 «КҮН БЕДЕРІНДЕ» 
23.50 «В ТЕЧЕНИЕ ДНЯ» 
0.00 Əнұран  

ÅÂÐÀÇÈß
6.00 «ТОЙ БАЗАР»  
7.20 «П@УТINA»  
9.30 «QAЙMAҚ» 
10.05 «Я ИДУ ТЕБЯ 
ИСКАТЬ» 
12.25 «ВЫБИРАЯ СУДЬБУ» 
17.40 Премьера. «ДВЕ 
ЗВЕЗДЫ. СЕМЕЙНЫЙ 
ПОДРЯД» 
20.00 «АСАУ 
ЖАҢАЛЫҚТАР»  
20.35 «ЗАҢ МЕН ЕЛ»   
20.55 «ПЕЧЕНЬЕ С 
ПРЕДСКАЗАНИЕМ» 
1.40 «КТО-НИБУДЬ ВИДЕЛ 
МОЮ ДЕВЧОНКУ?»  
3.30 «П@УТINA»  

ASTANA
05.20 «Али-баба и 40 
разбойников» 
07.50 «Сен келерсің»  
09.00 «Осман 6»  
10.40 «Ана»  
12.15 «Oila da, Barla!» 
13.40 «Bereke» 
14.35 «Заманback» 
17.00 «Зу-Зу Күлпаш 3»  
19.00 «Saraptimes»
20.00 «Ана»  
21.00 «Осман 6»  
22.00 «Сөнбеген жалын»  
00.00 «Сен келерсің»  
01.10 «Зу-Зу Күлпаш 3»  

31 ÊÀÍÀË
06.00 «Əзіл студио» 
07.00 «Күліп All» 
07.30 «Тəтті шоу» 
08.00 «Губка Боб»
09.00 «Кунг-фу Панда» 
09.30 «Готовим с Адель»
10.00 «TikTok show» 
10.25 «Тор» 
11.40 «Байдың қызын 
аламын» 
13.50 «Лысый нянька. 
Спецзадание»  
16.00 «Храбрая сердцем» 
18.10 «Малефисента.
Владычица тьмы» 
20.40 «Дэдпул» 
23.10 «Need for Speed. 
Жажда скорости»  
01.40 «Bizdin show» 
04.00 «Тамаша Live» 
04.40 «Əзіл студио» 
05.00 «10  01 əзіл» 
05.10 «BALA BATLLE» 
05.30 «What’s up?» 

ÊÒÊ
7.00 ҚР ƏНҰРАНЫ
7.05 «ТОЙBESTSTAR» 

8.00 «ƏНІМ СЕН ЕДІҢ» 
8.40 ВЕЧЕРНИЕ НОВОСТИ 
9.20 «КРЕМЕНЬ»  
13.40 «БЕССМЕРТНИК» 
15.30 «БИТВА 
ЭКСТРАСЕНСОВ»  
18.00 «ЕРЖАН 
БЕЛГОЗИЕВ» 
21.00 «КРЕМЕНЬ. 
ОСВОБОЖДЕНИЕ» 
1.10 «БЕССМЕРТНИК» 
3.10 «ТОЙBESTSTAR» 
4.20 «ЕРЖАН БЕЛГОЗИЕВ»  

7 ÊÀÍÀË
6.00  Əнұран
6.02 «Тек қана қыздар»   
7.00 Беу туған жер. Концерт 
Құрмаша Маханова 
8.50 Жаңалықтар
9.20 Новости
9.50 «Сандық гигиена» 
10.00 «Великолепный век. 
Кёсем»    
14.00 «Стамбульская 
невеста»     
16.50 Əзілің жарасса
17.20 «ОТЕЛЬ 
«МЭРИГОЛД» 
20.00 «ВЕЛИКОЛЕПНЫЙ 
ВЕК. КЁСЕМ»     
21.10 «СТАМБУЛЬСКАЯ 
НЕВЕСТА»    
23.30 «Жетінші студия».
0.40 Т/с «Отречение» 
1.20 ƏЙГЕРІМ 
СЕЙФОЛЛАНЫҢ 
СЫРЛАСУЫ
2.30 Здоровье с Айнур 
Тажиной
3.10 Q-елі
3.50 «Жұлдызды 
шаңырақта»
4.50 «Ата-ана. Бала-шаға 
2»    

ÍÒÊ
07.00 «Екі езу» 
07.20 «Күлкі базар» 
07.40 «Ауылдастар» 
08.30 «Абекей» 
09.30 «ВСПЫШ И ЧУДО-
МАШИНКИ»  
09.50 «КАК ПРИРУЧИТЬ 
МОНСТРОВ»  
11.50 «НОРМ И 
НЕСОКРУШИМЫЕ. 
БОЛЬШОЕ 
ПУТЕШЕСТВИЕ» 
14.00 «СЕЗІМ БАҒЫ» 
17.00 «ОХОТНИКИ ЗА 
ПРИВИДЕНИЯМИ. 
ЛЕДЕНЯЩИЙ УЖАС» 
19.20 «КРЭЙВЕН-
ОХОТНИК» 
21.50 «БАЙКЕРЫ» 
01.00 «Қызық Live» 
01.40 «Ұ- NIGHT SHOW» 
02.20 «Талантым 
тағдырым» 
03.40 «INSTA TV» 
04.00 – 05.00 «Екі езу»  

QAZAQSTAN
6.00 Əнұран
6.05 АҚПАРАТ
6.25 «Таза Қазақстан»  
6.35 «Бізбен бірге»    
8.00 «Көңіл толқыны» 
9.00 «Ақсауыт» 
9.20 «ТЕЛЕДƏРІГЕР» 
10.00 «Кек жолында»    
12.00 «ЕҢБЕК АДАМЫ – ЕЛ 
МАҚТАНЫШЫ»  
14.00 «МАШИНА ЖАСАУ» 
14.25 Қуандық Рахымның 
концерті 
15.20 «Көршінің қызы»       
17.30 Қуандық Рахымның 
концерті (жалғасы)
18.00 «КЕК ЖОЛЫНДА»     
20.00 «AПTA»  
20.45 «МҮДДЕ» 
20.50 «ҰНАЙДЫ МАҒАН»  
20.55 «ЗАМАНДАСТАР»  
22.20 «ҮНСІЗ КҮРЕС»     
23.15 «Нартəуекел»  
0.35 «Апта»  
1.20 «Мүдде» 
1.25 «ФАЗИЛЕТ ХАНЫМ»    
2.25 «Таза Қазақстан»  
2.35 «Машина жасау» 
2.55 «Теледəрігер»  
3.25 «Қанттың адам 

денсаулығына əсері»  
4.10 «Күміс көмей» 
4.55 «Ауылдастар»  

ÕÀÁÀÐ
05.00 «Маңдай тер»
06.15 «Кім мықты?»
07.30 Роза Əлқожа «Арқада 
салған əн қандай...»
09.30 «Жұмысшы маман – 
адал адам»
10.00 «Союз зверей. 
Спасение двуногих»
11.30 «Лунтик»
12.00 Боевик «Колония»             
14.00 Азамат
15.15 «Ажырасам»
16.45 «Келінжан 6» 
18.15 Жекпе-жек. Айтыс
19.45 «Алғашқы» 
20.45 «Қызық times»
22.00 «7 күн» 
22.40 Глобальные события
23.00 «Любовь и прочие 
неприятности»

KOKSHE 
7.00 Əнұран 
7.05 «КӨКШЕ ƏУЕНДЕРІ»  
7.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
7.30 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
7.35 «КОНЦЕРТ»  
9.15 «МИСС КƏУСАР» 
9.30 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
9.35 «АЛТЫН АЙМАҚ» 
9.45 «ШЫРАҒЫҢ 
СӨНБЕСІН» 
10.30 «ТАРИХ 
ПАРАҚТАРЫ» 
10.45 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
10.50 «САНА» 
11.50 «ҒАЖАЙЫПСТАНҒА 
САЯХАТ» 
12.20 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
12.30 «ТЕХНОКРАТТАР 
ТАЛҚЫСЫ» 
13.10 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
13.15 «МИСС КƏУСАР» 
13.30 «ASHYGYN AITAIYQ» 
13.50 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
14.00 «ТЕХНИКАЛЫҚ 
ҮЗІЛІС» 
17.00 «КОНЦЕРТ»  
18.25 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
18.30 «ҒАЖАЙЫПСТАНҒА 
САЯХАТ» 
19.00 «AQMOLA APTA» 
19.40 «АРНАЙЫ 
РЕПОРТАЖ» 
19.50 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
19.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
20.00 «AQMOLA APTA» 
20.40 «ЛИНИЯ ПРАВДЫ» 
21.05 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
21.10 «ШЫРАҒЫҢ 
СӨНБЕСІН» 
21.50 «ПƏРМЕНДІ ПІКІР» 
21.55 «ТЕЛЕМАРКЕТ» 
22.00 «ОРБҰЛАҚ 
ШАЙҚАСЫ» 
23.40 «КҮН БЕДЕРІНДЕ» 
23.50 «В ТЕЧЕНИЕ ДНЯ» 
0.00 Əнұран 

ÅÂÐÀÇÈß
6.00 «ТОЙ БАЗАР»  
7.00 «П@УТINA»  
8.50 «ВОСКРЕСНЫЕ 
БЕСЕДЫ»   
9.00 Премьера. «ТАЕЖНЫЙ 
ДЕТЕКТИВ» 
13.00 «ПЕЧЕНЬЕ С 
ПРЕДСКАЗАНИЕМ» 
17.35 «ЛЮБОВЬ НА 
ЧЕТЫРЕХ КОЛЕСАХ»  
20.00 «АНАЛИТИКА» 
20.45 «КТО Я» 
1.20 «ГРЕХ»
3.25 «П@УТINA»  

ASTANA
06.00 «Bas times»
07.50 «Сен келерсің»  
09.00 «Осман 6»  
10.40 «Ана»  
12.15 «Oila da, Barla!» 
13.40 «Bereke» 
14.40 «Ұлттың жаны» 
16.00 Концерт Юлдуз 
Усмановой
18.00 «Адал Алаяқтар» 
20.00 «Ана»  
21.00 «Осман 6»  
22.00 «Сөнбеген жалын»  
00.00 «Сен келерсің»  
01.10 «Зу-Зу Күлпаш 3»  

31 ÊÀÍÀË
06.00 «Əзіл студио» 
07.00 «Күліп All» 

07.30 «Тəтті шоу» 
08.00 «Губка Боб»
09.00 «Кунг-фу Панда» 
09.30 «Готовим с Адель» 
10.00 «TeleBingo»
10.25 «Тор» 
11.40 «Садко» 
13.40 «Храбрая сердцем»  
15.50 «Малефисента.
Владычица тьмы»  
18.40 «Дэдпул»  
21.10 «Джон Уик 2» 
00.00 «Под откос» 
01.40 «Маған назар аудар» 
03.10 «TikTok show» 
03.30 «Time Vine» 
03.50 «10  01 əзіл» 
04.00 «BALA BATLLE»
04.30 «What’s up?» 
05.00 «Əзіл студио» 
05.30 «Ризамын» 

ÊÒÊ
7.00 ҚР ƏНҰРАНЫ
7.05 «ТОЙBESTSTAR» 
7.30 «ЕРЖАН БЕЛГОЗИЕВ» 
9.30 «КРЕМЕНЬ. 
ОСВОБОЖДЕНИЕ» 
13.40 «БЕССМЕРТНИК» 
15.30 «БИТВА 
ЭКСТРАСЕНСОВ»  
18.20 «ƏНДЕР МЕН 
ЖЫЛДАР» 
21.00 «ПОРТРЕТ НЕДЕЛИ» 
22.00 «БИТВА 
ЭКСТРАСЕНСОВ»  
2.30 «БЕССМЕРТНИК»  
4.00 «ТОЙBESTSTAR» 
4.50 «ƏНДЕР МЕН 
ЖЫЛДАР» 

7 ÊÀÍÀË
6.00  Əнұран
6.02 «Тек қана қыздар 2»   
7.30 «Отель «Мэриголд» 
10.00 «Великолепный век. 
Кёсем».     
14.00 «Стамбульская 
невеста» 
16.30 «Людям на смех»
17.40 Қызықты weekend
19.00 ЖАРҚЫРАҒАН 
ЖҰЛДЫЗ. ЖАҢА 
МАУСЫМ.  
20.00 «ВЕЛИКОЛЕПНЫЙ 
ВЕК. КЁСЕМ» 
21.10 «СТАМБУЛЬСКАЯ 
НЕВЕСТА»    
23.30 Late night show with 
Динара Сатжан 
0.50 Əзілің жарасса
1.50 ƏЙГЕРІМ 
СЕЙФОЛЛАНЫҢ 
СЫРЛАСУЫ
3.00 Қызықты weekend
3.50 «Жұлдызды 
шаңырақта»
4.50 «Ата-ана. Бала-шаға 
2»   

ÍÒÊ
07.00 «Екі езу» 
07.20 «Күлкі базар» 
07.40 «Ауылдастар» 
08.30 «Абекей» 
09.30 «ВСПЫШ И ЧУДО-
МАШИНКИ»  
09.50 «НОРМ И 
НЕСОКРУШИМЫЕ. 
БОЛЬШОЕ 
ПУТЕШЕСТВИЕ» 
11.50 «ЗВЕРИНЫЕ БОИ» 
14.00 «ДОМ БОЛЬШОЙ 
МАМОЧКИ» 
16.30 «КРЭЙВЕН-
ОХОТНИК» 
19.20 «ОХОТНИК НА 
МОНСТРОВ» 
21.10 «МИССИЯ В 
МОСКВЕ» 
00.20 «Қызық Live» 
01.20 «Ұ- NIGHT SHOW» 
02.00 «Талантым 
тағдырым» 
03.30 «INSTA TV» 
04.00 – 05.00 «Екі езу» 

СУББОТА СУББОТА 
27 СЕНТЯБРЯ27 СЕНТЯБРЯ

ВОСКРЕСЕНЬЕ ВОСКРЕСЕНЬЕ 
28 СЕНТЯБРЯ28 СЕНТЯБРЯ

ТТеленеделяеленеделя
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«Дороги Индии»   
19.20 Комедия «Красотка на 
всю голову»  
21.20, 22.10 Приключения 
«Библиотекари»  
23.00 Боевик «Гнев челове-
ческий»  
1.10 Боевик «Паркер»  
4.55 Боевик «Джон Уик 2»  
6.45 Боевик «Джон Уик 3»  
8.45 Боевик «Джон Уик 4»

ÍÀØÅ ËÞÁÈÌÎÅ 
ÊÈÍÎ
10.00 Х/ф «Хоттабыч»
12.00 Х/ф «История вечной 
любви»
14.00 Муз/ф «Зеленая кни-
га»
16.05 Х/ф «Обитель теней»
17.45 Х/ф «Идеальный 
брат»
19.20 Х/ф «Дом летающих 
кинжалов»
21.10 Х/ф «Привет, Джули!»
23.05 Х/ф «Приключения 
Тедди»
0.15 Х/ф «Дорога к дому»
1.30 Х/ф «Хрусталь»
2.55 Х/ф «Спирит. Серебря-
ная звезда»
4.25 Х/ф «Гангстер, коп и 
дьявол»
6.15 Х/ф «Супергерои»
8.10 Х/ф «Сломанные цве-
ты»

ÒÂ-ÖÅÍÒÐ
10.00 Настроение
12.20 Смех, дрожь и видео
12.50 Х/ф «Московские тай-
ны. Гостья из прошлого»
14.55 Городское собрание
15.30, 18.30, 21.50, 2.00, 
4.00 События
15.50 Х/ф «Старая гвардия»
17.45, 8.40 Мой герой. Эль-
дар Калимулин
18.50 Город новостей
19.05, 22.10 Петровка
19.20, 6.35 Х/ф «Вера боль-
ше не верит в совпадения»
21.15 Фактор беzопасности
22.25 Х/ф «Женщина с ко-
том и детективом»
2.35 «Порох для демокра-
тии». Специальный репор-
таж
3.05 Знак качества
4.30 Тайная комната. Голая 
правда
5.10 Д/ф «Больше не смеш-
но»
5.50 Прощание. Андрей Ми-
ронов
8.00 Невидимый поединок. 
Иглесиас и Рафаэль
9.15 Короли эпизода. Фаина 
Раневская

REN TV
7.00, 20.00, 3.35, 6.25 Самые 
шокирующие гипотезы
8.00 С бодрым утром!
10.30, 14.30, 18.30, 21.30, 
1.00 Новости
11.00 Военная тайна с Иго-
рем Прокопенко
12.00 Совбез
13.00 Как устроен мир с Ти-
мофеем Баженовым
14.00, 18.00, 21.00 112
15.00 Загадки человечества
16.00 Невероятно интерес-
ные истории
17.00 Документальный 
спецпроект
19.00, 4.25 Тайны Чапман
22.00 Х/ф «Области тьмы»
0.00 Смотреть всем!
1.30 Х/ф «Час истины»

ÒÂ3
10.00, 9.30 М/ф  
12.15 М/с «Леди Баг и Су-
пер-Кот»
12.45, 19.30 Т/с «Слепая»
13.45 Т/с «Гадалка»
22.00 Т/с «Скорая помощь»
3.00 Х/ф «Лукавый»
5.15 Т/с «Чудо-доктор»

ÑÒÑ
4.00 М/с «Машкины стра-
шилки»  

REN TV
7.00, 20.00, 3.45, 6.35 Самые 
шокирующие гипотезы
8.00 С бодрым утром!
10.30, 14.30, 18.30, 21.30, 
1.00 Новости
11.00 Военная тайна с Иго-
рем Прокопенко
13.00 Как устроен мир с Ти-
мофеем Баженовым
14.00, 18.00, 21.00 112
15.00 Загадки человечества
16.00 Невероятно интерес-
ные истории
17.00 Засекреченные списки
19.00, 4.35 Тайны Чапман
22.00 Х/ф «Ханна»
0.05 Знаете ли вы, что?
1.30 Х/ф «Кавалерия»

ÒÂ3
10.00, 9.30 М/ф  
12.15 М/с «Леди Баг и Су-
пер-Кот»
12.45, 19.30 Т/с «Слепая»
13.45 Т/с «Гадалка»
22.00 Т/с «Скорая помощь»
3.00 Х/ф «Кукольник»
5.00 «КАДОНИ шоу». 2 се-
зон
5.45 «Экстра такси». 2 сезон
6.15 Т/с «Метод Михайлова»

ÑÒÑ
4.00 М/с «Машкины стра-
шилки»  
4.05 М/с «Маша и Медведь»  
6.20 Т/с «Папины дочки. Но-
вые»
10.35 «Прятки»
11.40 «Остров сокровищ. 
Знаки судьбы»
13.45 Х/ф «Мужчина нарас-
хват»
16.00 Т/с «Виноделы»
17.00 Х/ф «Шутки в сторону»
18.55 Х/ф
21.20 Х/ф «В гостях у Элис»
23.20 Х/ф «Пышка»
0.50 Т/с «Кухня»
2.25 М/с «Три кота»  

ÏÅÐÂÛÉ ÊÀÍÀË
6.00 Доброе утро  
10.00, 13.00, 16.00, 4.00 Но-
вости
10.20 Модный приговор  
11.10 Жить здорово!
12.00, 13.15, 19.30 Время 
покажет
15.00, 18.00, 0.00 Большая 
игра
16.15 Давай поженимся!
17.05 Мужское/Женское
19.00 Вечерние новости
20.50 Пусть говорят
22.00 Время
23.00 Т/с «Бой с тенью»
1.10 Время героев
2.10, 4.05 Подкаст.Лаб

ÐÎÑÑÈß 1
3.00 «Утро России»
7.00, 9.00, 12.00, 14.30, 
18.00, 1.00 Вести
7.30 Местное время
7.55 «О самом главном»
9.30, 19.10 Вести. Местное 
время
10.00, 16.00 «60 минут»
12.30, 0.10, 1.30 Т/с «Тайны 
следствия»
15.00 «Малахов»
19.30 Т/с «Спасская. Новые 
серии»
21.30 «Вечер с Владимиром 
Соловьёвым»

ÍÒÂ
1.45, 5.25, 7.35 Х/ф «Мор-
ские дьяволы. Полярный 
конвой»
3.30 Утро. Самое лучшее
5.00, 7.00, 10.00, 13.00, 
16.00, 20.35 Сегодня
10.25 Чрезвычайное проис-
шествие
11.00 Место встречи
13.45 За гранью
14.50 ДНК
17.00 Т/с «Стражник»
19.10, 21.00 Т/с «Варяги»
21.55 Т/с «Пуля»
0.25 Х/ф «Фокусник»

ÊÓËÜÒÓÐÀ
11.30 «Диалоги о животных. 
Зоопарк Нижнего Новгорода 
«Лимпопо»
12.20 Д/с «Первые в мире. 
Юрий Оганесян. Продолжа-
тель Менделеева»
12.35 «Черные дыры. Белые 
пятна»
13.15 «Невский ковчег. Тео-
рия невозможного. Евгений 
Рухин»
13.45 Т/с «Личное счастье»
15.00, 17.30, 22.00, 0.30, 
5.00 Новости культуры
15.15 «Наблюдатель»
16.15, 5.15 ХХ век. «Вели-
кий сын Индии. Рабиндра-
нат Тагор в СССР»
17.15 Д/с «Забытое ремес-
ло. Самокатчики»
17.45 Новости. Подробно. 
Арт
18.00 Д/ф «Сергей Ожегов. 
Человек и словарь»
18.50, 7.00 Д/с «Рассекре-
ченная история. Союз-Апол-
лон: рукопожатие в космо-
се»
19.20, 2.35 Телетеатр. Клас-
сика. Вячеслав Бровкин на 
ТВ
20.20 «Агора»
21.30 «Передвижники. Нико-
лай Фешин»
22.15 Д/с «Забытое ремес-
ло. Фонарщик»
22.35 «Рассказы из русской 
истории»
23.45 Д/ф «Русские. Искус-
ство быть»
0.45 «Главная роль»
1.05 Д/с «Уроки мастерства»
1.30 «Спокойной ночи, ма-
лыши!»
1.50 «Сати. Нескучная клас-
сика...»
3.35 Спектакль «Мегрэ и 
старая дама»
6.10 Д/ф «Самые смерто-
носные вулканы»
7.30 Д/ф «Сочи. Вилла 
«Вера»

ÌÀÒ× ÒÂ
7.00 Тайны звёзд спорта
7.30 Всё о главном
8.00, 10.00, 12.50, 15.55 Но-
вости
8.05, 22.00, 0.45 Все на 
Матч!
10.05 Лица страны
10.25 Команда мечты
11.30 Профессиональный 
бокс. Рой Джонс против 
Клинтона Вудса. Трансля-
ция из США
12.30 Специальный репор-
таж
12.55 ЕвроФутбол. Обзор
14.00 Есть тема! Прямой 
эфир
15.25 Что за спорт? Экстрим
16.00 Громко. Прямой эфир
17.00 Смешанные едино-
борства. UFC. Джаред Кан-
нонир против Нассурди-
на Имавова. Трансляция из 
США
18.40, 1.55 Футбол. МИР 
Российская Премьер-Лига. 
Обзор тура
19.45 Футбол. МИР Россий-
ская Премьер-Лига. «Сочи» 
– ЦСКА. Прямая трансля-
ция
22.35 Футбол. Чемпионат 
Италии. «Наполи» – «Пиза». 
Прямая трансляция
3.00 Регби. Pari Чемпио-
нат России. «Красный Яр» 
(Красноярск) – «Динамо» 
(Москва)
5.00 Новости  
5.05 Фигурное катание. 
Олимпийский отборочный 
турнир. Пары. Произволь-
ная программа. Трансляция 
из Китая

ÒÂ-1000
10.15 Мелодрама «Дорогой 
Джон»  
12.05 Комедия «Случайный 
роман»  
14.05, 3.20 Детектив «Убий-
ства в...»  
15.45 Боевик «Моя пират-
ская свадьба»  
17.35, 18.25 Мелодрама 

4.05 М/с «Маша и Медведь»  
6.15 Т/с «Папины дочки. Но-
вые»
10.55 Х/ф «Дикая парочка»
12.55 Х/ф «Нянька по вызо-
ву»
14.55, 16.00 Т/с «Виноделы»
17.00 Х/ф «Бандитки»
18.50 Х/ф «Зачинщики»
20.40 Х/ф «Superалиби»
22.25 Х/ф «(Не)жданный 
принц»
0.00 Х/ф «Блондинка в эфи-
ре»
1.25 Т/с «Кухня»
2.35 М/с «Три кота»  

ÏÅÐÂÛÉ ÊÀÍÀË
6.00 Доброе утро  
10.00, 13.00, 16.00, 4.00 Но-
вости
10.20 Модный приговор  
11.10 Жить здорово!
12.00, 13.15, 19.30 Время по-
кажет
15.00, 18.00, 0.00 Большая 
игра
16.15 Давай поженимся!
17.05 Мужское/Женское
19.00 Вечерние новости
20.50 Пусть говорят
22.00 Время
23.00 Т/с «Бой с тенью»
1.10, 4.05 Подкаст.Лаб

ÐÎÑÑÈß 1
3.00 «Утро России»
7.00, 9.00, 12.00, 14.30, 
18.00, 1.00 Вести
7.30 Местное время
7.55 «О самом главном»
9.30, 19.10 Вести. Местное 
время
10.00, 16.00 «60 минут»
12.30, 0.10, 1.30 Т/с «Тайны 
следствия»
15.00 «Малахов»
19.30 Т/с «Спасская. Новые 
серии»
21.30 «Вечер с Владимиром 
Соловьёвым»

ÍÒÂ
2.00, 5.25, 7.35 Х/ф «Мор-
ские дьяволы. Полярный 
конвой»
3.30 Утро. Самое лучшее
5.00, 7.00, 10.00, 13.00, 
16.00, 20.35 Сегодня
10.25 Чрезвычайное проис-
шествие
11.00 Место встречи
13.45 За гранью
14.50 ДНК
17.00 Т/с «Стражник»
19.10, 21.00 Т/с «Варяги»
21.55 Т/с «Пуля»
0.25 Х/ф «Фокусник 2»

ÊÓËÜÒÓÐÀ
11.30 «Диалоги о животных. 
Зоопарк Нижнего Новгорода 
«Лимпопо»
12.15, 1.05 Д/с «Уроки ма-
стерства»
12.45, 18.00 Д/ф «Самые 
смертоносные вулканы»
13.45 Т/с «Личное счастье»
15.00, 17.30, 22.00, 0.30, 4.55
Новости культуры
15.15 «Наблюдатель»
16.10, 5.10 ХХ век. «Две жиз-
ни, две судьбы. Лидия Суха-
ревская и Борис Тенин»
17.45 Новости. Подробно. 
Книги
18.55, 7.10 Д/с «Рассекре-
ченная история. Приключе-
ния иностранцев в стране 
Советов»
19.20 Спектакль «Мегрэ и 
человек на скамейке»
20.45 «Сати. Нескучная 
классика...»
21.30 «Эрмитаж»
22.15 Исторические концер-
ты. Дирижеры
23.15 Д/ф «Володарск. Те-
рем Бугрова»
23.45 Д/ф «Русские. Искус-
ство быть»
0.45 «Главная роль»
1.30 «Спокойной ночи, ма-
лыши!»
1.50 «Искусственный отбор»
2.30 «Белая студия»
3.30 Спектакль «Мегрэ и ста-
рая дама»
6.15 Д/ф «Почему вымерли 
неандертальцы?»

ПОНЕДЕЛЬНИК,               ПОНЕДЕЛЬНИК,               
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7.40 Д/с «Забытое ремесло. 
Самокатчики»

ÌÀÒ× ÒÂ
7.00 Тайны звёзд спорта
7.30 Наши иностранцы
8.00, 10.00, 12.50, 15.55 Но-
вости
8.05, 16.00, 19.45, 22.30, 1.30
Все на Матч!
10.05, 12.30 Специальный 
репортаж
10.25 Команда мечты
11.30 Профессиональный 
бокс. Алексей Мазур против 
Тиграна Узляна. Трансляция 
из Санкт-Петербурга
12.55 Футбол. МИР Россий-
ская Премьер-Лига. Обзор 
тура
14.00 Есть тема! Прямой 
эфир
15.25 География спорта
17.00 Смешанные едино-
борства. UFC. Леон Эдвардс 
против Шона Брэди. Транс-
ляция из Великобритании
18.40 Д/ф «История Джесси 
Лингарда»
20.25 Футбол. Fonbet Кубок 
России. «Broke Boys» (Один-
цово) – «Сокол» (Саратов). 
Прямая трансляция
23.20 Футбол. Чемпио-
нат Испании. «Леванте» – 
«Реал» (Мадрид). Прямая 
трансляция
2.30 Что за спорт? Экстрим
3.00 Самбо. Кубок мира. 
Трансляция из Таджикиста-
на
5.00 Новости  
5.05 Фигурное катание. 
Олимпийский отборочный 
турнир. Женщины. Произ-
вольная программа. Транс-
ляция из Китая

ÒÂ-1000
11.30 Боевик «Гнев челове-
ческий»  
13.40, 3.45 Детектив «Убий-
ства в...»  
15.25 Боевик «Паркер»  
17.30, 18.25 Мелодрама 
«Дороги Индии»   
19.20, 7.30 Триллер «Иллю-
зионист»  
21.20, 22.10 Приключения 
«Библиотекари»  
23.00 Комедия «Зелёная 
книга»  
1.20 Фэнтези «Хижина»  
5.20 Драма «Дворецкий»  
9.25 Мелодрама «Смертель-
ный номер»

ÍÀØÅ ËÞÁÈÌÎÅ 
ÊÈÍÎ
10.00 Х/ф «Особенности на-
циональной рыбалки»
12.00 Х/ф «Супергерои»
14.00 Х/ф «Приключения 
Тедди»
15.10 Х/ф «Дорога к дому»
16.25 Х/ф «Хрусталь»
17.50 Х/ф «Спирит. Сере-
бряная звезда»
19.20 Х/ф «Гангстер, коп и 
дьявол»
21.10 Х/ф «Сломанные цве-
ты»
23.05 Х/ф «Жизнь как дом»
1.10 Х/ф «Битва шефов»
2.50 Х/ф «Пустой дом»
4.25 Х/ф «Мастер меча»
6.15 Х/ф «Последний ру-
беж»
8.10 Х/ф «Мадам Парфю-
мер»

ÒÂ-ÖÅÍÒÐ
10.00 Настроение
12.15 Доктор И…
12.45 Х/ф «Московские тай-
ны. Семь сестёр»
14.40, 8.00 Д/ф «Голос за кад-
ром»
15.30, 18.30, 21.50, 2.00, 4.00
События
15.50 Х/ф «Старая гвардия»
17.45, 8.40 Мой герой. Миха-
ил Вашуков
18.50 Город новостей
19.05, 6.30 Х/ф «Вера боль-
ше не верит в совпадения»
21.00 Актёрские драмы
22.10 Петровка
22.25 Х/ф «Женщина с ко-
том и детективом 2»

2.35 Закон и порядок
3.05 Д/ф «Короли фанеры»
4.30 Д/ф «Неизвестная На-
дежда Крупская»
5.10 Хроники московского 
быта
5.50 Свадьба и развод. Вя-
чеслав Тихонов и Нонна 
Мордюкова
9.15 Д/ф «Последняя лю-
бовь Савелия Крамарова»

REN TV
7.00, 20.00, 3.30, 6.30 Са-
мые шокирующие гипотезы
8.00 С бодрым утром!
10.30, 14.30, 18.30, 21.30, 
1.00 Новости
11.00 Документальный 
спецпроект
12.00 Засекреченные списки
13.00 Как устроен мир с Ти-
мофеем Баженовым
14.00, 18.00, 21.00 112
15.00 Загадки человечества
16.00 Невероятно интерес-
ные истории
17.00 Д/ф «Легенды и 
мифы»
19.00, 4.20 Тайны Чапман
22.00 Х/ф «Соломон Кейн»
0.00 Безумные факты
1.30 Х/ф «Схватка»

ÒÂ3
10.00, 9.15 М/ф  
12.15 М/с «Леди Баг и Су-
пер-Кот»
12.45, 19.30 Т/с «Слепая»
13.45 Т/с «Гадалка»
22.00 Т/с «Скорая помощь»
3.00 Х/ф «Оборотни внутри»
5.00 Т/с «Чудо-доктор»

ÑÒÑ
4.00 М/с «Машкины стра-
шилки»  
4.05 М/с «Маша и Медведь»  
6.20 Т/с «Папины дочки. Но-
вые»
11.00 Х/ф «В гостях у Элис»
13.00 Х/ф «Плюс один»
15.00, 16.00 Т/с «Виноделы»
17.00 Х/ф «Вызов»
20.25 Х/ф «Спутник»
22.40 «Кино в деталях с Фё-
дором Бондарчуком»
23.40 Х/ф «На игре»
1.05 Х/ф «На игре 2. Новый 
уровень»
2.25 Т/с «Кухня»
3.15 М/с «Три кота»  

ÏÅÐÂÛÉ ÊÀÍÀË
6.00 Доброе утро  
10.00, 13.00, 16.00, 4.00 Но-
вости
10.20 Модный приговор  
11.10 Жить здорово!
12.00, 13.15, 19.30 Время 
покажет
15.00, 18.00, 0.00 Большая 
игра
16.15 Давай поженимся!
17.05 Мужское/Женское
19.00 Вечерние новости
20.50 Пусть говорят
22.00 Время
23.00 Т/с «Бой с тенью»
1.10 Шоу Вована и Лексуса
2.10, 4.05 Подкаст.Лаб

ÐÎÑÑÈß 1
3.00 «Утро России»
7.00, 9.00, 12.00, 14.30, 
18.00, 1.00 Вести
7.30 Местное время
7.55 «О самом главном»
9.30, 19.10 Вести. Местное 
время
10.00, 16.00 «60 минут»
12.30, 0.10, 1.30 Т/с «Тайны 
следствия»
15.00 «Малахов»
19.30 Т/с «Спасская. Новые 
серии»
21.30 «Вечер с Владимиром 
Соловьёвым»

ÍÒÂ
2.00 Х/ф «Морские дьяволы. 
Полярный конвой»
3.30 Утро. Самое лучшее
5.00, 7.00, 10.00, 13.00, 
16.00, 20.35 Сегодня

ВТОРНИК, ВТОРНИК, 
23 СЕНТЯБРЯ23 СЕНТЯБРЯ

СРЕДА,  СРЕДА,  
24 СЕНТЯБРЯ24 СЕНТЯБРЯ
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5.25, 7.35 Х/ф «Морские дья-
волы. Смерч. Судьбы»
10.25 Чрезвычайное проис-
шествие
11.00 Место встречи
13.45 За гранью
14.50 ДНК
17.00 Т/с «Стражник»
19.10, 21.00 Т/с «Варяги»
21.55 Т/с «Пуля»
1.10 По следу монстра

ÊÓËÜÒÓÐÀ
11.30 «Диалоги о животных. 
Зоопарк Нижнего Новгорода 
«Лимпопо»
12.15, 1.05 Д/с «Уроки ма-
стерства»
12.45, 18.00 Д/ф «Почему 
вымерли неандертальцы?»
13.45 Т/с «Личное счастье»
15.00, 17.30, 22.00, 0.30, 
4.55 Новости культуры
15.15 «Наблюдатель»
16.10, 5.10 ХХ век. «Две жиз-
ни, две судьбы. Лидия Суха-
ревская и Борис Тенин»
17.45 Новости. Подробно. 
Кино
18.55, 7.25 Д/с «Рассекре-
ченная история. СССР и Ки-
тай. Великая дружба»
19.20, 3.30 Спектакль «Ме-
грэ и человек на скамейке»
20.30 «2 Верник 2»
21.30 «Библейский сюжет»
22.15 Исторические концер-
ты. Дирижеры
23.00 Д/ф «Случай Понте-
корво»
23.45 Д/ф «Русские. Искус-
ство быть»
0.45 «Главная роль»
1.30 «Спокойной ночи, ма-
лыши!»
1.50 Лариса Рубальская. Ли-
ния жизни
2.45 Власть факта. «Герман-
ский колониализм»
6.20 Д/ф «Конец эпохи ди-
нозавров. Сценарий одного 
апокалипсиса»

ÌÀÒ× ÒÂ
7.00 Тайны звёзд спорта
7.30 Голевая неделя. РФ
8.00, 10.00, 12.50, 15.55 Но-
вости
8.05, 15.00, 20.00, 22.30, 
1.30 Все на Матч!
10.05, 12.30 Специальный 
репортаж
10.25 Команда мечты
11.30 Смешанные едино-
борства. АСА. Магомедра- 
сул Гасанов против Дми-
трия Арышева. Трансляция 
из Москвы
12.55 Волейбол. Кубок По-
беды. Мужчины. «Зенит» 
(Санкт-Петербург) – «Ди-
намо-Урал» (Уфа). Прямая 
трансляция из Новосибир-
ска
16.00 Д/ф «КОПА 71»
17.55 Футбол. Fonbet Кубок 
России. «Волгарь» (Астра-
хань) – «Нефтехимик» (Ниж-
некамск). Прямая трансля-
ция
20.25 Футбол. Fonbet Ку-
бок России. «Текстильщик» 
(Иваново) – «Факел» (Воро-
неж). Прямая трансляция
23.20 Футбол. Чемпио-
нат Испании. «Атлетико» – 
«Райо Вальекано». Прямая 
трансляция
2.30 География спорта
3.00 Самбо. Кубок мира. 
Трансляция из Таджикиста-
на
5.00 Новости  
5.05 Фигурное катание. 
Олимпийский отборочный 
турнир. Танцы. Произволь-
ный танец. Трансляция из 
Китая

ÒÂ-1000
11.10 Фэнтези «Хижина»  
13.45, 2.55 Детектив «Убий-
ства в...»  
15.30 Комедия «Зелёная 
книга»  
17.50, 18.40 Мелодрама 
«Дороги Индии»   
19.35 Мелодрама «Смер-

тельный номер»  
21.20, 22.10 Приключения 
«Библиотекари»  
23.00 Комедия «Бывшая с 
того света»  
0.50 Комедия «Холоп из Па-
рижа»  
4.40 Приключения «Три ты-
сячи лет желаний»  
6.20 Драма «Солист»  
8.10 Комедия «10 жизней»

ÍÀØÅ ËÞÁÈÌÎÅ 
ÊÈÍÎ
10.00 Х/ф «Особенности на-
циональной охоты»
12.00 Х/ф «Последний ру-
беж»
14.00 Х/ф «Жизнь как дом»
16.05 Х/ф «Битва шефов»
17.50 Х/ф «Пустой дом»
19.20 Х/ф «Мастер меча»
21.10 Х/ф «Мадам Парфю-
мер»
23.05 Х/ф «Панчер»
1.20 Х/ф «Лесси. Возвраще-
ние домой»
2.50 Муз/ф «Код «Красный»
4.25 Х/ф «Зависнуть в Палм-
Спрингс»
6.15 Муз/ф «Быть Астрид 
Линдгрен»
8.10 Х/ф «Акула: Начало»

ÒÂ-ÖÅÍÒÐ
10.00 Настроение
12.20 Доктор И…
12.45 Х/ф «Московские тай-
ны. Опасный переплёт»
14.35, 8.00 Д/ф «Русский 
шансон. Фартовые песни»
15.30, 18.30, 21.50, 2.00, 
4.00 События
15.50 Х/ф «Старая гвардия. 
Прощальная вечеринка»
17.45, 8.40 Мой герой. Алек-
сандра Ревенко
18.50 Город новостей
19.05, 6.35 Х/ф «Вера боль-
ше не верит в принципы»
20.55 Актёрские драмы
22.10 Петровка
22.20 Х/ф «Женщина с ко-
том и детективом 3»
2.35 Хватит слухов!
3.05 Хроники московского 
быта
4.30 Настоящий детектив. 
Инъекция смерти
5.10 Знак качества
5.50 Мифы о еде. Грибы
9.15 Д/ф «Вячеслав Тихо-
нов. До последнего мгнове-
ния»

REN TV
7.00, 20.00, 3.15, 6.25 Самые 
шокирующие гипотезы
8.00 С бодрым утром!
10.30, 14.30, 18.30, 21.30, 
1.00 Новости
11.00 Документальный 
спецпроект
12.00 Засекреченные списки
13.00 Как устроен мир с Ти-
мофеем Баженовым
14.00, 18.00, 21.00 112
15.00 Купи-продай
16.00 Невероятно интерес-
ные истории
17.00 Неизвестная история
19.00, 4.05 Тайны Чапман
22.00 Х/ф «Умереть за дол-
лар»
0.00 Момент в истории
1.30 Х/ф «Полночь на злако-
вом поле»

ÒÂ3
10.00, 9.15 М/ф  
12.15 М/с «Леди Баг и Су-
пер-Кот»
12.45, 19.30 Т/с «Слепая»
13.45 Т/с «Гадалка»
22.00 Т/с «Скорая помощь»
3.00 Х/ф «Смертельная тро-
па»
5.00 Т/с «Чудо-доктор»

ÑÒÑ
4.00 М/с «Машкины стра-
шилки»  

4.05 М/с «Маша и Медведь»  
6.25 Т/с «Папины дочки. Но-
вые»
11.05 Х/ф «Пираты галакти-
ки Барракуда»
13.00 Х/ф «Мальдивы подо-
ждут»
14.55, 16.00 Т/с «Виноделы»
17.00 Х/ф «Бывший в по-
мощь»
18.55 Х/ф «Я богиня»
21.00 Х/ф «По барам»
23.05 Х/ф Продолжение»
1.05 Х/ф «Мой папа – вождь»
2.35 Т/с «Кухня»
3.20 М/с «Три кота»  

ÏÅÐÂÛÉ ÊÀÍÀË
6.00 Доброе утро  
10.00, 13.00, 16.00, 4.00 Но-
вости
10.20 Модный приговор  
11.10 Жить здорово!
12.00, 13.15, 19.30 Время 
покажет
15.00, 18.00, 0.00 Большая 
игра
16.15 Давай поженимся!
17.05 Мужское/Женское
19.00 Вечерние новости
20.50 Пусть говорят
22.00 Время
23.00 Т/с «Бой с тенью»
1.10, 4.05 Подкаст.Лаб

ÐÎÑÑÈß 1
3.00 «Утро России»
7.00, 9.00, 12.00, 14.30, 
18.00, 1.00 Вести
7.30 Местное время
7.55 «О самом главном»
9.30, 19.10 Вести. Местное 
время
10.00, 16.00 «60 минут»
12.30, 0.10, 1.30 Т/с «Тайны 
следствия»
15.00 «Малахов»
19.30 Т/с «Спасская. Новые 
серии»
21.30 «Вечер с Владимиром 
Соловьёвым»

ÍÒÂ
1.55, 5.25, 7.35 Х/ф «Мор-
ские дьяволы. Смерч. Судь-
бы»
3.30 Утро. Самое лучшее
5.00, 7.00, 10.00, 13.00, 
16.00, 20.35 Сегодня
10.25 Чрезвычайное проис-
шествие
11.00 Место встречи
13.45 За гранью
14.50 ДНК
17.00, 21.00 Т/с «Волкодав»
21.35 Поздняков
21.50 Мы и наука. Наука и 
мы
22.50 Х/ф «Посредник»

ÊÓËÜÒÓÐÀ
11.30 «Диалоги о животных. 
Зоопарк Нижнего Новгорода 
«Лимпопо»
12.15, 1.05 Д/с «Уроки ма-
стерства»
12.45, 18.00 Д/ф «Конец эпо-
хи динозавров. Сценарий 
одного апокалипсиса»
13.45 Т/с «Личное счастье»
15.00, 17.30, 22.00, 0.30, 
4.50 Новости культуры
15.15 «Наблюдатель»
16.10, 5.05 ХХ век. «На ле-
дяной арене. Цирк на льду»
16.50 Больше чем любовь. 
Юрий Никулин и Татьяна 
Покровская
17.45 Новости. Подробно. 
Театр
19.15 Спектакль «Мегрэ и 
старая дама»
20.35 Александр Баширов. 
Линия жизни
21.30 Моя любовь – Россия! 
«Мир поморской деревни»
22.15, 6.40 Исторические 
концерты. Дирижеры
23.05 Д/ф «Ода виолонче-
ли»
23.45 Д/ф «Русские. Искус-
ство быть»
0.45 «Главная роль»
1.30 «Спокойной ночи, ма-
лыши!»
1.50 Д/ф «Война и мир. Опе-
раторский ракурс»
2.30 «Энигма. Табаре Пер-

лас»
3.15 Д/с «Забытое ремесло. 
Тапёр»
3.35 Спектакль «Мегрэ и че-
ловек на скамейке»
5.45 Д/ф «Тайны родослов-
ной гигантских птиц»
7.30 Д/ф «Володарск. Терем 
Бугрова»

ÌÀÒ× ÒÂ
7.00 Тайны звёзд спорта
7.30 Что за спорт? Экстрим
8.00, 10.00, 12.50, 15.55 Но-
вости
8.05, 15.00, 22.30, 2.20 Все 
на Матч!
10.05, 12.30 Специальный 
репортаж
10.25 Команда мечты
11.30 Смешанные едино-
борства. UFC. Джон Джонс 
против Доминика Рейеса. 
Трансляция из США
12.55 Волейбол. Кубок По-
беды. Мужчины. «Зенит» 
(Санкт-Петербург) – «Бело-
горье» (Белгород). Прямая 
трансляция из Новосибир-
ска
16.00 Д/ф «Роковая партия»
17.55 Футбол. Fonbet Кубок 
России. «Амкал» (Москва) 
– «Енисей» (Красноярск). 
Прямая трансляция
20.00 Футбол. Fonbet Кубок 
России. «КАМАЗ» (Набе-
режные Челны) – «Спартак» 
(Кострома). Прямая транс-
ляция
23.20 Футбол. Чемпионат Ис-
пании. «Овьедо» – «Барсе-
лона». Прямая трансляция
1.30 Евротур
3.20 Триатлон. Суперлига. 
Трансляция из Великобри-
тании
5.00 Новости  
5.05 Фигурное катание. 
Олимпийский отборочный 
турнир. Мужчины. Произ-
вольная программа. Транс-
ляция из Китая

ÒÂ-1000
9.50 Драма «Дворецкий»  
12.05 Комедия «Холоп из 
Парижа»  
14.05, 2.45 Детектив «Убий-
ства в...»  
15.55 Комедия «Бывшая с 
того света»  
17.40, 18.35 Мелодрама 
«Дороги Индии»   
19.30 Приключения «Три ты-
сячи лет желаний»  
21.20, 22.10 Приключения 
«Библиотекари»  
23.00 Приключения «Пуле-
непробиваемый»  
0.55 Приключения «Запрет-
ное царство»  
4.35 Боевик «Паркер»  
6.30 Боевик «Гнев челове-
ческий»  
8.25 Комедия

ÍÀØÅ ËÞÁÈÌÎÅ 
ÊÈÍÎ
10.00 Х/ф «Чемпион из Ос-
венцима»
12.00 Муз/ф «Быть Астрид 
Линдгрен»
14.00 Х/ф «Панчер»
16.15 Х/ф «Лесси. Возвра-
щение домой»
17.50 Муз/ф «Код «Красный»
19.20 Х/ф «Зависнуть в 
Палм-Спрингс»
21.10 Х/ф «Акула: Начало»
23.05 Х/ф «Обещание на 
рассвете»
1.10 Х/ф «Всегда верен»
2.50 Х/ф «Чистое искусство»
4.25 Х/ф «Весна, лето, 
осень, зима… и снова вес-
на»
6.15 Х/ф «Мать и дитя»
8.10 Х/ф «Стальная бабоч-
ка»

ÒÂ-ÖÅÍÒÐ
10.00 Настроение
12.15 Доктор И…
12.45 Х/ф «Московские тай-
ны. Графский парк»
14.40, 8.05 Д/ф «Русский 
шансон. Выйти из тени»

15.30, 18.30, 21.50, 2.00, 4.00
События
15.50 Х/ф «Старая гвардия. 
Прощальная вечеринка»
17.45, 8.45 Мой герой. Люд-
мила Максакова
18.50 Город новостей
19.05, 6.35 Х/ф «Вера боль-
ше не верит в принципы»
21.00 Актёрские драмы
22.10 Петровка
22.25 Х/ф «Женщина с ко-
том и детективом 4»
2.35 10 самых...
3.05 Легенды эстрады
4.30 Следствие ведёт КГБ. 
Привет из Непала
5.10 Хроники московского 
быта
5.55 Женщины разведки. 
Операция «Свадьба»
9.15 Д/ф «Борис Андреев. Я 
хотел играть любовь»

REN TV
7.00, 20.00, 5.15 Самые шо-
кирующие гипотезы
8.00 С бодрым утром!
10.30, 14.30, 18.30, 21.30 Но-
вости
11.00 Документальный 
спецпроект
12.00 Засекреченные списки
13.00 Как устроен мир с Ти-
мофеем Баженовым
14.00, 18.00, 21.00 112
15.00 Тайны Чапман
19.00 Главные тайны мира
22.00 Х/ф «Бладшот»
0.05 Х/ф «Псы войны»
1.55 Х/ф «Месть Банши»
3.35 Х/ф «Сентябрь в Шира-
зе»

ÒÂ3
10.00, 9.30 М/ф  
12.15 М/с «Леди Баг и Су-
пер-Кот»
13.30 Т/с «Порча»
19.15 Т/с «Слепая»
23.00 Х/ф «На краю»
0.45 Х/ф «В пасти океана»
2.45 Х/ф «Свора»
4.30 Х/ф «Макс и Зоя»
6.00 Т/с «Чудо-доктор»

ÑÒÑ
4.00 М/с «Машкины стра-
шилки»  
4.05 М/с «Маша и Медведь»  
6.20 Т/с «Папины дочки. Но-
вые»
11.05, 17.30, 19.00 Шоу 
«Уральские пельмени»
1.55 «Уральские пельмени. 
Смехbооk»

ÏÅÐÂÛÉ ÊÀÍÀË
6.00 Доброе утро  
10.00, 13.00, 16.00 Новости
10.20 Модный приговор  
11.10 Жить здорово!
12.00, 13.15 Время покажет
15.00, 18.00 Большая игра
16.15 Давай поженимся!
17.05 Мужское/Женское
19.00 Вечерние новости
19.40 Человек и закон
20.45 Поле чудес
22.00 Время
22.45 Голос. Дети. Новый се-
зон  
0.25 Д/ф «Меня зовут Аль-
фред Хичкок»
2.35 Подкаст.Лаб

ÐÎÑÑÈß 1
3.00 «Утро России»
7.00, 9.00, 12.00, 14.30, 18.00
Вести
7.30 Местное время
7.55 «О самом главном»
9.30, 19.10 Вести. Местное 
время
10.00, 16.00 «60 минут»
12.30 Т/с «Тайны след-
ствия»
15.00 «Прямой эфир»
19.30 «Ну-ка, все вместе!»
21.55 «Истории большой 
страны»

22.55 Х/ф «Прости»

ÍÒÂ
1.50, 8.05 Х/ф «Морские дья-
волы. Смерч. Судьбы»
3.30 Утро. Самое лучшее
5.00, 7.00, 10.00, 13.00, 16.00
Сегодня
5.25 Мои университеты. Бу-
дущее за настоящим
6.25, 7.35 Х/ф «Морские дья-
волы»
10.25 Чрезвычайное проис-
шествие
11.00 Место встречи
13.45 ДНК
14.55 Жди меня
17.00 Т/с «Волкодав»
21.15 Своя правда
23.05 Захар Прилепин. Уро-
ки русского
23.35 Квартирный вопрос  
0.30 По следу монстра
1.15 Агентство скрытых ка-
мер

ÊÓËÜÒÓÐÀ
11.30 «Диалоги о животных. 
Зоопарк Нижнего Новгорода 
«Лимпопо»
12.15 Д/с «Уроки мастер-
ства»
12.45, 18.00 Д/ф «Тайны ро-
дословной гигантских птиц»
13.45 Т/с «Личное счастье»
15.00, 17.30, 22.00, 0.30, 
4.30 Новости культуры
15.20 Х/ф «Поединок»
16.30 Острова. Сергей 
Лукьянов
17.10 Д/с «Забытое ремес-
ло. Игрушечник»
18.55 Д/ф «Сочи. Вилла 
«Вера»
19.25 Спектакль «Мегрэ и 
старая дама»
20.45 «Энигма. Табаре Пер-
лас»
21.30 Письма из провинции. 
Арск (Республика Татар-
стан)
22.15 «Царская ложа»
23.00 Д/ф «Олег Басилашви-
ли. Из неопубликованного»
23.55 Д/ф «Кинжал»
0.45 Х/ф «Неподсуден»
2.10, 7.10 Искатели. «По-
следний Рюрикович»
3.00 «2 Верник 2»
4.45 Х/ф «Белорусский вок-
зал»
6.20 Исторические концерты

ÌÀÒ× ÒÂ
7.00 Тайны звёзд спорта
7.30 География спорта
8.00, 10.00, 12.50, 15.55 Но-
вости
8.05, 15.00, 0.30 Все на 
Матч!
10.05 Небесная грация
10.25 Команда мечты
11.30 Бокс. Bare Knuckle FC. 
Майк Перри против Эдди 
Альвареза. Трансляция из 
США
12.30 Лица страны
12.55 Волейбол. Кубок Побе-
ды. Мужчины. «Белогорье» 
(Белгород) – «Динамо-Урал» 
(Уфа). Прямая трансляция 
из Новосибирска
16.00 Формула-1. Гаснут 
огни
16.30 Смешанные едино-
борства. One FC. Прямая 
трансляция из Таиланда
20.30 Профессиональный 
бокс. IBA.PRO 9. Прямая 
трансляция из Уфы
22.30 Смешанные едино-
борства. Бойцовская лига 
«Сокол». Прямая трансля-
ция из Краснодара
1.30 Боулинг. BetBoom Ку-
бок КЛБ. Про-тур. Трансля-
ция из Узбекистана
2.55 Д/ф «Один за всех»
5.00 Новости  
5.05 Футзал. Бетсити Супер-
лига. КПРФ (Москва) – «Си-
нара» (Екатеринбург)

ÒÂ-1000
10.10 Приключения «За-
претное царство»  
12.00 Драма «Солист»  
14.00, 3.00 Детектив «Убий-

ПЯТНИЦА,  ПЯТНИЦА,  
26 СЕНТЯБРЯ26 СЕНТЯБРЯ

ЧЕТВЕРГ,  ЧЕТВЕРГ,  
25 СЕНТЯБРЯ25 СЕНТЯБРЯ
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ства в...»  
15.55 Комедия  
17.55, 18.45 Мелодрама 
«Дороги Индии»   
19.40, 8.50 Триллер «Репро-
дукция»  
21.30, 22.15 Приключения 
«Библиотекари»  
23.00 Боевик «Код 355»  
1.15 Триллер «Агент Ева»  
4.45 Драма «Искатель воды»  
6.30 Фэнтези «Хижина»

ÍÀØÅ ËÞÁÈÌÎÅ 
ÊÈÍÎ
10.00 Х/ф «Ромео и Джу-
льетта»
12.00 Х/ф «Мать и дитя»
14.00 Х/ф «Обещание на 
рассвете»
16.05 Х/ф «Всегда верен»
17.50 Х/ф «Чистое искус-
ство»
19.20 Х/ф «Весна, лето, 
осень, зима… и снова вес-
на»
21.10 Х/ф «Стальная бабоч-
ка»
23.05 Х/ф «Она»
1.10 Х/ф «Мужчины со сла-
бостями»
2.50 Х/ф «Реальные упыри»
4.25 Х/ф «Париж. Все вклю-
чено»
6.15 Х/ф «Не уходи»
8.10 Х/ф «Комната чудес»

ÒÂ-ÖÅÍÒÐ
10.00 Настроение
12.15, 15.50 Х/ф «Поездка за 
счастьем»
15.30, 18.30, 21.50 События
16.35, 19.05 Х/ф «Садовник»
18.50 Город новостей
20.55 Актёрские драмы
22.15 Х/ф «Женщина с котом 
и детективом 5»
2.00 В центре событий
3.05 Приют комедиантов
4.40 Х/ф «Не может быть!»
6.15 Петровка
6.30 Х/ф «Отель «Солнеч-
ная долина»
9.25 Невидимый поединок. 
Высоцкий и Золотухин
10.05 Д/ф «Ольга Аросева. 
Расплата за успех»

REN TV
7.00, 4.10 Самые шокирую-
щие гипотезы
8.00 С бодрым утром!
10.30, 14.30, 18.30, 21.30 Но-
вости
11.00 Минтранс
12.00 Самая полезная про-
грамма
13.00, 15.00 Военная тайна с 
Игорем Прокопенко
17.00 Совбез
18.00 112
19.00 Документальный 
спецпроект
20.00 Засекреченные списки
21.00 Добровэфире
22.00 Х/ф «Вне/себя»
0.15 Х/ф «Петля времени»
2.35 Х/ф «Сингулярность»

ÒÂ3
10.00 М/ф  
12.30 «Вкусно с Анфисой Че-
ховой. Любовное настрое-
ние». 7 сезон. «Любовное 
настроение. Лина Джебе-
сашвили»
13.15 М/с «Леди Баг и Су-
пер-Кот»
15.45 Х/ф «Свора»
17.30 Х/ф «Тепловой удар»
19.30 Х/ф «В пасти океана»
21.15 Х/ф «На краю»
23.00 Х/ф «Выжившая»
1.00 Х/ф «Змеиная топь»
3.00 Х/ф «Обитель страха»
4.45 Т/с «Чудо-доктор»

ÑÒÑ
4.00 М/с «Маша и Медведь»  
4.20, 7.00 «ПроСТО кухня»
5.10 Х/ф «Бандитки»
8.00 «100 мест, где поесть»
9.00 Т/с «ДомоЧАТцы»
9.25 Х/ф «Пираты галактики 

Барракуда»
11.25 Х/ф «Лёд»
13.50 Х/ф «Лёд 2»
16.35 Х/ф «Лёд 3»
19.20 Х/ф «Сто лет тому впе-
рёд»
22.20 Х/ф «Выкрутасы»
0.05 Т/с «Последний из Ма-
гикян»
2.50 М/с «Три кота»  

ÏÅÐÂÛÉ ÊÀÍÀË
7.00 Доброе утро. Суббота
10.00 Умницы и умники
10.45 Слово пастыря  
11.00, 13.00 Новости
11.15 Роман Мадянов. С ку-
печеским размахом
12.05 Вспомнить всё
13.15 Поехали!
14.10 К 80-летию Ларисы Ру-
бальской. «Напрасные сло-
ва»
15.25 К 90-летию со дня 
рождения Регины Збарской. 
«Тело государственной важ-
ности. Подлинная история 
Красной королевы»
16.30 «Горячий лёд». Фигур-
ное катание. Открытие сезо-
на 20  25 г. / 20  26 г. Прямая 
трансляция из Санкт-Петер-
бурга
17.55 Кто хочет стать миллио-
нером?
19.00 Вечерние новости
19.20 Сегодня вечером
22.00 Время
22.35 Клуб Веселых и На-
ходчивых. Встреча выпуск-
ников- 20  25 г.
1.00 Подкаст.Лаб

ÐÎÑÑÈß 1
3.00 «Утро России. Суббота»
6.00 Местное время. Суббо-
та
6.35 «По секрету всему све-
ту»
7.00 «Формула еды»
7.25 «Пятеро на одного»
8.10 «Сто к одному»
9.00, 12.00, 15.00, 18.00 Ве-
сти
9.30 «Наши. Военкоры»
10.00 «Доктор Мясников»
11.00 «Большие перемены»
12.30, 18.50 Вести. Местное 
время
12.50 «Петросян-шоу»
15.50 «Привет, Андрей!»
19.00 Х/ф «Счастье по ошиб-
ке»
22.45 Х/ф «Вторая попытка»

ÍÒÂ
1.45 Т/с «Приставы»
3.20 Жди меня
4.20 Смотр
5.00, 7.00, 13.00 Сегодня
5.20 Поедем, поедим!
6.20 Едим дома  
7.20 Главная дорога
8.00 Живая еда с Сергеем 
Малозёмовым
9.00 Квартирный вопрос  
10.00 Сатья
11.00 Секрет на миллион. 
Алексей Ягудин
13.20, 1.25 ЧП. Расследова-
ние
14.00 Своя игра  
15.00 Следствие вели...
16.00 Центральное телеви-
дение
17.10 ВИА Суперстар! Но-
вый +
20.25 Ты не поверишь!
21.30 «Ч.T.Д.» с Маргаритой 
Симоньян
22.05 Квартирник НТВ у 
Маргулиса. Группа «Мульт- 
Fильмы»
23.10 Дачный ответ  
0.00 Х/ф «Приговоренный»

ÊÓËÜÒÓÐÀ
11.30 «Лето Господне. Воз-
движение Креста Господня»
12.05 М/ф «Чертенок с пу-
шистым хвостом», «Два клё-
на», «Храбрый портняжка»
13.30 Х/ф «Неподсуден»
14.55 «Мы – грамотеи!»
15.40 Х/ф «Трактир на Пят-
ницкой»
17.10 «Черные дыры. Белые 
пятна»
17.50 Земля людей. «Нагай-
баки. Из Парижа с любовью»

18.20, 6.40 Д/ф «Сила при-
роды»
19.10 «Рассказы из русской 
истории»
20.10 «Большие и малень-
кие»
22.20 Больше чем любовь. 
Игорь и Ирина Моисеевы
23.00 Х/ф «Дом и хозяин»
0.30 Новости культуры
0.45 Д/с «Завтра не умрет 
никогда. Город знаний»
1.20 Х/ф «Судьба человека»
3.00 «Агора»
4.00 КЛУБ ШАБОЛОВКА, 37. 
«Зодчие» и «Наадя»
5.10 Х/ф «Холостяк»
7.30 М/ф «Мартынко», 
«Праздник»

ÌÀÒ× ÒÂ
7.00 Смешанные единобор-
ства. UFC. Джон Джонс про-
тив Энтони Смита. Трансля-
ция из США
8.00, 10.00, 12.50 Новости
8.05, 16.50, 0.45 Все на Матч!
10.05 М/ф «Чемпионы»
10.25 Д/ф «КОПА 71»
12.20 Что за спорт? Экстрим
12.55 Дзюдо. Мировой тур. 
Гран-при. Прямая трансля-
ция из Китая
14.55 Футзал. Бетсити Су-
перлига. КПРФ (Москва) – 
«Синара» (Екатеринбург). 
Прямая трансляция
18.00 Футбол. Чемпио-
нат Испании. «Атлетико» – 
«Реал» (Мадрид). Прямая 
трансляция
20.15 Футбол. МИР Россий-
ская Премьер-Лига. «Зенит» 
(Санкт-Петербург) – «Орен-
бург». Прямая трансляция
22.35 Футбол. Чемпионат 
Италии. «Кальяри» – «Ин-
тер». Прямая трансляция
2.00 Формула-1. Гаснут огни
2.30 Матч! Парад
2.55 Футбол. Чемпионат 
мира. Молодёжные сборные. 
Чили – Новая Зеландия. 
Прямая трансляция из Чили
5.00 Новости  
5.05 Смешанные единобор-
ства. UFC. Карлос Олберг 
против Доминика Рейеса. 
Прямая трансляция из Ав-
стралии

ÒÂ-1000
10.45 Боевик «Паркер»  
13.00 Комедия «Красотка на 
всю голову»  
15.00, 15.45, 16.45, 17.40 Де-
тектив «Чисто английские 
убийства»  
18.35 Боевик «Код 355»  
20.50 Боевик «Гнев челове-
ческий»  
23.00 Боевик «Падение 
Олимпа»  
1.05 Боевик «Падение Лон-
дона»  
2.55 Боевик «Падение анге-
ла»  
5.05 Комедия «Зелёная кни-
га»  
7.10 Драма «Дворецкий»

ÍÀØÅ ËÞÁÈÌÎÅ 
ÊÈÍÎ
10.00 Х/ф «Любовь на остро-
ве»
12.00 Х/ф «Не уходи»
14.00 Х/ф «Она»
16.05 Х/ф «Мужчины со сла-
бостями»
17.50 Х/ф «Реальные упы-
ри»
19.20 Х/ф «Париж. Все вклю-
чено»
21.10 Х/ф «Комната чудес»
23.05 Х/ф «Черный ящик»
1.10 Х/ф «Крестная мама»
2.50 Х/ф «Любовное настро-
ение»
4.25 Х/ф «Корсиканец»
6.15 Х/ф «Что-то не так с Ке-
вином»
8.10 Муз/ф «Мечты сбыва-
ются!»

ÒÂ-ÖÅÍÒÐ
10.45 Православная энци-
клопедия
11.15 Х/ф «Петрович»
13.05 Здоровый смысл
13.35 Смех, дрожь и видео

14.10 Мифы о еде. Завтраки
14.55 Просто & вкусно
15.30, 18.30, 3.35 События
15.50 Смешите меня семеро
16.40 Анекдот-клуб «Нехму-
рые люди»
17.10, 18.50 Х/ф «Тайна по-
следней главы»
21.25 Х/ф «Денежное дере-
во»
1.00 Постскриптум
2.10 Право знать!
3.45 Русские тайны. Бомба 
академика Сахарова
4.30 90-е. Компромат
5.10 «Порох для демокра-
тии». Специальный репор-
таж
5.40 Хватит слухов!
6.05, 6.45, 7.25, 8.05 Актёр-
ские драмы
8.45 Петровка
8.55 Большое кино. Покров-
ские ворота
9.20 10 самых...

REN TV
7.00, 1.55 Самые шокирую-
щие гипотезы
8.00 С бодрым утром!
10.30, 14.30, 18.30 Новости
10.55 Самая народная про-
грамма
11.25 Знаете ли вы, что?
12.25 Наука и техника
13.30 Д/ф «Легенды и мифы»
14.55 Неизвестная история
16.00 Купи-продай
16.55 Безумные факты
18.00 112
18.55 Х/ф «Гонка со време-
нем»
20.30 Х/ф «Карающая 
длань»
22.50 Х/ф «Крушение»
1.00 Итоговая программа с 
Петром Марченко

ÒÂ3
10.00, 9.30 М/ф  
12.30 «Вкусно с Анфисой Че-
ховой. Любовное настрое-
ние». 7 сезон. «Любовное 
настроение. Иван Кокорин»
13.00, 18.45 М/с «Леди Баг и 
Супер-Кот»
14.00 М/ф «Леди Баг и Су-
пер-Кот: Нью-Йорк. Союз ге-
роев»
15.30 М/ф «Леди Баг и Су-
пер-Кот: Шанхай. Легенда о 
Леди Драконе»
16.45 М/ф «Леди Баг и Су-
пер-Кот из Альтернативной 
Вселенной: Приключения в 
Париже»
17.45 М/ф «Леди Баг и Су-
пер-Кот: Лондон. На краю 
времени»
0.45 Х/ф «Вий»
3.00 Х/ф «Судная ночь в Ар-
кадии»
5.00 Х/ф «Детектор»
6.45 Т/с «Чудо-доктор»

ÑÒÑ
4.00 М/с «Маша и Медведь»  
4.20 М/ф «Красавица и дра-
кон»
6.35 М/ф «Упс... Приплыли!»
8.20 М/ф «Крутые яйца 2»
10.05 М/ф «Крутые яйца. 
Миссия «Пингвин»
12.00 Х/ф «Сто лет тому впе-
рёд»
15.00 «Прятки»
16.00 «Остров сокровищ. 
Знаки судьбы»
18.05 Х/ф «Трансформеры. 
Последний рыцарь»
21.20 Х/ф «На глубине 6 фу-
тов»
23.20 Х/ф «Миссия Ассаси-
на»
0.40 Т/с «Последний из Ма-
гикян»
3.00 М/с «Три кота»  

ÏÅÐÂÛÉ ÊÀÍÀË
7.00, 11.00, 13.00 Новости
7.10 Играй, гармонь люби-
мая!
7.55 Часовой
8.25 Здоровье
9.30 Золотая коллекция Со-

юзмультфильма  
10.10 Непутевые заметки
10.30 Мечталлион. Нацио-
нальная лотерея
11.15 Жизнь других
12.05 Повара на колесах
13.15 Будем жить!
14.10 Видели видео?  
15.40 Ко Дню амурского тиг-
ра на Дальнем Востоке. «Хо-
зяин тайги»
16.35 «Горячий лёд». Фигур-
ное катание. Открытие сезо-
на 20  25 г. / 20  26 г. Прямая 
трансляция из Санкт-Петер-
бурга
18.05 Михаил Задорнов. Вся 
жизнь
19.00 Вечерние новости
20.00 Х/ф «Две звезды»
22.00 Время
0.00 Т/с «Опасная близость»
1.00 Подкаст.Лаб
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3.30, 0.30 Х/ф «Елена Пре-
красная»
5.20 «В кругу друзей»
8.00 Местное время. Воскре-
сенье
6.35 «Когда все дома»
7.25 «Утренняя почта»
8.10 «Сто к одному»
9.00, 12.00, 15.00 Вести
9.30 «Наши. Военкоры»
10.00, 23.30 Д/ф «К 80-ле-
тию атомной промышленно-
сти. Атомный прорыв»
11.00 «Судьба человека с 
Борисом Корчевниковым»
12.30 Вести. Местное время
13.00 «Аншлаг и Компания»
15.50 «Песни от всей души»
18.00 Вести недели
20.30 «Москва. Кремль. Пу-
тин.»
21.00 «Воскресный вечер с 
Владимиром Соловьёвым»

ÍÒÂ
1.55 Т/с «Приставы»
3.50 Центральное телевиде-
ние
5.00, 7.00, 13.00 Сегодня
5.20 У нас выигрывают!
7.20 Первая передача
8.00 Чудо техники
9.00 Дачный ответ  
10.00 НашПотребНадзор
11.00 Однажды...
12.00 Своя игра  
13.20, 1.20 Человек в праве 
с Андреем Куницыным
14.00 Следствие вели...
15.00 Новые русские сенса-
ции
16.00 Итоги недели
17.20 Ты супер! Новый сезон
20.20 Звезды сошлись
22.00 Основано на реальных 
событиях

ÊÓËÜÒÓÐÀ
11.30 М/ф «Два богатыря», 
«Как грибы с горохом воева-
ли», «Капризная принцесса»
12.25 Х/ф «Дом и хозяин»
13.55, 6.05 «Диалоги о жи-
вотных. Красноярский парк 
флоры и фауны «Роев ру-
чей»
14.35 Х/ф «Судьба челове-
ка»
16.15 Д/ф «Завещаю жить. 
Героям Сеченовского посвя-
щается»
16.45 «Метод Сократа»
17.30 Неизвестные марш-
руты России. «Пензенская 
область. Из Мокшана в Со-
сновку»
18.10 «Невский ковчег. Тео- 
рия невозможного. Инна 
Олевская»
18.40 Игра в бисер. «Максим 
Горький «Старуха Изергиль»
19.20 Д/с «Элементы. Гроти-
ческих дел мастер»
19.50 Х/ф «Холостяк»
21.30 «Картина мира»
22.10 «Романтика романса»
23.35 Д/ф «Секретные физи-
ки. Юлий Харитон»
0.30 Новости культуры
1.25 Х/ф «Трактир на Пят-
ницкой»
3.00 Балет «Лебединое озе-
ро»
5.00 Х/ф «13 поручений»
6.45 Искатели. «Приключе-

ния «Медной бабушки»
7.35 М/ф «Белая бабочка», 
«Дело прошлое...»

ÌÀÒ× ÒÂ
7.00 Смешанные единобор-
ства. UFC. Карлос Олберг 
против Доминика Рейеса. 
Прямая трансляция из Ав-
стралии
9.00, 11.00, 13.45 Новости
9.05, 13.50, 16.55, 19.30, 2.05
Все на Матч!
11.05 Д/ф «Финт Боброва»
14.55 Смешанные единобор-
ства. UFC. Карлос Олберг 
против Доминика Рейеса. 
Трансляция из Австралии
17.40 Художественная гим-
настика. Кубок сильнейших. 
Прямая трансляция из Ка-
зани
20.00 Футбол. МИР Россий-
ская Премьер-Лига. «Спар-
так» (Москва) – «Пари НН» 
(Нижний Новгород). Прямая 
трансляция
22.35 Футбол. Чемпионат 
Италии. «Милан» – «Напо-
ли». Прямая трансляция
0.45 После Футбола с Геор-
гием Черданцевым
2.00, 5.00 Новости  
2.55 Футбол. Чемпионат 
мира. Молодёжные сбор-
ные. Бразилия – Мексика. 
Прямая трансляция из Чили
5.05 Стрельба из лука. Кубок 
Генерального прокурора РФ. 
Трансляция из Казани

ÒÂ-1000
9.30 Триллер «Агент Ева»  
11.10 Боевик «Код 355»  
13.15 Боевик «Падение 
Олимпа»  
15.25, 16.10, 17.10, 18.05 Де-
тектив «Чисто английские 
убийства»  
19.05 Боевик «Падение Лон-
дона»  
20.50 Боевик «Падение ан-
гела»  
23.00 Боевик «Гренландия»  
1.15 Триллер «Последний 
день Земли»  
2.55 Триллер «Фукусима»  
5.05 Комедия «Бывшая с 
того света»  
6.35 Комедия «Холоп из Па-
рижа»

ÍÀØÅ ËÞÁÈÌÎÅ 
ÊÈÍÎ
10.00 Х/ф «Везунчик»
12.00 Х/ф «Что-то не так с 
Кевином»
14.00 Х/ф «Черный ящик»
16.05 Х/ф «Крестная мама»
17.45 Х/ф «Любовное на-
строение»
19.20 Х/ф «Корсиканец»
21.10 Муз/ф «Мечты сбыва-
ются!»
23.05 Х/ф «Город Бога»
1.05 Х/ф «Мирный воин»
2.55 Х/ф «Дыши ради нас»
4.45 Х/ф «Мама не горюй»
6.15 Х/ф «Он и Она»
8.10 Х/ф «Жизнь короля»

ÒÂ-ÖÅÍÒÐ
9.50 Х/ф «Женщина с котом 
и детективом. Тысячелетняя 
история»
11.20 Х/ф «Женщина с котом 
и детективом 5»
14.55 Полезная программа
15.30, 4.40 События
15.50 Наша смешная жизнь
16.35 Х/ф «Не может быть!»
18.30, 9.30 Московская не-
деля
19.00 Хроники московского 
быта
19.55 Настоящий детектив. 
Банда в белых перчатках
20.40 Следствие ведёт КГБ. 
Игра ва-банк
21.30 Х/ф «Талисман чемпи-
онки»
1.00 Х/ф «Дом на краю леса»
4.55 Петровка
5.05 Х/ф «Тайна последней 
главы»
8.10 Д/ф «Брежнев против 
Хрущева. Удар в спину»
8.50 Д/ф «Битва за наслед-
ство»

СУББОТА,СУББОТА,
27 СЕНТЯБРЯ27 СЕНТЯБРЯ

ВОСКРЕСЕНЬЕ,   ВОСКРЕСЕНЬЕ,   
28 СЕНТЯБРЯ28 СЕНТЯБРЯ
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Как заморозить петрушку 
и укроп на зиму

Самый удобный способ замо-
раживания петрушки и укропа в 
морозильной камере – это измель-
чить зелень, выложить тонким сло-
ем в зип-пакеты, удалить воздух, 
застегнуть замок и в таком виде 
отправить заготовку в морозил-
ку. Для использования достаточ-
но отломить нужный кусочек и по-
ложить в блюдо.

Нарезанную петрушку и укроп 
можно сложить в контейнер, за-
крыть крышкой и убрать на хране-
ние в морозилку.

Еще один часто используемый 
прием для замораживания зелени 
– в кубиках с водой. Измельченные 
петрушку или укроп складывают в 
формочки для льда, силиконовые 
формы или подложки (коррексы) 
от покупных шоколадных конфет, 
заливают холодной кипяченой во-
дой и замораживают. Заморожен-
ные кубики перекладывают в кон-
тейнеры с крышкой или пакеты 
для дальнейшего хранения в мо-
розильной камере.

Вместо воды можно использо-
вать растительное масло. Измель-
ченную зелень смешать с маслом 
без запаха – 0,5 стакана масла на 
2 стакана зелени – и сложить в 
контейнеры с крышкой. Заготов-
ка на зиму петрушки или укропа в 
масле – довольно удобный способ, 
так как масло не замерзает ледя-
ным комом.

Еще один способ, который эко-
номит место в холодильнике, – это 
пробить петрушку или укроп блен-
дером в пюре и заморозить в фор-
мочках.

Как заморозить 
зеленый горошек на зиму
Какой горошек замораживают 

на зиму? Сладкий или лущиль-
ный? Зеленый горошек сладких 
сортов едят вместе с лопаточка-
ми, а замораживают и делают кон-
сервы из недозрелых лущильных 
сортов. Поэтому, собрав в нужное 
время зеленый горошек, для за-
мораживания его нужно лущить – 
очищать от лопаток. Мыть или не 
мыть горошек перед заморозкой? 
Это зависит от выбранного спосо-
ба заготовки, а заморозить можно 
двумя способами.

Замораживание горошка без 

бланширования, свежим. В таком 
случае собранный урожай (или ку-
пленный на рынке) нужно помыть 
в лопатках, просушить и затем лу-
щить. Замораживать в вакуумных 
пакетах или контейнерах. Такой го-
рошек будет храниться в морозил-
ке не более 6 месяцев, а затем по-
теряет свои вкусовые и полезные 
качества.

Замораживание зеленого го-
рошка с бланшированием позво-
лит хранить заготовку до 1 года, 
сохранит вкус, текстуру и полезные 
свойства. Лущеный зеленый горо-
шек промыть и бланшировать в те-
чение 2 минут. Ледяная ванна обя-
зательна! Полностью просушить 
и для хранения зеленого горошка 
в морозильной камере сложить в 
пакеты или пластиковые коробки.

Как заморозить клюкву на зиму
Как и любая мелкая ягода, пра-

вильно замороженная клюква хо-
рошо и долго хранится. А заготов-
ки из нее удобно использовать в 
течение всего года.

Собранную клюкву необходимо 
перебрать, помыть в емкости с во-
дой – так всплывет весь оставший-
ся мусор – разложить на полотен-
це в один слой и тщательно просу-
шить. Сухую клюкву сложить в па-
кеты или контейнеры и убрать на 
хранение в морозильную камеру.

Займет меньше места в моро-
зилке клюква, пробитая бленде-
ром в пюре. Для удобства исполь-

зования в клюквенное пюре можно 
добавить сахарный песок: на 1 кг 
клюквы 200 граммов сахара.

Как заморозить огурцы на зиму
Казалось бы, это очень странно 

– замораживать огурцы, но, если 
это огурцы со своего огорода, они, 
без сомнения, лучше любых покуп-
ных в зимнее время. Так почему бы 
не попробовать?

Не стоит забывать, что огурец 
– один из самых водянистых ово-
щей. Для заготовки в морозилке 
свежих огурцов нужно выбрать 
плоды, непереспевшие, но избе-
гать и недозревших. Тщательно 
помыть, просушить.

Нарезать огурцы кружочками 
толщиной 1-1,5 см или кубиками с 
такой же стороной. Раскладывать 
на полотенце для просушивания 
нет смысла: они все равно оста-

нутся влажными. Нарезку кубика-
ми сразу порциями отправить в па-
кеты или контейнеры. Чтобы после 
заморозки огурцы не стали ледя-
ным комком, во-первых, не нужно 
накладывать в пакеты большое ко-
личество, а во-вторых, во время 
замораживания следует несколько 
раз встряхнуть пакеты, перемешав 
нарезанные огурцы.

Кружочки можно сначала за-
морозить, разложив на ровной 
поверхности, постелив пищевую 
пленку, а затем сложить для хра-
нения в удобную емкость.

Для любителей окрошки огур-
цы для заморозки можно нарезать 
небольшими брусочками или мел-
кими кубиками, а еще лучше нате-
реть на крупной терке.

Как заморозить 
помидоры на зиму

Помидоры крайне плохо пере-
носят заморозку в домашних ус-
ловиях. Структура помидора на-
столько меняется, что сложно ска-
зать, в какое блюдо их можно было 
бы положить. Лужица разморожен-
ного сока и волокна – все, что оста-
ется от самых лучших плодов.

Но это не значит, что аромат-
ные сезонные помидоры совсем 
никак нельзя заготовить в моро-
зильной камере. Самый лучший 
способ – это пробить помидоры 
в пюре и заморозить кубиками в 
формах, а затем переложить в па-
кеты или пищевые коробки. Зимой 
несколько кубиков придадут любо-
му блюдо летний вкус и аромат.

Как заморозить яблоки на зиму
Заморозка в домашних усло-

виях яблок – еще один дополни-
тельный способ сохранения уро-
жая. Когда уже закрыты компо-
ты, сварено варенье, а полотня-
ные мешочки наполнены сухими 
яблоками, самое время вспомнить 
о замораживании яблок для пиро-
гов. Чем хороша заготовка яблок в 
морозильной камере? Во-первых, 
замораживаются яблоки без саха-
ра. Во-вторых, можно сразу опре-
делиться с нарезкой – кубики или 
дольки для любимых пирогов, на-
пример для шарлотки. В этом слу-
чае нарезку нужно сначала замо-
розить на доске или противне, за-
стелив пищевой пленкой, а потом 
убрать на хранение в морозильную 
камеру в пакетах или контейнерах.

Яблоки можно разрезать попо-
лам, удалить сердцевину и замо-
розить для запекания. В зависимо-
сти от дальнейшего использова-
ния, например для смузи, нарезан-
ные яблоки можно сразу сложить 
в пакеты и отправить в заморозку.

Как заморозить 
капусту на зиму

Белокочанная капуста абсо-
лютно не капризна в заморозке. А 
если еще и сразу определиться, 
что потом из нее готовить, то про-
блем не будет совсем. Перед за-

морозкой у капусты удаляют верх-
ние листья, моют и просушивают.

Любите голубцы? Можно замо-
розить свежую капусту целиком. 
Это один из способов сделать ли-
сточки мягкими без предваритель-
ной варки. С размороженной капу-
сты снимают листья и сразу гото-
вят голубцы.

Капуста, как и большинство 
овощей, лучше сохраняет цвет, 
вкус и текстуру, если ее предва-
рительно бланшировать, соблю-
дая правило: 2 минуты в кипящей 
воде, затем ледяная ванна. На-

шинкованную капусту можно за-
мораживать свежей, но вкуснее 
будет бланшированная капуста. 
Кстати, нарезанную капусту мож-
но использовать даже не размо-
раживая, сразу класть в супы или 
на сковородку.

Как заморозить шпинат на зиму
Шпинат прекрасно переносит 

заморозку в домашних условиях, 

достаточно плотно свернуть ли-
сточки и сложить в пищевой пакет 
или обернуть пленкой.

Нарезанный соломкой и блан-
шированный (не больше 15–20 се-
кунд) шпинат займет в холодиль-
нике гораздо меньше места. Его 
можно заморозить в формочках 
для льда или зип-пакетах. Куби-
ками в формах замораживается и 
пюре из бланшированного шпина-
та. Его сразу можно использовать 
для приготовления супа.

Как заморозить тыкву на зиму
Завершает заготовку сезонных 

овощей тыква. Она не особо ка-
призна и после заморозки сохра-
няет цвет, вкус, полезные качества, 
причем текстура ее не изменяется.

Целую тыкву вряд ли удобно 
класть в морозилку, а вот очищен-
ную от кожуры и нарезанную не-
большими кусочками можно сме-
ло складывать в пищевые паке-
ты или контейнеры и отправлять 
на хранение в морозильную каме-
ру. Чтобы кусочки не смерзлись, в 
первые 1,5-2 часа несколько раз 
потрясите пакет или перемешай-
те их в контейнере.

Можно бланшировать ку-

сочки тыквы, обсушить после ледя-
ной ванны и заморозить, разложив 
на доске или противне.

Как заморозить перец на зиму
Заморозить перец на зиму 

можно как в свежем виде, так и 
бланшированный.

Предварительно помыв и вы-
резав середину с семечками, в све-
жем виде обычно замораживают 
перец, нарезанный соломкой или 
кубиками для супа или рагу.

Любители фаршированных 
перчиков делают заготовку из 
бланшированного перца: 1 минута 
в кипятке и затем в ледяную воду. 
Конечно, перед бланшированием 
удаляют середину с семечками 
и промывают. Такой перец удоб-
но хранить, вложив один в другой.

Как заморозить 
картофель на зиму

Картофель плохо переносит 
заморозку в свежем виде. Теряет и 
цвет, и вкус – темнеет, становится 
сладким. Все из-за содержащегося 
в нем большого количества крах-
мала, который на морозе превра-
щается в сахар. Бланширование 
поможет справиться с этой про-
блемой. Обычно замораживают 

картофель, нарезанный брусочка-
ми, чтобы готовить любимую кар-
тошку фри. Бланшировать карто-
фель нужно немного дольше, чем 
обычные овощи и фрукты, практи-
чески до полуготовности. Время 
зависит от толщины нарезки. Ле-
дяная ванна обязательна. Подго-
товленный картофель обсушить и 
отправить в морозильную камеру, 
разложив в один слой. Когда кар-
тофель замерзнет, его можно раз-
ложить порциями по пакетам и хра-
нить в морозилке.

Лайфхаки для заморозки
Заранее продумывайте, что вы 

будете готовить из замороженных 
продуктов и какая нарезка вам бу-
дет удобна.

Чтобы продукты сохраняли в 
морозилке свои качества, замора-
живайте их порционно.

Чтобы нарезка не смерзалась 
в ледяной ком, обязательно про-
сушивайте плоды и овощи, после 
того как помоете или бланширу-
ете их.

Помогут ориентироваться в за-
готовках сезонных овощей в вашей 
морозилке наклейки или надписи: 
какой продукт, дата заморозки.

Время есть
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Копченая скумбрия на мангале

Скумбрия будто бы создана для того, 
чтобы оказаться копченой. Коптить скум-
брию очень и очень просто: рыбу нуж-
но выпотрошить, засолить и упаковать 
ее в фольгу вместе с щепой. После эта 
конструкция отправляется на мангал, а 
вскоре – к вам на стол.

Ингредиенты на 4 порции: расти-
тельное масло – 1 столовая ложка, ли-
мон – 1 штука, морская соль – 50 г, скум-
брия – 4 штуки. 

Подготовить все ингредиенты. Раз-
жечь угли. Если скумбрия непотроше-
ная, выпотрошить ее и промыть про-
точной водой. Натереть рыбу солью и 
оставить на 1 час. Промыть скумбрию 
проточной водой и обтереть бумажны-
ми полотенцами.

Оторвать лист фольги, сложить его 
вдвое. Щепу (около 100 г) замочить или 
сбрызнуть водой. Выложить ее на фоль-
гу. На щепу положить второй лист двой-
ной фольги и смазать его растительным 
маслом. Выложить скумбрию. Сделать в 
фольге отверстия вокруг рыбы.

Сверху положить еще один лист 
фольги и плотно завернуть края, что-
бы не давать выход дыму. Над рыбой 
нужно оставить воздух, чтобы оставить 
пространство для дыма. Выложить кон-
верт с рыбой сначала прямо на угли на 
2 минуты (это нужно, чтобы щепа нача-
ла тлеть), а затем на решетку. Коптить 
15 минут.

Сделать в фольге отверстие свер-
ху. Если скумбрия готова, то волокна 
будут легко расходиться при нажатии. 
А если она не готова, оставить ее дохо-
дить еще 5–7 минут. Подавать копченую 
скумбрию с долькой лимона в горячем 
или холодном виде.

Копченая форель

С форелью тоже все предельно про-
сто, правда, конкретно у этого метода 
есть свои нюансы: коптили мы эту фо-
рель в кастрюле (так как осваивали до-
машнюю коптильню) и в щепу добав-
ляли сахар. Сама рыба практически не 
требует вашего внимания, что и хорошо.

Ингредиенты на 2 порции: сахар – 
100 г, вода – 500 мл, соль – 130 г, куско-
вой сахар – 6 штук, филе форели – 300 г. 

50 грамм ольховой щепы замочить в 
воде – так она не загорится внутри коп-
тильни. Оставить ее в воде примерно 
на 30 минут. Дно кастрюли выстелить 
фольгой   в   два слоя, керамические ми-
ску и  тарелку   плотно  обернуть. Диа-
метр тарелки должен быть примерно на 
5 см меньше, чем диаметр кастрюли, 
чтобы дым равномерно распределялся 
со всех сторон.

Установить миску на фольгу в центр 
кастрюли и обсыпать ее щепой по кру-
гу. Все щепки, которые попадут между 
слоем фольги и стенкой кастрюли, нуж-
но убрать – они начнут гореть, да и ка-
стрюлю отмыть будет гораздо тяжелее.

На опилки выложить 6–8 кусков саха-

ра. Сахар отвечает сразу за три аспек-
та – впитывает жидкость, которая бу-
дет выделяться из рыбы, дает красивый 
цвет и аромат.

На тарелку, обернутую фольгой, по-
ложить кусок пергамента, иначе рыба 
прилипнет. Рыбу предварительно нуж-
но подготовить – удалить крупные ко-
сти и замариновать в солевом раство-
ре с сахаром и специями. А вот кожу 
лучше оставить. На 500 мл воды взять 
100–150 грамм соли и 100 грамм саха-
ра, все перемешать. Залить подготов-
ленное филе маринадом и оставить в 
холодильнике на 2 часа. Можно просто 
посолить рыбу перед копчением, если 
нет времени.

Тарелку с рыбой поставить сверху 
на миску и проверить конструкцию на 
устойчивость. После этого плотно за-
мотать верх кастрюли двумя слоями 
фольги. Обычная крышка будет пропу-
скать дым.

Домашняя коптильня готова к работе 
– нужно поставить ее на плиту на сред-
ний огонь. Уже через 3 минуты можно 
будет почувствовать аромат тлеющих 
щепок. Если дымит слишком сильно, 
нужно снизить нагрев и проверить плот-
ность крышки из фольги.

Через 15–20 минут рыба будет гото-
ва. Включить вытяжку и аккуратно снять 
фольгу – из кастрюли повалит дым и об-
жигающий пар. За 15 минут 300-грам-
мовый кусок филе форели полностью 
приготовится. Основной принцип та-
кой: лучше недокоптить, чем передер-
жать. Слишком долгое копчение даст 
горечь. Ориентироваться можно и по 
цвету продукта – форель должна быть 
золотисто-желтой с легким карамель-
ным оттенком.

Копченая курица на вертеле

Курица на вертеле – лучшее, что во-
обще может случиться с дачной едой. 
Но если эту курицу еще и закоптить, ра-
дости не будет конца. Курицу мы нати-
рали готовыми специями (сначала хо-
рошо бы выбрать те, что вам по душе), 
а затем отправили ее на огонь, где на 
углях уже покоилась щепа.

Ингредиенты на 8 порций: оливко-
вое масло – 1 столовая ложка, курица 
– 1,70 кг, приправа для курицы – 3 сто-
ловые ложки.

Настроить гриль на обжаривание, 
следуя инструкциям производителя, и 
разогреть его до средней температу-
ры (190 градусов) – это чуть больше, 
чем для обычного «медленно и нежар-
ко», благодаря чему корочка становит-
ся хрустящей.

Удалить из тушки курицы потроха 
(если они есть) и срезать большие сгуст-
ки жира. Посыпать 1 столовой ложкой  
смеси специй курицу изнутри. Связать 
ножки вместе шпагатом или закрепить 
их с помощью бамбуковой шпажки. За-
вернуть крылья назад, под тушку кури-
цы. Посыпать сухой смесью курицу сна-
ружи, сбрызнуть оливковым маслом и 
хорошо втереть смесь в тушку. Насадить 
тушку на вертел поперек, чтобы при вра-
щении сок с верхней части равномерно 
стекал на нижнюю. В таком случае полу-
чатся более сочная мякоть и хрустящая 
кожица. Затянуть крепления на вертеле.

Закрепить вертел с курицей в жа-
ровне. Поставить под тушку противень 

из фольги для сбора вытапливающего-
ся жира. Бросить щепу на угли или до-
бавить древесину, как указано произво-
дителем. Включить мотор.

Коптить-обжаривать курицу, пока ко-
жица не станет хрустящей темно-корич-
невой, а температура внутри тушки не 
достигнет 75 градусов (воткнуть зонд 
термометра в самую мясистую часть 
бедра глубоко внутрь, не затрагивая 
кость).  Это займет 1 час 15 минут или 
1 час 30 минут.

Переложить курицу на разделочную 
доску, оставить на 5–10 минут, затем 
нарезать и есть.

Копченые куриные колбаски

Приготовить самостоятельно кол-
баски для копчения совсем не сложно, 
если у вас под рукой есть такой проду-
манный, и главное испытанный рецепт, 
как этот. У каждого свой метод начине-
ния чревы фаршем, поэтому выбере-
те подходящий конкретно вам. Мы же 
расскажем, как лучше всего смешать 
куриное бедро с двумя видами папри-
ки, кайенским перцем и другими вкус-
ными вещами.

Ингредиенты на 6 порций: сахар – 
30 г, горчица – 30 г, морская соль – 30 г, 
кайенский перец – 5 г, сыр гауда – 500 г, 
соус хойсин – 200 мл, копченая папри-
ка – 30 г, молотая паприка – 30 г, филе 
куриного бедра – 3 кг, дробленый чер-
ный перец – 30 г. 

Нарезать на кусочки куриное бедро, 
добавить специи и прокрутить в мясо-
рубке. Нарезать кубиком сыр гауда и 
добавить к фаршу. Убрать мясо в хо-
лодильник на сутки, чтобы дать мясу 
остыть и уплотниться.

Начинить заранее подготовленные 
свиные черева фаршем, предваритель-
но смазав маслом. Сама колбаска мо-
жет быть различного размера и формы. 
Коптить колбаски в течение 30 минут.

Копченая утка в патоке

Рецепт небыстрый, и особенность 
его заключается в том, что утке, пре-
жде чем предаться копчению, предсто-
ит 12 часов висеть на крюке на хорошем 
сквозняке. В идеале к этой утке пода-
вать постные блинчики – рецепт их так-
же прилагается.

Ингредиенты на 8 порций: зеленый 
лук – 1 пучок, патока – 300 г, соевый соус 
– 50 мл, утка – 1 штука. 

Утку очистить от «пеньков», выпотро-
шить, промыть холодной кипяченой во-
дой. Вытереть изнутри, вырезать гузку, 
прополоскать в подсоленной воде, на-
сухо вытереть.

Подготовленную утку подвесить за 
горловину на крючок. Обдать крутым 

Как закоптить рыбу, птицу и мясо
Домашнее копчение – это верный признак лета, каникул или просто праздного образа жизни. Каждый год, бли-

же к лету, мы вспоминаем про всевозможные вкусные колбаски, скумбрию, куриные крылья и другую прекрас-
ную еду, которая очень хорошо ладит с мангалом. В этой подборке сложены вместе рыба, птица и мясо, которые 
легко поддаются копчению и которые можно легко и просто приготовить на любом дачном участке.

кипятком, полить ячменной патокой и 
оставить на 12 часов в помещении, про-
дуваемом свежим воздухом.

На следующий день еще раз облить 
утку патокой, закоптить на 30–45 минут. 
При этом утку поворачивают, дважды 
вынимают из печи и держат над огнем 
по минуте, подрумянивая нижнюю часть.

Готовую утку снять с крючка и слить 
жидкость, получившуюся при копчении. 
Нарезать ломтиками и разложить их по-
среди тарелки. К утке подать зеленый 
лук, соевый соус, пресные блинчики.

Совет к рецепту: для пресных блин-
чиков: растительное масло – 2 ст. л., 1,5 
стакана (200 г) муки. Муку заварить 4 
ст. л. кипятка, замесить некрутое тесто. 
Скатать колбаску толщиной 5 см, посы-
пать мукой, разрезать. Кусочки разров-
нять ладонью, смазать маслом, слепить 
попарно смазанной стороной внутрь. 
Раскатать лепешки, выпекать на сухой 
сковороде с двух сторон.

Копченые говяжьи ребра 
с солью и перцем

Идеальная еда, которую еще и очень 
просто готовить. Делаем так: заливаем 
коптильню пивом и коптим неспешно ча-
сов 8–10, пока ребра не превратятся в 
самую желанную еду на свете. 

Ингредиенты на 15 порций: соль – 
3 столовые ложки, пиво по вкусу, говя-
жий бульон – 1 стакан, говяжьи ребра 
– 3 кг, свежемолотый черный перец – 3 
столовые ложки, перец чили хлопьями 
– 2 столовые ложки. 

Разрезать пластины вдоль костей на 
отдельные ребра и уложить их на про-
тивень. В небольшой миске хорошо пе-
ремешать соль, черный перец и хлопья 
красного перца. Щедро натереть смесью 
ребра со всех сторон.

Настроить коптильню, следуя ин-
струкциям производителя, и разогреть 
ее до 105–120 градусов. Если в коп-
тильне имеется емкость для воды, на-
полнить ее водой или пивом примерно 
на 7,5 см. Если такой емкости нет, на-
полнить водой или пивом противень из 
фольги и поместить его под решеткой, 
на которой будут коптиться ребра (в ке-
рамической коптильне этого делать не 
нужно). Добавить древесину, как указа-
но производителем.

Поместить ребра в коптильню (мя-
систой стороной вверх), оставляя меж-
ду кусками минимум 5 см. Коптить 8–10 
часов, пока ребра не станут темно-ко-
ричневыми снаружи и очень мягкими 
внутри. Чтобы проверить готовность, 
воткнуть в самое большое ребро ме-
таллическую шпажку (с одной из сторон, 
параллельно кости), она должна легко 
пройти сквозь мясо. 

Второй способ – поместить зонд циф-
рового термометра параллельно кости, 
не касаясь ее. Температура должна 
быть 90 градусов. Готовое мясо умень-
шится в размерах и отойдет от конца ко-
сти на 2,5–5 см.

Переложить ребра в глубокий проти-
вень с горячим говяжьим бульоном, не-
плотно накрыть его фольгой и поместить 
в холодильник. Охлаждать в течение 
часа. Перед подачей ребра посолить.

Советы, как сохранить в морозилке заготовки овощей 
и фруктов до весны.

Современные холодильники оснащены мощными 
морозильными камерами и способны поддерживать 
температуру до –18 градусов и ниже. Именно такая температура 
позволит сделать полезные заготовки в домашних условиях. А 
овощи, фрукты и ягоды смогут храниться от 8 до 12 месяцев, 
не теряя своих качеств, практически до нового урожая.

(Окончание. Начало в № 36)
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Поклоны Масутацу Ояме, избирательность в ро-
лях и мечта опуститься на морское дно. Венера Ниг-
матулина встретила новый год своей жизни в фило-
софском настроении.

– Я не отмечаю дни рождения. Для меня каждый но-
вый день – это день рождения чего-то нового, непохоже-
го на то, что было вчера. 10 августа каждого года меня 
поздравляют те, у кого я вызываю положительные эмо-
ции. Мне не интересны дежурные тосты обильных засто-
лий. С каждым годом «живых все меньше в телефонной 
книжке», но оттого искреннее и ценнее каждое пожела-
ние. Я смотрю на дату дня появления в этом мире как на 
возможность увидеть, обнять, говорить и слушать при-
ятные, нужные, искренние слова, – откровенно делится 
Венера. – В этот день сыновья подарили мне огромный 
букет моих любимых роз. «Мама, мы любим тебя!» – са-
мое прекрасное поздравление!

– Цифру своего возраста скрываете?
– Когда меня спрашивают о моем возрасте, я задаю 

встречный вопрос: «А на сколько я выгляжу?!» Это не 
столько кокетство, сколько определение для себя коли-
чества усилий, вложенных в сохранение жизненной энер-
гии и активности.

Каждый может найти в интернете дату моего рожде-
ния, это открытая информация, которую бессмысленно 
скрывать, но... Хронологический возраст не всегда отра-
жает биологический, психологический и социальный. Зна-
менитая фраза римского поэта Ювенала, который жил в 
I веке нашей эры, Orandum est ut sit mens sana in corpore 
sano переводится как «Надо молиться о здоровом духе в 
здоровом теле». Но не мольбами, а постоянными усили-
ями достигается крепость духа и здоровое тело. Четкое 
понимание своей миссии в этой жизни, постановка цели и 
пути ее достижения, практика восстановления жизненной 
энергии, физическая активность, здоровый образ жизни, 
позитивный настрой – это прописные, казалось бы, исти-
ны, которые многие почему-то считают скучными.  

– Как раз недавно все у нас пытались разгадать 
секрет американской дивы Дженнифер Лопес: как в 
56 можно так хорошо выглядеть? Но зачем ходить да-
леко, если можно спросить у Венеры Нигматулиной...

– Я продолжаю посещать спортивный зал. Мой пер-
вый, самый главный для меня, тренер – мой муж, актер, 
сценарист, режиссер Талгат Нигматулин. Он привил мне 
пожизненное чувство любви к восточным единоборствам. 
В зале для меня не было никаких поблажек. Частенько я 
ходила в синяках, вызывая недоуменные взгляды окру-
жающих. Талгат брал меня с собой на творческие встре-
чи по всему Союзу. В каком бы городе он ни выступал, 
всегда находил зал, где мы тренировались. Бывало, что 
на творческих встречах он вызывал меня на сцену, и мы 
с ним показывали разные приемы.  

И каждый раз, переступая порог спортивного зала, я 
приветствую в поклоне Масутацу Ояма (основатель сти-
ля кекусинкай-карате) и Талгата Нигматулина. 

– В этом году ровно 40 лет, как не стало Талгата 
Нигматулина. Никто так и не смог заменить его в Ва-
шей жизни?

– Людей неинтересных в мире нет.
Их судьбы – как истории планет.
У каждой все особое, свое,
и нет планет, похожих на нее…
Уходят люди…
Их не возвратить.
Их тайные миры не возродить.
И каждый раз мне хочется опять
от этой невозвратности кричать.
Как поэтически точно Евгений Евтушенко передал 

чувство невосполнимости и незаменимости каждого че-
ловека!

Талгат был моим миром – другом, тренером, настав-
ником. Однажды он сказал мне: «Сегодня ты воспринима-
ешь мир как очень взрослая и мудрая женщина». Я даже 
присвистнула от удивления. Ничего себе! Мне было 19. 

Он научил меня быть сильной!
– Как-то Вы сказали: «Благодарна Создателю за 

то, что жизнь положила мне столько грабель на до-
роге, что мой лоб стал как мозоль на ногах верблю-
да и что я сумела сделать какие-то выводы». И все 
же: каких грабель хотели бы избежать? Чему учите 
своих детей?

– Я верю, что в нашей жизни не существует случай-
ностей – все идет по плану. Хорошие и не очень хоро-
шие события людей чему-то учат, и надо быть благодар-
ным за это. 

В жизни каждого человека происходит нечто, прино-
сящее боль. Но эта боль в итоге выводит меня на новый 
уровень – я становлюсь крепче, сильнее, учусь ценить 
жизнь, людей и спокойно принимать их пороки. 

Учу своих детей: «Не бойтесь воплощать свои мечты! 
Лучше сожалеть о провале попытки, чем о ее отсутствии!»

Никогда не забуду один случай из моей жизни. 1990 
год. Ялта. Идут съемки фильма «Восточный коридор, или 
Рэкет по…». Вся съемочная группа живет в небольшом 
замке, и там же работаем. Накануне я приобрела двух-
томник «Толкователь сновидений». Каждое утро мы с ак-
трисой Матлюбой Алимовой делились рассказами о своих 
снах и искали толкование в этой книге. Мы так увлеклись 
этим процессом, что с нетерпением ждали наступления 
ночи. Однажды мне приснился удивительный сон, тол-
кование которого мы не нашли. Сон был настолько не-
обычным, что я решила его записать с целью создания 
киносценария. По мере того как я записывала, во мне на-
чало зарождаться сомнение. «Бред какой-то! Никому это 
не будет интересно!» – решила я и оставила эту затею, 
испугавшись потенциальной неудачи.

Прошло три года. На кинофестивале в одной из за-
рубежных стран я сидела в просмотровом зале. Погас 
свет, загорелся экран – и… я увидела воплощение сво-
его сна! Все то, что я побоялась воплотить, плюс-минус 
детали! Я смотрела с восторгом. «Кто создатели этого 
фильма?» – обратилась я к организаторам фестиваля. 
Мне показали человека, спокойно попивавшего кофеек в 
холле кинотеатра. Я бросилась с благодарностью обни-
мать сценариста. Он-то решил, что это реакция на сам 
фильм, но я благодарила его за смелость воплощения! 
И этот фильм называется «Окно в Париж».

– Все постоянно ждут Ваших новых ролей и счи-
тают, что их мало. Почему?

– Предложения поступают, но... Для меня всегда ва-
жен не сам факт моего участия, а качество предлагае-
мого материала. Мне хочется работать в проектах, где 
чувствуется настоящий профессиональный уровень. Как 
много развелось дилетантов в нашей профессии! «Нель-
зя иметь по специальности троечку», – говорю я своим 
детям и слушателям.

Конечно, все жанры хороши, кроме скучного, но эти 
полнометражные скетчи, которые веселят неискушенную 
публику, нельзя называть кинематографом. Грустно ви-
деть этот поток отечественного неликвида.

– В конце прошлого года министр культуры и ин-
формации Аида Балаева заявила, что есть намере-
ние возродить международный фестиваль «Звезды 
Шакена», который является Вашим детищем. Может, 
это поспособствует росту профессионализма в на-
шем кино? Что думаете?

– За годы существования кинофестиваля наш город 
посетило большое количество известных деятелей кино 

и театра из разных стран. В рамках фестиваля прово-
дились мастер-классы, семинары, образовательные и 
познавательные тренинги, творческие встречи. Моло-
дые кинематографисты  Казахстана имели возможность 
увидеть работы своих сверстников, создавать самосто-
ятельные и совместные проекты. Трудно переоценить 
значение такого рода диалоговой площадки для молодых                        
отечественных творческих кадров.

Думаю, это актуально – возродить фестиваль и про-
должить высоко поднимать отечественный кинофлаг! 

– Вас пригласили участвовать в этом возрожде-
нии?

– Нет, я не получала предложения продолжить рабо-
ту над фестивалем. Более того, уже была неудачная по-
пытка под этим названием провести какую-то тусовку или 
сборище. Даже не знаю, кто и чьими силами это устраи-
вал. Но фестивалем это назвать я никак не могу.

– А чем Вы вообще сейчас занимаетесь? Какими 
творческими и жизненными планами уже можете по-
делиться с поклонниками?

– Наступило такое время в моей жизни, когда я сказа-
ла себе: «Мой контракт с социумом закончился». Теперь 
сама решаю, как мне дальше жить, что и кто мне нравит-
ся, с кем мне интересно общаться, что мне нравится де-
лать, чего еще хочу достичь и где у меня талия. Это, ко-
нечно, шутка, но... Помните, у Екклесиаста: «Время раз-
брасывать камни, время собирать камни». 

Пришло время, когда я чувствую готовность напи-
сать сценарий о Талгате. Работа кропотливая, сложная. 
Я до сих пор слышу, что он являлся примером для мно-
гих. Очень хочу реализовать эту мечту – создать фильм 
о его жизни.

Мой старший сын спросил меня как-то, есть ли у меня 
запись основных событий моей жизни. Я задумалась: а 
ведь это хорошая возможность проанализировать этапы 
жизни. Сын опубликовал свою первую книгу и, как чело-
век пишущий, предложил мне тоже создать хронологию 
жизненных событий. Буду пытаться!

Мой младший сын присылает мне образовательные 
программы, и мы в режиме онлайн делаем анализ различ-
ных подкастов. Сейчас это тема «Power Management»...

Я провожу курсы актерского мастерства и делюсь на-
копленным опытом.

Вообще я люблю жить! Радуюсь каждому наступивше-
му дню! Стараюсь чаще уединяться на природе и наблю-
дать, ощущать полноту жизни и наполняться жизненной 
энергией. Хочу побывать в самых красивых уголках нашей 
планеты. Знаю, что найду смелость и возможность совер-
шить прыжок с парашютом и погружение с аквалангом.

И мне очень хочется, чтобы на пороге ухода в Веч-
ность я не сожалела о том, что не успела сделать в жиз-
ни. Многие-многие годы я жила с ощущением, что все еще 
впереди и я все успею. А время стремительно и неумоли-
мо меня принесло в сегодняшний день с осознанием упу-
щенных возможностей... Невозможно вернуться назад, в 
прошлое, чтобы все правильно начать, но еще не позд-
но устремиться вперед, чтобы правильно все закончить.

Оксана ВАСИЛЕНКО, time.kz

Венера Нигматулина, актриса: Венера Нигматулина, актриса: 
Мой контракт с социумом закончилсяМой контракт с социумом закончился
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МЫ И ЗАКОН

АКЦЕНТ

МЕДГЛОБУС

МЕНЕДЖЕР ПО РЕКЛАМЕ 

Тел.  25-59-31

ПРОДАМ
 Радиомагнитолу, 

колонку усилителя для 
компьютера, видеоре-
гистратор, тонометр (но-
вые).

Тел. 8-705-782-23-57.

Погода в г. Кокшетау по данным www.gismeteo.ru

Лунный календарь на  июнь,  июль
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Дата Лунный 
день

Луна в знаке 
Зодиака Фаза Луны Благоприятные 

и неблагоприятные дни*
27 20, 21 Луна в Рыбах Убывающая Луна  
28 21, 22 Луна в Овне Убывающая Луна  
29 22, 23 Луна в Овне Последняя четверть Неблагоприятный день
30 23, 24 Луна в Тельце Убывающая Луна

1 24, 25 Луна в Тельце Убывающая Луна Благоприятный день
2 25, 26 Луна в Близнецах Убывающая Луна  
3 26, 27 Луна в Близнецах Убывающая Луна  

В связи с расширением специаль-
ностей Кокшетауский университет им. 
А. Мырзахметова объявляет конкурс на 
замещение вакантных должностей: про-
фессоров (требования к участникам кон-
курса: высшее (или послевузовское) об-
разование, наличие ученой степени, уче-
ного звания «ассоциированный профес-
сор (доцент)», стаж  работы не менее 5 
лет научно-педагогической деятельно-
сти); ассоциированных профессоров 
(доцентов)  (требования к участникам 
конкурса: высшее (или послевузовское) 
образование, наличие ученой степени, 
стаж работы не менее 5 лет научно-пе-
дагогической деятельности),  старших 
преподавателей (требования к участ-
никам конкурса: высшее (или послеву-
зовское) образование, стаж работы не 
менее 3 лет научно-педагогической де-
ятельности, в том числе не менее одно-
го года в должности преподавателя или 
стаж практической работы по специаль-

ности (профилю деятельности) не менее 
5 лет и/или наличие ученой степени)  по 
юридическим, экономическим, педаго-
гическим, психологическим, языковым, 
техническим и физико-математическим 
(организация перевозок, движения, экс-
плуатация транспорта, информационные 
системы, информатика), социально-гума-
нитарным, естественно-научным, искус-
ствоведческим (дизайн, культурно-досу-
говая работа) дисциплинам, а также по 
специальностям «Физическая культура 
и спорт» и «Начальная военная подго-
товка». 

Оплата высокая. Иногородним док-
торам, кандидатам наук, докторам PhD 
предоставляется служебная квартира. 

Срок подачи документов на конкурс: 
30 календарных дней со дня публикации 
объявления.  

Адрес:   020000,  Акмолинская  обл, 
г. Кокшетау, ул. Ауэзова, 189 А., каб. 
206, тел. 25-42-59, 8-707-423-42-72.

Руководство департамента полиции, личный состав  и 
совет ветеранов ОВД и Нацгвардии Акмолинской об-
ласти выражают искреннее соболезнование родным и 
близким по поводу кончины ветерана ОВД РК

 Ермоленко Николая Григорьевича.

Руководство департамента полиции, личный состав  и 
совет ветеранов ОВД и Нацгвардии Акмолинской об-
ласти выражают искреннее соболезнование родным и 
близким по поводу кончины ветерана ОВД РК

Махжановой  Тлеулес Каратаевны. 

Руководство департамента полиции, личный состав  и 
совет ветеранов ОВД и Нацгвардии Акмолинской об-
ласти выражают искреннее соболезнование родным и 
близким по поводу кончины ветерана ОВД РК

 Ермоленко Николая Григорьевича.

Руководство департамента полиции, личный состав  и 
совет ветеранов ОВД и Нацгвардии Акмолинской об-
ласти выражают искреннее соболезнование родным и 
близким по поводу кончины ветерана ОВД РК

Махжановой  Тлеулес Каратаевны. 

«Көкшетау Су Арнасы» ШЖҚ МКК 
1 жартыжылдықтағы тарифтің орындалуын талқылау 

бойынша жария тыңдау өткізілетіні туралы хабарлайды

ГКП на ПХВ «Көкшетау Су Арнасы» 
сообщает о проведении публичных слушаний 

по обсуждению исполнения тарифа за 1 полугодие

Наименование 
субъекта

Вид регулируемой 
услуги

Время, дата, 
место проведения

ГКП на ПХВ «Көкшетау 
Су Арнасы»

Услуга по водоснабжению и 
отводу сточных вод

Публичные слушания 
состоятся 31 июля 2024 года 
в 11.00 по адресу: Акмолин-

ская обл., г. Кокшетау, 
ул. Ш. Уалиханова, 175 А, 

конференц-зал.

В публичных слушаниях могут принять участие все заинтересованные лица, в том числе 
в режиме онлайн на официальной странице департамента естественных монополий по Акмо-
линской области в социальной сети и на платформе «ZOOM» (идентификатор конференции: 
788 564 7861, код доступа: 654321)

Каждый желающий может в онлайн-режиме задать свои вопросы и получить на них ответы.
По дополнительным вопросам можно обратиться по телефону ГКП на ПХВ «Көкшетау Су 

Арнасы»: 8 (7162) 77-07-67.

Субъектінің атауы Реттелетін қызметінің түрі Уақыты, өткізілетін күні  
жəне мекен-жайы 

«Көкшетау Су Арнасы» 
ШЖҚ МКК

Сумен жабдықтау жəне 
ағынды суларды бұру бой-

ынша қызметі 

Қоғамдық тыңдаулар 2024 
жылғы 31 шілдеде сағат 
11.00-де Ақмола облысы, 
Көкшетау қаласы, Ш.Уəли-

ханов көшесі, 175 А, мəжіліс 
зал мекен-жайы бойынша 

өтеді
Жария тыңдауға барлық мүдделі тұлғалар қатыса алады, сондай-ақ əлеуметтік желіде-

гі Ақмола облысы бойынша табиғи монополиялар департаментінің ресми парақшасында он-
лайн режимінде «ZOOM» платформасында (конференция идентификатор 788 564 7861, кіру 
коды 654321) қоғамдық тыңдауға қатыса алатынын хабарлайды. 

Əрбір тілек білдіруші онлайн режимде өз сұрақтарын қойып оларға жауап ала алады. 
Қосымша сұрақтар бойынша «Көкшетау Су Арнасы» ШЖҚ МКК телефондары арқылы ха-

барласуға болады: 8 (7162) 77-07-67.
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1 жартыжылдықтағы тарифтің орындалуын талқылау 

бойынша жария тыңдау өткізілетіні туралы хабарлайды
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сообщает о проведении публичных слушаний 

по обсуждению исполнения тарифа за 1 полугодие
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Время, дата, 
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отводу сточных вод

Публичные слушания 
состоятся 31 июля 2024 года 
в 11.00 по адресу: Акмолин-

ская обл., г. Кокшетау, 
ул. Ш. Уалиханова, 175 А, 

конференц-зал.

В публичных слушаниях могут принять участие все заинтересованные лица, в том числе 
в режиме онлайн на официальной странице департамента естественных монополий по Акмо-
линской области в социальной сети и на платформе «ZOOM» (идентификатор конференции: 
788 564 7861, код доступа: 654321)

Каждый желающий может в онлайн-режиме задать свои вопросы и получить на них ответы.
По дополнительным вопросам можно обратиться по телефону ГКП на ПХВ «Көкшетау Су 

Арнасы»: 8 (7162) 77-07-67.

Субъектінің атауы Реттелетін қызметінің түрі Уақыты, өткізілетін күні  
жəне мекен-жайы 

«Көкшетау Су Арнасы» 
ШЖҚ МКК

Сумен жабдықтау жəне 
ағынды суларды бұру бой-

ынша қызметі 

Қоғамдық тыңдаулар 2024 
жылғы 31 шілдеде сағат 
11.00-де Ақмола облысы, 
Көкшетау қаласы, Ш.Уəли-

ханов көшесі, 175 А, мəжіліс 
зал мекен-жайы бойынша 

өтеді
Жария тыңдауға барлық мүдделі тұлғалар қатыса алады, сондай-ақ əлеуметтік желіде-

гі Ақмола облысы бойынша табиғи монополиялар департаментінің ресми парақшасында он-
лайн режимінде «ZOOM» платформасында (конференция идентификатор 788 564 7861, кіру 
коды 654321) қоғамдық тыңдауға қатыса алатынын хабарлайды. 

Əрбір тілек білдіруші онлайн режимде өз сұрақтарын қойып оларға жауап ала алады. 
Қосымша сұрақтар бойынша «Көкшетау Су Арнасы» ШЖҚ МКК телефондары арқылы ха-

барласуға болады: 8 (7162) 77-07-67.

ГКП на ПХВ «Көкшетау Су Арнасы» 

Департаментом по делам государ-
ственной службы по Акмолинской об-
ласти по итогам дистанционного мо-
ниторинга в системе «Е-лицензиро-
вание» совместно со службами вну-
треннего контроля акиматов обеспе-
чено соблюдение прав 28 предпри-
нимателей.

Ранее при предоставлении земель-
ных участков в сельских населенных 
пунктах на платной основе местные ис-
полнительные органы в заключениях зе-
мельной комиссии не указывали на не-
обходимость изготовления акта оценоч-
ной стоимости в государственной корпо-
рации «Правительство для граждан». 

В итоге лица, желающие выкупить 
земельный участок после его освоения 
(строительство магазина и иных объек-

тов предпринимательства), при приня-
тии акиматами окончательного решения 
сталкивались с отказами.

Одним из принципов закона о госу-
дарственных услугах является недопу-
стимость проявлений бюрократизма и 
волокиты при их оказании. Поэтому де-
партамент, проанализировав ситуацию, 
внес в местные исполнительные органы 
рекомендацию об указании необходимо-
сти изготовления актов оценочной сто-
имости выкупаемых земельных участ-
ков в заключениях земельной комиссии.

В результате 28 предпринимателей 
в порядке оказания государственной ус-
луги получили положительные заклю-
чения, позволяющие беспрепятственно 
оформить участки.

Жазира СЕЙТМАГАНБЕТОВА.

Положительные заключения

СПОРТ-МЕНЮ

С минимальным перевесом
В Кокшетау прошел футбольный матч между 

командами «Окжетпес» и «Актобе Жас». 
Первый тайм закончился безрезультатно для 

обоих клубов. Счет на табло 0:0. Во втором тайме 
кокшетауская команда вырвалась вперед. Гол на 
79-й минуте матча забил Шахмарз Арсамаков. 1:0 
в пользу ФК «Окжетпес». 

После 12-го тура кокшетауская команда зани-
мает 4-е место в турнирной таблице Первой лиги 
Казахстана по футболу. 

Сара ФОМИЧЕВА. 

АКЦЕНТАКЦЕНТАКЦЕНТАКЦЕНТ

Департаментом по делам государ-
ственной службы по Акмолинской об-
ласти по итогам дистанционного мо-
ниторинга в системе «Е-лицензиро-
вание» совместно со службами вну-
треннего контроля акиматов обеспе-
чено соблюдение прав 28 предпри-
нимателей.

Ранее при предоставлении земель-
ных участков в сельских населенных 
пунктах на платной основе местные ис-
полнительные органы в заключениях зе-
мельной комиссии не указывали на не-
обходимость изготовления акта оценоч-
ной стоимости в государственной корпо-
рации «Правительство для граждан». 

В итоге лица, желающие выкупить 
земельный участок после его освоения 
(строительство магазина и иных объек-

тов предпринимательства), при приня-
тии акиматами окончательного решения 
сталкивались с отказами.

Одним из принципов закона о госу-
дарственных услугах является недопу-
стимость проявлений бюрократизма и 
волокиты при их оказании. Поэтому де-
партамент, проанализировав ситуацию, 
внес в местные исполнительные органы 
рекомендацию об указании необходимо-
сти изготовления актов оценочной сто-
имости выкупаемых земельных участ-
ков в заключениях земельной комиссии.

В результате 28 предпринимателей 
в порядке оказания государственной ус-
луги получили положительные заклю-
чения, позволяющие беспрепятственно 
оформить участки.

Жазира СЕЙТМАГАНБЕТОВА.
оформить участки.

Жазира СЕЙТМАГАНБЕТОВА.
оформить участки.

Положительные заключения

В связи с расширением специаль-
ностей Кокшетауский университет им. 
А. Мырзахметова объявляет конкурс на 
замещение вакантных должностей: про-
фессоров (требования к участникам кон-
курса: высшее (или послевузовское) об-
разование, наличие ученой степени, уче-
ного звания «ассоциированный профес-
сор (доцент)», стаж  работы не менее 5 
лет научно-педагогической деятельно-
сти); ассоциированных профессоров 
(доцентов)  (требования к участникам 
конкурса: высшее (или послевузовское) 
образование, наличие ученой степени, 
стаж работы не менее 5 лет научно-пе-
дагогической деятельности),  старших 
преподавателей (требования к участ-
никам конкурса: высшее (или послеву-
зовское) образование, стаж работы не 
менее 3 лет научно-педагогической де-
ятельности, в том числе не менее одно-
го года в должности преподавателя или 
стаж практической работы по специаль-

ности (профилю деятельности) не менее 
5 лет и/или наличие ученой степени)  по 
юридическим, экономическим, педаго-
гическим, психологическим, языковым, 
техническим и физико-математическим 
(организация перевозок, движения, экс-
плуатация транспорта, информационные 
системы, информатика), социально-гума-
нитарным, естественно-научным, искус-
ствоведческим (дизайн, культурно-досу-
говая работа) дисциплинам, а также по 
специальностям «Физическая культура 
и спорт» и «Начальная военная подго-
товка». 

Оплата высокая. Иногородним док-
торам, кандидатам наук, докторам PhD 
предоставляется служебная квартира. 

Срок подачи документов на конкурс: 
30 календарных дней со дня публикации 
объявления.  

Адрес:   020000,  Акмолинская  обл, 
г. Кокшетау, ул. Ауэзова, 189 А., каб. 
206, тел. 25-42-59, 8-707-423-42-72.

Слишком доверчивые
Мошенники обманом 

завладели деньгами 21 
жителя области. 

Доверчивые гражда-
не передали 32 млн тен-
ге злоумышленникам, ко-
торые продолжают зво-
нить и представляться 
операторами сотовой свя-
зи, сотрудниками банка и 
присылать сообщения с 
просьбой занять деньги.

К примеру, жителю 
г. Косшы в мессенджере 
«What’sApp» поступило 

сообщение, как он думал 
от знакомой, в котором его 
просили занять 200 тыс. 
тенге, обещая все вернуть 
с процентами.

Не убедившись в том, 
действительно ли это пи-
шет его подруга, гражда-
нин перевел деньги на ука-
занный мошенницей счет 
и только вечером решил 
позвонить и узнать, все ли 
в порядке.

В ходе телефонного 
разговора знакомая рас-

МЫ И ЗАКОНМЫ И ЗАКОНМЫ И ЗАКОНМЫ И ЗАКОН
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СПОРТ-МЕНЮСПОРТ-МЕНЮСПОРТ-МЕНЮСПОРТ-МЕНЮ

С минимальным перевесом
В Кокшетау прошел футбольный матч между 

командами «Окжетпес» и «Актобе Жас». 
Первый тайм закончился безрезультатно для 

обоих клубов. Счет на табло 0:0. Во втором тайме 
кокшетауская команда вырвалась вперед. Гол на 
79-й минуте матча забил Шахмарз Арсамаков. 1:0 
в пользу ФК «Окжетпес». 

После 12-го тура кокшетауская команда зани-
мает 4-е место в турнирной таблице Первой лиги 
Казахстана по футболу. 

Сара ФОМИЧЕВА. 
 Теперь услуга при-

крепления к поликлини-
ке доступна не только 
для граждан РК, но и для 
кандасов и нерезиден-
тов страны. В процессе 
прикрепления к медуч-
реждению пользовате-
ли могут выбрать врача, 
а также увидеть инфор-

мацию о номере своего 
участка.

Услуга по прикрепле-
нию остается одной из са-
мых популярных на eGov.
kz. Только за 6 месяцев 
2024 г. порталом подано 
более 1,2 млн заявок. 

Услугой можно восполь-
зоваться не только в слу-

сказала, что ее смартфон 
взломали и всем разосла-
ли СМС с просьбой о де-
нежной помощи...

Прокуратура области 
предупреждает: если вам 
поступили сообщения от 
знакомых или родствен-
ников с просьбой одол-
жить деньги, обязатель-
но позвоните и уточните, 
действительно ли это со-
общение написано ими. 
Ни при каких обстоятель-
ствах не пересылайте де-
нежные средства на не-
знакомые номера банков-
ских карт.

Прокуратура 
Акмолинской области. 

Обновили услугу

чае изменения места жи-
тельства, но и просто при 
желании сменить медорга-
низацию, но не чаще чем 
один раз в год (с 15 сентя-
бря до 15 ноября).

Услуга осуществляется 
в три шага: авторизуйтесь 
на портале eGov.kz и пере-
йдите в раздел «Здравоох-
ранение»; из перечня услуг 
выберите «Прикрепление 
к поликлинике» и заполни-
те все необходимые поля; 
подпишите услугу с помо-
щью ЭЦП. 

Соб. инф.

1 июля

Погода в г. Кокшетау по данным www.gismeteo.ru

Лунный календарь на сентябрь
Дата Лунный 

день
Луна в знаке 

Зодиака Фаза Луны Благоприятные 
и неблагоприятные дни*

18 25, 26 Луна во Льве Убывающая Луна
19 26, 27 Луна в Деве Убывающая Луна
20 27, 28 Луна в Деве Убывающая Луна

21 28, 29, 1 Луна в Деве Новолуние. Частичное 
солнечное затмение Неблагоприятный день

22 1, 2 Луна в Весах Растущая Луна
23 2, 3 Луна в Весах Растущая Луна
24 3, 4 Луна в Скорпионе Растущая Луна

В Акмолинской области 
зафиксирован рост незакон-
ного культивирования запре-
щенных растений на 300%.

Установлены лица, кото-
рые через интернет-магазин 
приобретали семена канна-
биноидных растений, чтобы в 
дальнейшем культивировать 
их в домашних условиях.       

В рамках оперативно-след-
ственных мероприятий депар-
таментом полиции в Кокшетау, 
Степногорске, Щучинске и Ат-

басаре изъято более 4 кг гаши-
ша и 5 кг марихуаны.

К примеру, в феврале 2025 г. 
житель Атбасара, оборудовав одну 
из комнат в квартире, осуществил 
незаконный посев семян конопли в 
пластиковые ведра и горшки. Там 
же были обнаружены уже расфасо-
ванные наркотические средства – 
2,1 кг гашиша и 917 гр марихуаны.

В июне приговором Атба-
сарского районного суда граж-
данин Г. признан виновным за 
незаконное приобретение, хра-

нение в целях сбыта наркотиче-
ских средств, а также посев и вы-
ращивание запрещенных к воз-
делыванию растений сортов ко-
нопли. Ему назначили наказание 
в виде 7 лет лишения свободы.    

В целом с начала года за 
аналогичные преступления 
осуждены 6 лиц.

Прокуратура предупреж-
дает, что незаконное изготов-
ление, переработка, приобре-
тение, хранение, перевозка, 
сбыт и реклама наркотиков вле-
кут за собой строгую уголовную 
ответственность сроком до 20 
лет лишения свободы.

Прокуратура 
Акмолинской области.

ЗАКОН И ПОРЯДОКЗАКОН И ПОРЯДОК

С т р о г и й  с п р о сС т р о г и й  с п р о с

ТОО «Новодонецк» (далее – товарищество) объявляет о проведении 
внеочередного общего собрания участников товарищества, которое состоится 20 
октября 2025 года в 12.00 по адресу: РК, Акмолинская обл., Буландынский р-он, 
Журавлевский с. о., с. Новодонецк, ул. Донецкая, строение 21/1.

Повестка дня:
• Обращение в банки второго уровня, АО «КазАгроФинанс», АО «Аграрная 

кредитная корпорация», АО «НК «Продкорпорация», АО «СПК «Кокше», ТОО «КТ 
«Буланды» (далее именуемые – финансовые институты) по вопросу получения 
финансирования.

• Предоставление в залог имущества товарищества.
• Предоставление гарантии товарищества по обязательствам третьих лиц.
• Обращение с ходатайством к юридическим и физическим лицам о 

предоставлении гарантии и предоставлении своего имущества в залог по 
обязательствам товарищества перед финансовыми институтами.

• Наделение полномочиями директора товарищества Джанадилова Казахстана 
на право подписания от имени товарищества документов, необходимых для 
получения финансирования.

 «Geber Chemicals» ЖШС жоспарланған іс-шараның бастамашысы ретінде (ҚР, 
Ақмола облысы, Көкшетау қ., «Северная» өнеркəсіптік аймағы, п. 2, тел. 16Г, БСН 
171040035246, тел. +7 771 770 50 00), Е стандартының жобасы бойынша ашық 
мəжіліс өткізетінін хабарлайды, – ашық форматтағы жобаны тыңдау. Қоршаған ор-
таны қорғау жоспары, Өндірістік қоршаған ортаны бақылау бағдарламасы, Қал-
дықтарды басқару бағдарламасы.

Əсер ету аймағы: Ақмола облысы, Көкшетау қаласы. Сайттың географиялық ко-
ординаттары: 53°20'02.3" N (53.20023), 69°24'34.5" E (69.24345). Əсер ету аймағы-
ның географиялық координаттары: 53°20'02,3" N (53.20023), 69°24'34,5" E (69.24345), 
53°20'01,5" N (53.20015), 69°24'39,5" Ш. (53.19510), 69°24'36.5"E (69.24365), 
53°19'51.2"N (53.19512), 69°24'33.2"E (69.24332). 

Қоғамдық тыңдаулардың басталатын орны, күні жəне уақыты: 2025 жылғы 30 қа-
зан, сағат 11.00, Ақмола облысы, Көкшетау қ., Северная өнеркəсіптік аймағы, пр.2. 
uch.16G, конференц-зал (офлайн) https://us05web.zoom.us/j/86472892586?pwd=KT
Koht7S0fKcHcFUu2HSHhplyT0rAm.1 (онлайн-конференция). Конференция иденти-
фикаторы: 864 7289 2586. Кіру коды: 5df76K. 

Біз қоғамдық тыңдаулар кезінде бейне-конференц-байланысты ұйымдастыру-
дың техникалық мүмкіндігін растаймыз. Мемлекеттік экологиялық сараптама объек-
тілерінің құжаттамасын əзірлеуші Қоршаған ортаны қорғау министрлігі берген 2008 
жылғы 15 мамырдағы № 01224П мемлекеттік лицензиясы бойынша жұмыс істей-
тін «SAiS ecologi-nedr» ЖШС болып табылады. Заңды мекенжайы: Ақмола облы-
сы, Көкшетау қ., Əуелбеков көш., 139, 521 к., тел.: +7 (716-2) 33-57-04, +7 771 607 
12 53, e-mail: eco_ofis@mail.ru.  БСН 07014000130.

Жобалық құжаттама электрондық нысанда орналастырылған жергілікті атқарушы 
органның интернет-ресурсының мекенжайы: https://www.gov.kz/memleket/entities/
aqmola-upr?lang=ru.  Бірыңғай экологиялық порталға сілтеме https://ndbecology.
gov.kz/.  

Ескертулер мен ұсыныстар жазбаша немесе электрондық нысанда қабылдана-
тын жергілікті атқарушы органның электрондық мекенжайы жəне пошталық мекен-
жайы: «Ақмола облысының табиғи ресурстар жəне табиғатты пайдалануды реттеу 
басқармасы» мемлекеттік мекемесі, 020000, Көкшетау қаласы, Абай көшесі, 89, 
e-mail: natur@aqmola.gov.kz. 

ТОО «Geber Chemicals», как инициатор намечаемой деятельности (РК, Ак-
молинская обл., г. Кокшетау, промышленная зона Северная, пр. 2, уч. 16Г, БИН 
171040035246, тел. +7 771 770 50 00), сообщает о проведении общественных слу-
шаний в форме открытого собрания по проекту – проект нормативов эмиссий, план 
природоохранных мероприятий, программа производственного экологического кон-
троля, программа управления отходами.

Территория воздействия: Акмолинская обл., г. Кокшетау. Географические ко-
ординаты участка: 53°20'02.3"N (53.20023), 69°24'34.5"E (69.24345). Географиче-
ские координаты территории воздействия: 53°20'02.3"N (53.20023), 69°24'34.5"E 
(69.24345), 53°20'01.5"N (53.20015), 69°24'39.5"E (69.24395), 53°19'51.0"N (53.19510), 
69°24'36.5"E (69.24365), 53°19'51.2"N (53.19512), 69°24'33.2"E (69.24332).  

Место, дата и время начала проведения общественных слушаний: 30 октября  
2025 г.,  11.00, Акмолинская область, г. Кокшетау, промышленная зона Северная, 
пр. 2, уч. 16Г, конференц-зал (офлайн), https://us05web.zoom.us/j/86472892586?p
wd=KTKoht7S0fKcHcFUu2HSHhplyT0rAm.1(онлайн-конференция). Идентификатор 
конференции: 864 7289 2586. Код доступа: 5df76K.  

Подтверждаем наличие технической возможности организации видео-конфе-
ренц-связи в ходе проведения общественных слушаний. Разработчиком докумен-
тации объектов государственной экологической экспертизы является ТОО «САиС 
экоlogi-nedr», осуществляющее свою деятельность на основании государствен-
ной лицензии № 01224Р от 15 мая 2008 года, выданной Министерством ООС. Юр. 
адрес: Акмолинская область, г. Кокшетау, ул. Ауельбекова, 139, оф. 521, тел.: +7 
(716-2) 33-57-04, +7 771 607 12 53, эл. адрес: eco_ofis@mail.ru. БИН 07014000130.

Адрес интернет-ресурса  местного исполнительного органа, где размещена до-
кументация по проекту в электронном виде: https://www.gov.kz/memleket/entities/
aqmola-upr?lang=ru. Ссылка на Единый экологический портал https://ndbecology.
gov.kz/.

Адрес электронной почты и почтовый адрес местного исполнительного орга-
на, где принимаются замечания и предложения в письменной или электронной 
форме: ГУ «Управление природных ресурсов и регулирования природопользо-
вания Акмолинской области», 020000, г. Кокшетау, ул. Абая, 89, e-mail: natur@
aqmola.gov.kz.

«АгроТехМенеджмент» ЖШС «Қоршаған ортаны қорғау» бөлімінің жобасы 
бойынша Ақмола облысы, Көкшетау қаласы, Солтүстік өнеркəсіп аймағы, 1-Жол, 
25-ғимарат (литр М) мекенжайы бойынша құрастыру цехы ретінде жөндеу ше-
берханасының ғимаратын қайта жабдықтау жəне реконструкциялау жұмыс жо-
басына жария талқылау нысанында қоғамдық тыңдаулар өткізеді. 

Жоба бойынша құжаттама https сайтында орналастырылған: //ndbecology.
gov.kz/. 

Жария талқылаулар 25.09.2025 ж. бастап өтеді жəне 5 жұмыс күні ішінде, қор-
шаған орта мен табиғи ресурстардың жай-күйі туралы Ұлттық деректер банкінің 
сайтында жалғасады. 

Тапсырыс беруші – «АгроТехМенеджмент» ЖШС, БСН 161040015339, Ме-
кен-жайы – Астана қ., Байқоңыр ауданы, А. Иманов к-сі, 13, директоры – Нұра-
лин Камиль Байназарұлы.

Əзірлеуші – NAZ ЖК, Қазақстан Республикасы, Көкшетау қаласы, ш / а. Ор-
талық, 50А /153, тел. 8 701 750 38 22.

Жоспарланған қызмет туралы ақпарат алуға болатын байланыстар жəне құ-
жаттардың көшірмесімен танысады: orazalinova@list.ru, +7 701 750 38 22.

Мүдделі жұртшылықтың ескертулері мен ұсыныстары мына мекенжай бой-
ынша қабылданады: natur@akmola.gov.kz.

* * *
ТОО «АгроТехМенеджмент»  проводит общественные слушания в форме пу-

бличных обсуждений по проекту раздела «Охрана окружающей среды» к рабо-
чему проекту «Переоборудование и реконструкция здания ремонтной мастер-
ской под сборочный цех по адресу: Акмолинская область, город Кокшетау, Се-
верная промышленная зона, проезд 1, здание 25 (литер М)».

Документация по проекту размещена на сайте https: //ndbecology.gov.kz/. 
Публичные обсуждения состоятся с 25.09.2025 г. и продлятся в течение 5 

рабочих дней на сайте Национального банка данных о состоянии окружающей 
среды и природных ресурсов. 

 Заказчик – ТОО «АгроТехМенеджмент», БИН 161040015339, адрес: г. Аста-
на, р-н Байконыр, ул. А. Иманова, 13, директор – Нуралин Камиль Байназарович.

Разработчик – ИП NAZ, Республика Казахстан, г. Кокшетау, мкр. Централь-
ный, 50А/153, тел. 8 701 750 38 22.

Контакты, по которым можно получить информацию о намечаемой деятель-
ности и ознакомиться с копией документов: orazalinova@list.ru, +7 701 750 38 22.

Замечания и предложения заинтересованной общественности принимаются 
по адресу: natur@akmola.gov.kz.
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Украшения с брилли-Украшения с брилли-
антами высшей степе-антами высшей степе-
ни чистоты и качества ни чистоты и качества 
и с другими драгоцен-и с другими драгоцен-
ными камнями по хоро-ными камнями по хоро-
шей цене!шей цене!

Уникальное Уникальное 
предложение от

«Империи Золота»!«Империи Золота»!

Скидка – 33% 
каждому читателю!

Адрес: г. Кокшетау, Адрес: г. Кокшетау, 
ул. Ауельбекова, 98, ТД «Валентина».ул. Ауельбекова, 98, ТД «Валентина».

В Кокшетау в рамках 
празднования Дня язы-
ков народа Казахстана 
прошла региональная 

практическая конфе-
ренция «Тіл үйретудегі 
инновациялық əдістер: 
теориядан тəжірибеге». 

В работе конференции 
приняли участие извест-
ные лингвисты, опытные 
языковеды, руководители 

и сотрудники центров обу-
чения языкам Акмолин-
ской и Северо-Казахстан-
ской областей, города 
Рудного, а также студен-
ты филологических фа-
культетов местных вузов. 

С приветственным 
словом к участникам ме-
роприятия обратилась за-
меститель акима г. Кок-
шетау Айгуль Нугертае-
ва, подчеркнувшая осо-
бую роль государствен-
ного языка в укреплении 
национального единства, 
а также значение внедре-
ния современных обра-
зовательных технологий 
для повышения качества 
языкового образования. 

Программа мероприя- 
тия отличалась содержа-
тельностью и практиче-
ской направленностью. 
Спикеры делились опы-
том использования инте-
рактивных методов, ин-
новационных педагогиче-
ских решений и цифровых 
технологий в процессе 
преподавания казахского 
языка. Особое внимание 
было уделено интегра-
ции теоретических знаний 

с практическими инстру-
ментами, позволяющими 
сделать изучение языка 
более доступным, инте-
ресным и эффективным. 

Доклады сопровожда-
лись мультимедийными 
презентациями, слайда-
ми и графиками, что спо-
собствовало лучшему 
восприятию информа-
ции. В дискуссиях подни-
мались вопросы приме-
нения онлайн-платформ 
и мобильных приложе-
ний, внедрения геймифи-
кации и методик критиче-
ского мышления в образо-
вательный процесс. 

Участники отмечали, 
что новые подходы позво-

ляют не только повысить 
уровень владения казах-
ским языком, но и фор-
мировать мотивацию к 
его изучению среди раз-
личных категорий слуша-
телей. 

В завершение конфе-
ренции состоялась цере-
мония вручения серти-
фикатов. Наиболее ак-
тивные ученые и специа-    
листы были удостоены 
благодарственных писем 
акима города за вклад в 
развитие языковой куль-
туры и продвижение ка-
захского языка.

Тимур ЗИМИН.

АНА ТІЛІАНА ТІЛІ

За новые подходыЗа новые подходы

Молодежно-ресурс-
ный центр совместно с 
региональным технопар-
ком «Aqmola hub» орга-
низовал обучающий курс 
для молодежи и студен-
тов г. Кокшетау. 

В Послании народу «Ка-
захстан в эпоху искусствен-
ного интеллекта: актуаль-
ные задачи и их решения 
через цифровую транс-
формацию» Глава государ-
ства Касым-Жомарт Токаев 
подчеркнул, что, несмотря 
на глобальную нестабиль-
ность, мы сделали реши-

тельный шаг в эпоху то-
тальной цифровизации и 
искусственного интеллек-
та. А значит, должны мо-
дернизировать экономи-
ку через массовую цифро-
визацию и максимальное 
внедрение технологий ИИ.

«В поддержку Посла-
ния Президента мы запу-
стили специальный курс 
обучения для студентов по 
искусственному интеллек-
ту. Сейчас одна из главных 
проблем, которая находит-
ся в центре внимания, – это 
правильное использование 

инструментов ИИ, напри-
мер, чата GPT. Наши трене-
ры помогли участникам разо-
браться с основами функцио-
нирования подобных сер-
висов», – отметил руково-
дитель МРЦ Акмолинской 
области Дастан Ермеков. 

В ходе занятий дирек-
тор филиала «Aqmola hub» 
Диан Айбашпанов и кон-
тент-менеджер Куаныш 
Мукушев поделились с мо-
лодежью полезной инфор-
мацией, повысив уровень 
цифровых компетенций 
слушателей, в том числе 
за счет формирования на-
выков кибергигиены.

Участники тренинга по-
знакомились с передовы-
ми языковыми моделями, 
помогающими автомати-
зировать тексты, генера-
цией визуального и аудио-
контента через специаль-
ные платформы, изучили 
вопросы этики, авторского 
права и способы распозна-
вания дезинформации.

Асет ТЕМИРБЕКОВ.

ЦИФРОВОЙ КАЗАХСТАНЦИФРОВОЙ КАЗАХСТАН

Эпоха искусственного интеллекта

В Бурабайском районе в учеб-
но-оздоровительном центре «Бал-
даурен» выявлены факты систем-
ного нарушения санитарно-эпиде-
миологических требований и пре-
вышения проектной мощности ла-
геря. 

По техническому паспорту, центр 
рассчитан на 400 мест. Однако фак-
тически в одной смене размещалось 
574 ребенка, что на 43% выше допу-
стимой нормы.

Для проживания использованы 12 
учебных кабинетов, не приспособлен-
ных для этих целей. Они не оборудо-

ваны санитарными узлами, что нару-
шает гигиенические требования и соз-
дает угрозу здоровью детей. Вместо 
установленных 6 человек в комнатах 
проживало по 9.

Особое внимание привлек нерав-
ный подход: дети, отдыхающие за 
счет государственной квоты, разме-
щались в переполненных и не обору-
дованных помещениях, тогда как на 
коммерческой основе – в отдельных 
комнатах с душевыми и необходимы-
ми условиями.

Для устранения нарушений и при-
влечения виновных лиц к ответствен-
ности инициированы меры прокурор-
ского реагирования. 

Прокуратура 
Акмолинской области.

МЫ И ЗАКОНМЫ И ЗАКОН

Перекос не тудаПерекос не туда
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