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ИНФОРМАЦИОННЫЙ  ОТДЕЛ

Редакция не несет ответственности за содержание, 
стилистику и орфографию рекламных материалов.

Редакционная правка не проводилась.

ТОО «КаспийТасЖол» в соответствии с требованиями статьи 
96 Экологического кодекса РК сообщает, что

 22 сентября 2026 года, в 15:00 часов 
по адресу: Мангистауская область, Мунайлинский район, 
Мангистауский с. о., с. Мангистау, 24 квартал, 32 здание,

 ДК Мунайлинского района им. Ф. Онгарсыновой,

 СОСТОЯТСЯ ОБЩЕСТВЕННЫЕ СЛУШАНИЯ 
в форме открытого собрания по обсуждению 
отчета о возможных воздействиях по объекту 

«Реконструкция и модернизация асфальтобетонного
 завода (АБЗ)» СЭЗ «Морпорт Актау», субзона № 3, 

участок 8/1 в г. Актау Мангистауской области».
С пакетом проектной документации можно ознакомиться на 

сайте НБДСОС и ПР https://ndbecology.gov.kz/ в разделе «Опубликованные 
общественные слушания», а также на официальном интернет-ресурсе МИО: ГУ 
«Управление природных ресурсов и регулирования природопользования Манги-
стауской области»: https://www.gov.kz/memleket/entities/mangystau-eco?lang=ru.

Замечания и предложения по вышеназванному проекту можно на-
правлять в управление природных ресурсов и регулирования природопользо-
вания Мангистауской области (РК, 130000, Мангистауская область, город Актау, 
14 микрорайон, 1 здание): s.bazarbay@mangystau.gov.kz, mangystautabigat@
gmail.com

Дополнительно будет возможность подключения в режиме онлайн 
на платформе Zoom по следующей ссылке: https://us06web.zoom.us/j/8358
4452334?pwd=tfkqLmrobcCaOdULm1SrLAnj9u6QTQ.1

Идентификатор конференции: 835 8445 2334. Код доступа: 716919
Инициатор, намечаемой деятельности: ТОО «КаспийТасЖол», БИН 

131140001047, тел. +7 775 262 8070.
Разработчик проекта: ИП Арустамова Е. Р., г. Актау, 14-22-50, тел. 

+7 7701 367 80 71, эл. адрес: a.ekaterina14@mail.ru.
Дополнительную информацию можно получить по эл. адресу и 

телефону: a.ekaterina14@mail.ru, тел. +7 (701) 367 80 71.
Географические координаты участка: 43°39'34.70"С, 51°18'21.10"В.
Географические координаты территории воздействия: 43°40'30.72"С, 

51°18'10.47"В.
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УТЕРЯННЫЕ Устав 
областного независимого 

профсоюза «Актау», 
зарегистрированный 

в департаменте юстиции 
Мангистауской области 

09.11.1992 г., 
(БИН: 961240027763), 
а также свидетельство 

№ 637–1943-ҚБ
считать 

недействительными.
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Нотариус г. Актау Жариева Э. Н.

 РАЗЫСКИВАЕТ
 НАСЛЕДНИКОВ 

гр. Тлепиевой Галии Кожековны,  
умершей 26.06.2026 года. 

Обращаться со дня 
опубликования объявления 

в нотариальную контору, 
расположенную по адресу: 

Мангистауская обл.,  г. Актау,
 5 мкр., дом 7, тел. +7701 6555787.
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Нотариус г. Актау Жариева Э. Н. 

РАЗЫСКИВАЕТ 
НАСЛЕДНИКОВ 

гр. Воробьева  Георгия 
Романовича,  умершего 

07.04.2005 года.  Обращаться со 
дня  опубликования объявления 

в нотариальную контору, 
расположенную по адресу: 

Мангистауская обл.,  г. Актау, 
5 мкр., дом 7,  тел. +7701 6555787.

№
   3

91
-1

ТОО «АСК групп Актау» в соответствии с требованиями 
статьи 96 Экологического кодекса РК сообщает, что

 21 сентября 2026 года, в 11:00 часов
по адресу: Мангистауская область, Каракиянский район, 

г. Жанаозен, Дом культуры «Мунайшы», 
СОСТОЯТСЯ ОБЩЕСТВЕННЫЕ СЛУШАНИЯ 
в форме открытого собрания по обсуждению отчета 

о возможных воздействиях по объекту 
«Строительство асфальтобетонного завода (АБЗ)».

С пакетом проектной документации можно ознакомиться на 
сайте НБДСОС и ПР https://ndbecology.gov.kz/ в разделе «Опубликованные 
общественные слушания», а также на официальном интернет-ресурсе 
МИО: ГУ «Управление природных ресурсов и регулирования природополь-
зования Мангистауской области»: https://www.gov.kz/memleket/entities/
mangystau-eco?lang=ru.

Замечания и предложения по вышеназванному проекту мож-
но направлять в управление природных ресурсов и регулирования 
природопользования Мангистауской области (РК, 130000, Мангистау-
ская область, г. Актау, 14 мкр., 1 здание): s.bazarbay@mangystau.gov.kz, 
mangystautabigat@gmail.com

Дополнительно будет возможность подключения в режиме он-
лайн на платформе Zoom по следующей ссылке: https://us06web.zoom.
us/j/82438004200?pwd=arFchsWOmaKCCFJ5SPecAntcOayniF.1

Идентификатор конференции: 824 3800 4200.  Код доступа: 003931.
Инициатор, намечаемой деятельности: ТОО «АСК групп Актау», 

БИН: 160440022175, телефон +7 775 262 8070.
Разработчик проекта: ИП Арустамова Е. Р., г. Актау, 14-22-50, тел. 

+7 7701 367 80 71, эл. адрес: a.ekaterina14@mail.ru.
Дополнительную информацию можно получить по эл. адресу и 

телефону: a.ekaterina14@mail.ru, тел. +7 (701) 367 80 71.
Географические координаты участка: 43°19'25.37"С, 52°48'11.57"В.
Географические координаты территории воздействия: 

43°19'5.12"С, 52°49'34.59"В.
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ШУБАТ  КАК  ЧАСТЬ  
НАЦИОНАЛЬНОГО  НАСЛЕДИЯ

В Актау 29 августа на площади амфитеатра состоится 
республиканский фестиваль SHUBAT FEST-2026, который 
объединит производителей продукции из верблюжьего 
молока, представителей гастрономического бизнеса, 
экспертов и любителей национальной кухни. Главным 
событием станет конкурс на звание лучшего производи-
теля шубата в Казахстане.

Мангистауская земля издавна славится 
своими традициями верблюдоводства 
и особым отношением к шубату – од-

ному из наиболее узнаваемых продуктов 
казахской национальной кухни. Сегодня тра-
диционный напиток получает новое развитие: 
его не только подают в привычном виде, но и 
используют для приготовления современных 
блюд, десертов и напитков.

Именно этому сочетанию традиции и со-
временности будет посвящен национальный 
фестиваль SHUBAT FEST-2026, который 
пройдет в Актау 29 августа.

Главная идея фестиваля заключается не 
только в том, чтобы познакомить жителей и 
гостей города с разнообразием продукции из 
верблюжьего молока. Организа-
торы стремятся обратить вни-
мание на культурное значение 
шубата, сохранить традиции его 
приготовления и показать, что 
национальная кухня может стать 
одним из инструментов развития 
внутреннего и международного 
туризма.

Сегодня гастрономический 
туризм становится все более 
востребованным направлени-
ем. Путешественники хотят не 
только увидеть природные и 
исторические достопримеча-
тельности региона, но и позна-
комиться с его традициями через 
национальные блюда, напитки и местные 
продукты. В этом отношении шубат является 
своеобразным гастрономическим символом 
Казахстана.

От традиционного 
напитка – 
к гастрономическому 
бренду

Главным событием SHUBAT FEST-2026 
станет конкурс «Ең үздік шұбат» – «Лучший 
шубат». Участники будут бороться не только 
за звание лучшего производителя, но и за 
возможность представить свою продукцию 
широкой аудитории.

Всего на различных этапах фестиваля 
продукцию представят около шестидесяти 
участников. Среди них – производители 
шубата, фермерские и крестьянские хозяй-
ства, представители предприятий пищевой 
отрасли и другие участники, работающие с 
продукцией верблюжьего хозяйства.

В финал основного конкурса будут ото-
браны двадцать производителей. Представ-
ленные ими образцы шубата пройдут неза-
висимое лабораторное исследование. Такой 
подход позволит оценивать продукцию не 
только с точки зрения вкусовых качеств, но и с 
учетом требований безопасности и качества.

Итоговая оценка будет складываться из 
трех составляющих. Результаты лаборатор-
ных исследований составят 40 процентов, 
еще 40 процентов будет зависеть от решения 
профессионального жюри, а оставшиеся 20 
процентов определит народное голосование.

Таким образом, при выборе победителя 

будет учитываться мнение как специалистов, 
так и самих потребителей.

Профессиональное жюри оценит вкус 
шубата, его консистенцию, аромат и подачу. 
Лабораторные исследования позволят опре-
делить соответствие продукции установлен-
ным требованиям безопасности и качества.

Победители основного конкурса получат 
денежные призы. За первое место предусмо-
трен миллион теңге, за второе – 700 тысяч, за 
третье – 500 тысяч теңге.

Главным же призом станет автомобиль. 
Обладателю Гран-при конкурса будет вручен 
автомобиль GWM Poer от официального 
спонсора фестиваля – компании «Astana 
Motors».

– Важно не только популяризировать 
шубат как пищевой продукт, но и сохранить, 
защитить, задокументировать, а также изу-
чить его с научной точки зрения как немате-
риальное культурное наследие, – отметила 
Асемгуль Адамбай.

Эта задача приобретает особое значение 
в условиях стремительного развития совре-
менной пищевой индустрии. Традиционные 
рецепты и способы приготовления могут 
постепенно меняться, а некоторые элементы 
культуры – уходить из повседневной жизни. 
Поэтому их фиксация и передача будущим 
поколениям становятся важной частью куль-
турной политики.

Гульмира СУТУБАЕВА

От национальной 
традиции – к ЮНЕСКО

Традиция приготовления шубата уже 
включена в национальный перечень немате-
риального культурного наследия Казахстана. 
Следующим этапом может стать ее продви-
жение на международном уровне.

В настоящее время планируется поэтап-
ная работа по включению традиции приго-
товления шубата в Репрезентативный список 
нематериального культурного наследия 
человечества ЮНЕСКО.

Кульминацией SHUBAT FEST-2026 станет 
большой фестиваль на площади амфитеатра 
в Актау. Организаторы ожидают от 20 до 25 

тысяч посетителей. Для города это 
станет одним из заметных событий 
в сфере гастрономического и куль-
турного туризма.

Особый интерес представля-
ет возможность попробовать про-
дукты, приготовленные на основе 
верблюжьего молока. Помимо тра-
диционного шубата, посетителям 
предложат курт, балкаймак, десер-
ты, мороженое, кофе и различные 
коктейли.

При этом особое место занимает 
сам шубат – напиток, который на 
протяжении многих поколений был 
частью быта кочевого народа. Его 
приготовление связано с культурой 

верблюдоводства, которая имеет особое зна-
чение для засушливых регионов Казахстана.

Сегодня эта традиция получает новое зву-
чание. Производители стремятся сохранить 
классические рецепты, а представители со-
временной гастрономии ищут новые способы 
использования верблюжьего молока.

Вкус, который 
рассказывает историю

Важность SHUBAT FEST-2026 заключа-
ется еще и в том, что он дает возможность 
взглянуть на национальную кухню не только 
как на набор традиционных блюд, но и как на 
часть нематериального наследия.

За каждым рецептом шубата стоят знания 
и опыт многих поколений. Это история сель-
ского хозяйства, семейных традиций, ухода 
за животными и навыков переработки моло-
ка. В традиционной культуре приготовление 
и употребление шубата было тесно связано с 
образом жизни людей, природными условия-
ми и хозяйственным укладом.

Сегодня эти традиции могут получить 
новое развитие благодаря фестивалям, 
туристическим маршрутам, фермерским хо-
зяйствам и современным гастрономическим 
проектам.

Именно поэтому SHUBAT FEST-2026 
призван стать площадкой для популяризации 
национальной культуры.

Завершится фестиваль гала-концер-
том с участием популярных исполнителей. 
Организаторы рассчитывают, что праздник 
привлечет тысячи жителей и гостей Актау 
и станет заметным событием в культурной 
жизни города.

ТОО «Компания Тамшалы» в соответствии с требованиями 
статьи 96 Экологического кодекса РК сообщает, что 

22 сентября 2026 года, в 11:00 часов 
по адресу: Мангистауская область, Мунайлинский район, 

с. Кызылтобе, улица Құбыла, 57,  Дом культуры, 

СОСТОЯТСЯ ОБЩЕСТВЕННЫЕ СЛУШАНИЯ
в форме открытого собрания по обсуждению отчета 

о возможных воздействиях по объекту «Строительство 
асфальтобетонного завода (АБЗ)» по адресу: Мангистауская 

область, Мунайлинский район, село Кызылтобе, 
на территории населенного пункта Бирлик, промзона № 3, 

участок № 86 (без наружных инженерных сетей 
и сметной документации)».

С пакетом проектной документации можно ознакомиться на сайте 
НБДСОС и ПР https://ndbecology.gov.kz/ в разделе «Опубликованные обществен-
ные слушания», а также на официальном интернет-ресурсе МИО: ГУ «Управле-
ние природных ресурсов и регулирования природопользования Мангистауской 
области»: https://www.gov.kz/memleket/entities/mangystau-eco?lang=ru.

Замечания и предложения по вышеназванному проекту можно на-
правлять в управление природных ресурсов и регулирования природопользо-
вания Мангистауской области (РК, Мангистауская область, 130000, город Актау, 
14 микрорайон, 1 здание): s.bazarbay@mangystau.gov.kz, mangystautabigat@
gmail.com.

Дополнительно будет возможность подключения в режиме онлайн 
на платформе Zoom по следующей ссылке: https://us06web.zoom.us/j/8851
6752586?pwd=lIhPTJ9cQZIvvbv49Z7tbhuLhTa1yy.1

Идентификатор конференции: 885 1675 2586. Код доступа: 235469.
Инициатор, намечаемой деятельности: ТОО «Компания Тамшалы», 

БИН: 990440007987, телефон +7 701 682 8205.
Разработчик проекта: ИП Арустамова Е. Р., г. Актау, 14-22-50, тел. 

+7 7701 367 80 71, эл. адрес: a.ekaterina14@mail.ru.
Дополнительную информацию можно получить по эл. адресу и те-

лефону: a.ekaterina14@mail.ru, +7 (701) 367 80 71.
Географические координаты участка: 43°40'3.40"С, 51°19'37.19"В.
Географические координаты территории воздействия: 43°40'9.44"С, 

51°20'38.90"В.
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SHUBAT FEST-2026

Шубат, курт 
и балкаймак

Фестиваль не ограничится исключительно 
традиционным напитком. Участники пред-
ставят широкую линейку продукции из вер-
блюжьего молока, включая блюда и напитки, 
которые еще несколько лет назад сложно 
было представить в современном гастроно-
мическом меню.

В рамках конкурса определят лучших в 
номинациях «курт», «балкаймак», десерт 
и мороженое из верблюжьего молока. От-
дельно будут оцениваться кофе и коктейли с 
добавлением верблюжьего молока.

Во время презентации каждому конкур-
санту отводится три минуты, чтобы расска-
зать о своей продукции, ее истории, способе 
приготовления и особенностях рецепта.

Такой формат позволяет оценить конеч-
ный продукт, а также узнать больше о тради-
циях, которые стоят за ним.

В конкурсе по приготовлению балкай-
мака из верблюжьего молока участвуют 26 
человек. Еще 24 участника представили свой 
вариант курта. В номинации коктейлей и кофе 
с верблюжьим молоком заявлены два участ-
ника, а в конкурсе мороженого оценивается 
один претендент.

Финалисты в номинациях «курт» и «бал-
каймак» представят свою продукцию уже 
непосредственно на главной площадке 
фестиваля 29 августа. У жителей и гостей 
Актау будет возможность увидеть результаты 
конкурсной работы и познакомиться с разно-
образием продукции из верблюжьего молока.

Член оргкомитета фестиваля Асемгуль 
Адамбай отмечает, что организаторы ставят 
перед собой более масштабную задачу.


